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Prefeitura Municipal de Marechal Floriano
ESTADO DO ESPIRITO SANTO

Marechal Floriano/ES, 08 de Setembro de 2025.
OF. PMMF N°. 758/2025

EXMO SR.

JUAREZ JOSE XAVIER

PRESIDENTE DA CAMARA MUNICIPAL
MARECHAL FLORIANO/ES

Senhor Presidente,

Em atencéo aos termos constados no OF/SEGACMMEF/PRESIDENCIA/N®. 78/2025, referente
a Indicagio n°. 45/2025, de autoria do Vereador Diogo Endlich de Oliveira, que requer ao Poder
Executivo a criagdo de cargo de Gerente de Projeto Cultural, na Escola Mauro Christo, cumpre-
nos informar conforme manifestagdo exarada pela Secretaria Municipal de Cultura e Turismo, a
secretaria entende a importincia da medida ora indicada, visando assim o aprimoramento das
politicas publicas relacionadas a cultura do Municipio de Marechal Floriano, cabendo informar
ainda que encontram-se sendo realizados trAmites administrativos internos para a efetiva¢do da

solicitag@o e criagdo do cargo solicitado.

Sem mais para 0 momento, apresentamos as nossas,

Cordiais saudagdes,

ANTONIO LIDINEY GOBBI

Prefeito Municipal

Rua David Canal, n® 57, Centro, Marechal Floriano/ES, CEP 29.255-000
Telefax: (0**)27 3288 1367 - (0**)27 3288 1111 - Em@il: gabinete.marechalfloriano@gmail.com
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TERMO DE REFERENCIA

1- lDENTlFlCACi-iO DO OBJETO:

Este Termo de Referéncia tem Por objetivo detalhar 0S procedimentos necessarios a CONTRATACAO DE
EMPRESf\ ESPECIALIZADA NO PREPARO E DISTRIBUICAO DE ALIMENTACAO BALANCEADA E EM
CONDICOES HIGIENICO-SANITARIAS ADEQUADAS, QUE ATENDAM AOS PADROES NUTRICIONAIS E
DISPOSITIVOS LEGAIS VIGENTES AOS ALUNOS MATRICULADOS EM UNIDADES ESCOLARES DA REDE
MUNICIPAL DE ENSINO, DOs MUNICiPIOS PARTICIPANTES DA CAMARA SETORIAL DE COMPRAS
COMPARTILHADAS DO cipy PEDRA AZUL, MEDIANTE o FORNECIMENTO DOS GENEROS ALIMENTICIOS

1.1-pos PARTICIPANTES DESTE TERMO DE REFERENCIA - TR:
- Municipio de Afonso Claudio/ES;

- Municipio de Brejetuba/ES;

- Municipio de Conceigdo do Castelo/ES;

- Municipio de Domingos Martins/ES;

- Municipio de Ibatiba/ES;

- Municipio de ltaguaguy/Es;

- Municipio de Laranja da Terra/Es;

- Municipio de Marechal Floriano/ES;

- Municipio de Santa Maria de Jetib3/ES;

- Municipio de Venda Nova do Imigrante/ES.

OBS.: Os demais Municipios, Castelo/ES, Ibitirama/ES, Irupi/ES, Itarana/ES, 1Gna/ES e Muniz Freire/ZS,
que integram este Consércio, n3o fazem parte deste processo pois ja estio contemplados no Termo de
Referéncia, integrante do Contrato n? 021/2024 do Conséreio Publico da Regido Sul - CIM Pplf) §U’.~0
Municipio de Viana/Es, que também integra este Consércio, n3o faz parte deste processo pois é Orgdo
Participante da Ata de Registro de Precos ne 290/2023 - CIM Polinorte.

1.2-pAs ESPECIFICACGES DETALHADAS DO OBJETO E QUANTIDADES: b 4 b O

1.2.1 - Deverzo ser rigorosamente atendidas as especificacdes e os quantitativos maximos R?'E e
na ARP 290/2023, oriunda do Edital de Pregdo EletrBnico N 052/2023 - CIM POLINORTE,

de observar os apontamentos e esclarecimentos nela descritos.

1.3 - ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES A SEREM CONTRATADAS: . N
1.3.1 - Os quantitativos de alunos dos Municipios Consorciados ao CIM Pedra Azul s3o os discriminados
No quadro abaixo:

N2 DE ALUNOS POR MUNICIPIO CONSORCIADO

r Educacdo
ICiPIOS Ensino ¥
ORI Até 06 anos Fundamental Especial

Total do
Adultos

Municipio

/000101
Av. Marechal Deodoro, n® 126 - Centro = Afonso Cléudio/ES - CEP, 29.600-000 - CNPJ N° 02.760.004,
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Venda Nova do
imigrante

5206 | 15210 | 12039 | 1220 | 1.646 | 40.494
*Fonte da informagao: https://qedu.org.br/uf/32-espirito-santo - Fonte: Censo, INEP - 2023.

5 - ESPECIFICAGAO TECNICA DO OBJETO:

2.1-DA DESCRICAO DOS SERVICOS A SEREM FORNECIDOS:

2.1.1 - A CONTRATADA deverd, para a adequada prestagio dos servigos, e por sua conta e risco,
responsabilizar-se por FORNECER:

a) No gue se refere aos alimentos:

1 - Alimentos, de acordo com o padrdo de qualidade e a legislagdo vigente, constantes do Anexo | -
Especificagio Técnica de Géneros Alimenticios deste instrumento &, ainda, dentro do prazo de validade
(sendo vedada a utilizaco de alimentos com alteracdes de caracteristicas sensoriais, ainda que dentro

do prazo de validade), frescos e “in natura” no caso de hortifrutigranjeiros (frutas, verduras, legumes,
feculentos, ovos, etc.);

2 - As quantidades adequadas para atendimento ao “per capita” e ao porcionamento estdo especificados
no Anexo iV - “Per Capita” dos Alilmentos deste instrumento;

3. A Contratada obrigar-se-d a0 atendimento de necessidade alimentar e nutricional especial aos alunos
que apresentarem alguma patologia associada a nutricdo e que possuam laudo médico, sempre que
solicitado pela Contratante;

4 - Excepcionalmente, a CONTRATANTE poderd aprovar alimentos ni3o previstos no padrdo de qualidade
dos alimentos estabelecido no Anexo | - Especificagdo Técnica de Géneros Alimenticios deste
instrumento, especialmente aqueles que vierem a ser fornecidos pela CONTRATADA ou oriundos da
Agricultura Familiar, visando a adequagdo ao Plano Alimentar e & Lei n® 11.947 de junho de 2009 e suas
alteracdes. Tal aprovagdo sera baseada na legislacdo vigente pertinente ao assunto.

b) No que se refere aos insumos diversos:

1 - Insumos de qualidade e quantidade adequada para a eficiente prestagdo do servico, tais como:

1.1 - Materiais para a Cozinha: gas de cozinha, fésforo, saco plastico adequado para coleta e guarda de
amostra, bobina picotada (propria para a guarda de hortalicas e outros alimentos), de pléstico
transparente (100% polietileno virgem, transltcido e cristalino), luva antitérmica e luva de malha de aco;

1.2 - Domissanitérios: desincrustante, sanitizante, sabio em pé, sabdo em pedra, pasta brilho
7
detergente: E

1.2.1 - Panos de tecido somente poderdo ser utilizados para a limpeza do chéo;

Av. Marechal Deodoro, n° 126 - Centro - Afonso Claudio/ES - CEP. 29.600-000 - CNPJ N° 02.760.004/0001-01
E-malil: comgra§@cimgg-,draazul.com.br Tel. (27) 9 9695-3818
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1.2.2-Cabe 3 CONTRATADA o fornecimento de fita reagente para verificacdo da presenca de cloro
ativo na solucso clorada utilizada para sanitizaggo.
1.3 - Materiais de higiene para sua mdo de obra: sabonete liquido e alcool 70% para lavagem de m3os,
papel higiénico, papel toalha branco ndo-reciclado, luva descartavel;
1.4 - Sabonete antisséptico somente ser4 permitido quando houver uma pia exclusiva para lavagem de

1.5 - Materiais diversos: esponja dupla face, insumo de faci| manuseio que substitua a palha de ago, luva
de borracha, saco alvejado, pano descartivel de limpeza multiuso, vassoura piacava, rodo, balde plastico,
conjunto de limpeza “mop”, saco plastico de lixo preto reforcado em tamanho compativel com os
recipientes plasticos, borrifador plastico, recipiente plastico ou em aco inoxidavel com tampa e pedal
para lixo, bateria para a balanga, filme pléstico para acondicionar alimentos;
1.6 - Uniformes e equipamentos completos de protecdo individual para a mio de obra, especificados
Para o desempenho das funcdes, em boas condigdes de higiene e conservagdo, para troca didria e
utilizacdo apenas nas dependéncias internas da cozinha, e sem &nus para os empregados da
CONTRATADA, tais como: aventais; aventais de frente de tecido, aventais de PVC, jalecos, calgas, blusas,
meias, todos de cor clara; calgados fechados; botas antiderrapantes; rede de malha fina para protecdo
dos cabelos, Mesmo que o uniforme inclua touca descartdvel branca, luvas descartiveis. A critério da
CONTRATADA, o uniforme poders ou n3o ter seu logotipo;
1.6.1 - Uniforme parcial reserva referente a jaleco mantido em bom estado de conservagao e
higiene, rede de malha fina para protecio dos cabelos e touca descartdvel branca, a qualquer
funcionério da unidade educacional, ou da CONTRATANTE, ou de qualquer 6rgdo fiscalizador, que
pretenda visitar ou inspecionar a cozinha, ou ainda, a entregadores de alimentos e outros
materiais, o qual serd devolvido 3 CONTRATADA apés o uso eventual;
1.7 - Outros insumos, que se fizerem necessarios para a adequada prestacdo do servico poderdo ser
incluidos no decorrer do contrato, desde que seja acordado por ambas as partes (CONTRATANTE E
CONTRATADA). :

c) No que se refere aos utensflios, equipamentos e mobiliarios:

1- 0 ENXOVAL DE UTENSILIOS POR ESCOLA estd discriminado no Anexo V;

1.1 - Utensilios de mesa, de qualidade adequada, e em quantidade suficiente para atender ao maior
nimero de alunos matriculados por periodo, mediante solicitagio da unidade educacional e autorizagdo
da CONTRATANTE, que serio incorporados ao patriménio municipal; _
1.2 - Utensilios de cozinha, conforme lista obrigatéria e orientativa discriminada nas legislacGes e demais
dispositivos legais e regulamentares por ventura aplicdveis no Anexo V, de qualidade e quanﬁd?de
adequadas, observando as disposicdes, caso sejam necessérios 3 adequada viabilizagdo do servico,
mediante solicitacdo da unidade educacional e autorizagio da CONTRATANTE, que serdo incorporados
ao patriménio municipal; ; -

1.3 - Equipamentos de cozinha, conforme lista obrigatéria discriminada no Anexo V, de qualidade e
quantidade adequadas, sem pontos de ferrugem, com adequada vedagdo das portas, quando hoE.n_/er, ?
6timo desempenho quanto 3 eficiéncia energética (consumo de energia), caso sejam necessarnos a
adequada viabilizacio do servico, e em caso de quebra ou extravio, mediante solicitagdo da unidade

1
Av. Marechal Deodoro, n® 126 - Centro - Afonso Claudio/ES - CEP. 29.600-000 - CNPJ N° 02.760.004/0001-0
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educacional e autorizacdo da CONTRATANTE, que serdo incorporados ao patrimonio municipal;

1.4 - Balanga eletrénica de precisdo, com capacidade de 15 (quinze) kg e escala de 2 (dois) gramas,
acompanhada de respectiva bateria em condi¢des de uso, para cada Unidade Educacional em que
prestar servico, 2 qual devera ser mantida na cozinha para quaisquer avaliacbes que se fizerem
necessarias, sendo incorporada ao patriménio municipal;

1.5 - Termdmetro de haste destinado 4 medig8o de temperatura de alimentos e preparagdes alimenticias
o termdmetro a laser destinado a medic3o de temperatura de ambientes e equipamentos, que satisfaca
3s exigéncias regulamentares ao fim a que se destina, 0 qual devera ser mantido na cozinha de cada
Unidade Educacional, sendo incorporado ao patriménio municipal no fim do contrato;

1.6 - Reldgios de parede digital ou analégico de cor clara, com didmetro minimo de 25 cm, com material
de facil limpeza e higienizagdo, que deverdo ser afixados na parede da cozinha de cada Unidade
Educacional; :

1.7 - Mobilidrios da cozinha e despensa, conforme lista orientativa discriminada no Anexo V, de gualidade
e gquantidade adequadas, observando as disposi¢des nas legislacdes e demais dispositivos legais e
regulamentares por ventura aplicdveis, caso sejam necessdrios 3 adequada viabilizagdo do servigo,
mediante solicitagdo da Unidade Educacional e autorizagdo da CONTRATANTE, que se incorporardo ao
patrimonio municipal. .

2 - A CONTRATADA poderd, a seu critério, utilizar os utensilios, equipamentos e mobilidrio ja disponiveis
na unidade.

2.1 - Os utensilios de mesa e cozinha, os equipamentos de cozinha e 0s mobiliarios da cozinha e
despensa, deverdo ser inventariados em conjunto pela CONTRATADA e pelo representante da Unidade
Educacional no inicio e ao término da vigéncia do contrato, objetivando a exata identificagdo das
quantidades de utensilios & equipamentos existentes na unidade, bem como a precisa descri¢do de seu

estado de conservagdo, devendo o inventario ser atualizado sempre que houver fornecimento de novos
utensilios ou equipamentos pela CONTRATADA;

22 - O inventério final a que se refere o item 2.1 devera ser realizado 30 (trinta) dias antes do término
da vigéncia do contrato, a fim de que haja tempo hébil para a adogao dos procedimentos de reparos ou
reposicBes, que se facam necessarios; ‘

2.3 - Ao término do contrato, a CONTRATADA devera restituir os utensilios, equipamentos e mobilidrios
nas mesmas quantidades e condigdes de uso e funcionamento descritos no ultimo inventério e, se for o

caso, providenciar reparos ou reposi¢des, procedimento este que dever3 ser controlado pela diregao da
Unidade Educacional.

d) No que se refere a servicos e suporte logistico:

1 - Servigos de manutengao corretiva e preventiva dos equipamentos;

1.1 - Os equipamentos defeituosos deverdo ser, imediatamente, substituidos pela CONTRATADA, pelo
periodo que estiverem em manutenc3o, para fins de n3o trazer prejuizos a continuidade dos servigos.

5 - Os servicos de reparos e adequagdes nas cozinhas, despensas, refeitorios e areas abrangidas da
Unidade Educacional que se fagam necessarios a adequada prestagdo dos servigos, deverdo ser

realizados as expensas da CONTRATADA, e por sua conta e risco, mediante solicitagdo da Unidade
Educacional, e com prévia autorizagdo da CONTRATANTE;

Av. Marechal Deodoro, n° 126 - Centro - Afonso Claudio/ES - CEP. 29,600-000 - CNPJ N° 02.760.004/0001-01
E-mail: compras@cimpedraazul.com.br Tel. (27) 9 9695-3818
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2.1-Os reparos e as adequagdes acima referidosincorporar-se-30 a0 patriménio municipal, ndo cabendo
qualquer espécie de indenizagﬁo Ou ressarcimento de qualquer natureza, seja a que titulo for, em caso
de Cessacdo, a qualquer tempo ou motivo, da prestagdo dos Servicos ora contratados;

2.2 - 0s Servicos de reformas estruturais ndo caberso 3 CONTRATADA, mas sim 3 CONTRATANTE, por

penalidade cabivel;

4 - Os servicos de réparo e manutenc3o das instalages &létricas das cozinhas e despensas, instalacdes
hidraulicas (inclusive desentupimentos na rede de esgotos e limpeza periddica, quando necessaria, da
Caixa de inspecdo, caixas de gordura, caixa d’dgua, fossas, cisternas e instalagBes do gas de cozinha,
vinculadas 3 Prestacdo dos servicos, deverio ser realizados as expensas da CONTRATADA, e por conta e
risco da mesma;

> - O fornecimento e a instalagdo de fornos Para cozinhas, e quando necessério e balcdes térmicos
quando for caso, para distribuicdo de refeices, protetor para luminéria da cozinha, despensa e do
refeitério, ficars sob responsabilidade da CONTRATADA;

6 - Os servigos de troca de tomadas, interruptores e espelhos das tomadas, troca de torneiras e sifdes,
instalagdo de ralos sifonados nas cozinhas, com tampas que impegam a entrada de vetores, é de
responsabilidade da CONTRATADA;

7 - Os servicos de logistica inerentes 3 realizagdo do objeto do contrato, deverdo ser apoiados por uma
Central de Distribui¢cdo com funcionamento de 22 ¢ 62 feira, inclusive sdbados e feriados letivos, de forma
a garantir o recebimento, armazenamento e a sele¢io qualitativa e quantitativa dos alimentos pereciveis
e ndo pereciveis. As entregas deverdio ser realizadas por profissionais treinados e habilitados, e
Programadas de modo a n3o Causar prejuizos ao funcionamento das Unidades Escolares;

7.1 - Por ser tratar de categoria diferenciada, a fungdo de motorista deve ser enquadrada na CCT do
SINDICATO DOS TRABALHADORES EM TRANSPORTES RODOVIARIOS DO ESTADO DO ES.
8 - Fica resguardado 3 CONTRATANTE o direito de promover, a qualquer tempo, visitas técnicas a Central

da legislacdo vigente;

8.1 - A CONTRATADA deverd acatar as conclusdes do laudo final elaborado pelo Grupo Técnico da
CONTRATANTE, no qual poder3o ser determinadas a adogdo de providéncias necessarias para, quando
for o caso, a corregdo dos pontos criticos e das irregularidades constatadas, sem prejuizo da aplicacgéo
das penalidades cabiveis que constardo no termo de contrato a ser celebrado.

9 - Os géneros alimenticios deverdo ser transportados para as unidades em condigBes que preservem
tanto suas caracteristicas fisicas, como no caso de congelados e refrigerados, quanto sua qualidade, ero
que se refere as Caracteristicas fisico-quimicas, microbiolégicas e microscépicas, atendendo 2 legislacdo
vigente. T
**0s vefculos deverdo Possuir licenca/cadastro para transborte de alimentos, fornecido pelo 6rgio de
vigildncia sanitsria competente;

10 - S&o, ainda, obriga¢des da CONTRATADA:

&y

1-01
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a) Recuperar a pintura dos forros e das paredes das cozinhas e/ou despensas;

b) Repor pisos € azulejos quebrados das cozinhas e/ou despensas;

c) Trocar ou repor vidros quebrados;

d) Colocar rodapés vedantes nas portas das cozinhas e/ou despensas € vedantes nos guichés de
distribuicdo;

e) Reparar, caso seja necessario, tampos de pias, balcdes, bancadas e mesas das cozinhas;

semanais;

g) Fornecer insumos descartéveis necessarios as atividades das cozinhas;

h) Realizar troca de vela dos filtros das torneiras das pias das cozinhas, de acordo com a especificagdo do
fabricante;

i) Fornecer armarios proprios, estantes ou prateleiras para a guarda de utensflios de cozinha em bom
estado de conservagao;

j) Colocar fechadura de seguranga nas portas das despensas e dos locais de armazenamento de gas,
devendo os recipientes ser armazenados sempre em locais bem ventilados, e distante de tomadas,
interruptores e instalagdes elétricas distancia minima de 1,50 m;

k) Reformar e/ou instalar prateleiras/estantes nas despensas;

|) Fornecer armérios, prateleiras, estantes ou caixas plasticas com tampa, para a guarda separada de
descartaveis, materiais de limpeza, higiene e objetos pessoais;

m) Colocar telas milimétricas removiveis nas janelas das cozinhas e/ou despensas, saidas de
coifa/exaustor e de portas que costumam permanecer abertas.

e) No que se refere aos empregados:
1 - Disponibilizar e manter quadro de pessoal administrativo, manipuladores de alimentos, nutricionistas
e técnicos e auxiliares em manutencio em numero suficiente para a prestacdo dos servigos, tais como:
1.1 - Manipuladores/Merendeiras de alimentos em numero suficiente para a adequada execugdo dos
servicos e o desenvolvimento de todas as atividades previstas de acordo com as normas legais vigentes
de vigilancia sanitaria e 0s horéarios de distribuigdo da alimentagdo escolar estabelecidos neste
instrumento; .
1.2 - A seguir, segue um quadro com o NUMERO MINIMO DE MERENDEIRAS, a ser disponibilizado pela
Empresa CONTRATADA:
121 - Para Unidades de Educagdo Infantil: 01 (um) manipulador para cada 80 alunos
matriculados; :
1.2.2 - Para as Unidades Escolares que possuam a modalidade Educagdo Infantil em conjunto com
outra modalidade de ensino prevalecerd 1 (um) manipulador para cada 95 (noventa e cinco)
alunos matriculados.

1.2.3 - Para as Unidades Escolares que possuam a modalidade Educagdo Fundamental e EJA:

\TL’JMERO DE ALUNOS ENSINO FUNDAMENTAL e TURNOS N¢ DE MERENDEIRAS
EJA
Até 100 alunos ‘ 2 al \
‘ Até 100 alunos em Escola Publica Integrada \ 2 9 ‘

Av. Marechal Deodora, n® 126 - Centro - Afonso Claudlo/ES - CEP. 29.800-000 - CNPJ N° 02
; , 29.600-000 - ,780.
E-mall: compras@cimpedraazul.com.br Tel. (27) 9 9695-3818 R
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De 101 a 300 alunos 2

De 101 a 300 alunos 3

De 101 a 300 alunos em Escola Publica Integrada 2
De 301 a 500 alunos 2

. De 301 a 500 alunos 3
De 301 a500 alunos em Escola Publica Integrada 2
2

3

2

2

3

De 501 a 1000 alunos
De 501 a 1000 alunos
De 501 a 1000 alunos em Escola Publica Integrada [

Acima de 1000 alunos l

Acima de 1000 alunos , ]

Fonte de referéncia: Cartilha de Orientag3o sobre a Fiscalizacdo da Alimentag&o Escolar Terceirizada no
Ambito da Rede Pblica Estadual de Ensino de Santa Catarina.

|
I
|
i

\lmmmbaawwww

*0 quantitativo de merendeiras e auxiliares podera variar em até 20% para mais ou para menos sem
afetar o valor do contrato.

1.3 - No primeiro més da prestacdo de servigos a CONTRATADA dever3 apresentar, em meio magr}e‘nco,
arelac3o dos empregados terceirizados de todo o contrato administrativo, com nome'completo, numeiro
de CPF, fungdo exercida, salario, adicionais, gratificag8es, beneficios recebidos (quantidade e valor: vale-
transporte, auxilio alimentagio, dentre outros) e horario de trabalho;
131 -0 disposto acima, aplica-se, no que couber, as novas admissdes de empregados
terceirizados que venham prestar servigo no decorrer da vigéncia do contrato;

USB, preferencialmente pen Drive, utilizado em Tecnologias da Informacgdo (T1), a ser encafm'“nnhc"?:a_
a Secretaria Municipal de Educacdo, de acordo com os Participantes deste Termo de Referéd
TR item 1.1; 1 ) -
133 -Em situacdes em que qualquer de seus empregados terceirizado cuja permanéncia no

servico for julgada inconveniente, a CONTRATADA devers afasté:lo lmedlatacr'zszaczo Ce)
provisoriamente, através de comunicagio por escrito, para fins de ap‘urha;a'ao dos fa'tos,d ity
mesmo ser substituido por outro, de categoria profissional idéntica, e @g lat g
Comunicando o fato 3 Secretaria Municipal de Educagdo, de acordo com os Participante
feréncia TR, item 1. .
Iﬁ;ﬁr;old_e&:: vez concluida a apuracio dos fatos que levaram ao afastamentodptl‘,o;/izso;fngg
Mpregado terceirizado, garantido a esse o direito 2 ampla defesa e ao clc.antcll'z cl; oregi,Stro P
considerados procedentes os fatos que lhe foram imputados.,, deAve ser realiza B s <
apurado em Relatério Final, conclusivo quanto 3 culpa ou arlmo.cencna do épuza C’ONTRATADA
CONTRATADA informar a CONTRATANTE, correndo por conta Unica e exclus:l/a d?s e e
quaisquer &nus legais, trabalhistas e previdencidrios, bem como qualquer outra disp
tal fato possa decorrer; b ‘ e
14 - A CONT%ATADA devera apresentar as Carteiras d'e. Trabalh.o e.Prewdenci:;ilr ::;;ala sce?;Ztaria
empregados terceirizados com os vinculos empregaticios devudam:n;erér:ga e
Municipal de Educacdo, de acordo com os Participantes deste Termo de Refe >

. /
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1.4.1 - Quando do cumprimento do item acima, a CONTRATADA deverd apresentar os exames
médicos admissionais dos empregados terceirizados que executardo a prestagdo dos servigos
objeto do presente instrumento; )
1.4.2 - Serdo conferidas pela CONTRATANTE todas as anotacbes nas Carteiras de Trabalho e
previdéncia Social (CTPS) dos empregados terceirizados, € verificado se coincidem com o
informado pela empresa € pelo empregado, devendo ser dada especial atengdo 3 data de inicio
do Contrato de Trabalho, a fungdo exercida, a remuneracdo e todas as eventuais alteragdes dos
Contratos de Trabalho;
1.5 - A CONTRATADA devera indicar 1 (um) representante (preposto), com todos os seus dados pessoais
e funcionais;
1.6 - Apos avaliacdo técnica da equipe da CONTRATANTE, esta podera solicitar 3 CONTRATADA, a
qualquer tempo, a adequagdo ou remanejamento do numero de manipuladores de alimentos de
qualquer Unidade Escolar da Rede Municipal de Ensino de acordo com os Participante deste Termo de
Referéncia TR, item 1.4; ,
1.7 - A CONTRATADA deverad comunicar, previamente, e por escrito, qualquer alteragdo no quadro de
manipuladores, devendo ainda enviar relatérios periédicos contendo listagem nominal e quantitativa
desses empregados terceirizados, por Unidade Educacional, de acordo com 0s Participante deste Termo
de Referéncia - TR, item 1:1;
1.8 - A CONTRATADA devers indicar 01 (um) Nutricionista supervisor, com registro no CRN, que sera o
responsavel pelos servigos prestados em todas as Unidades Escolares, € responderd integralmente, de
forma ética, civil e penal, pelas atividades de nutricio e alimentagdo desenvolvidas por si e outros
profissionais a ele subordinado, por forga da Resolugdo n2 465 do Conselho Federal de Nutricionistas,
que estabelece 0S padrdes numericos minimos de referéncia por entidade executora.;
1.8.1 - A CONTRATADA devera manter, em carater permanente, durante a execucdo dos servigos, uma
equipe de profissionais de Nutricdo, a saber:
1.8.1.1 - 01 (um) Nutricionista Supervisor Chefe (RT);
1.8.1.2 - 01 (um) Nutricionista de planejamento;
1.8.1.3 - Nutricionistas de rota, conforme orientagdo da CFN n* 600/2018.
1.8.2 - A divisdo do quantitativo de Escolas por Nutricionistas de rota ficard a cargo da CONTRATADA
com base na Resolugdo CFN n° 465/2010 e na Portaria CRN 3 N° 306/2016.

Resolugdo CFN n° 465/2010

Art. 10 - Consideram-se, para fins desta Resoluco, os seguintes parametros numéricos minimos de
referéncia, por entidade executora, para a educacéo basica:

Ne de alunos Ne de Nutricionistas Carga Horaria TECNICA minima
. semanal recomendada

Até 500 1RT 30 horas |
501 a 1.000 1RT+1QT 30 horas [
1.001 a 2.500 1RT+2QT 30 horas
2.501 a 5.000 1RT+3QT 30 horas
Acima de 5.000 1 RT +3 QT e + 1 QT a cada fragdo de 30 horas

2.500 alunos ‘

paragrafo Unico - Na modalidade de educacdo infantil (creche e pré-escola), a Unidade da Entidade

Executora deverd ter, sem prejuizo do caput deste artigo, 01 (um) Nutricionista para cada 500 alunos ou
fracdo, com carga horaria técnica minima semanal recomendada de 30 (trinta) horas.

Av. Marechal Deodoro, n° 126 - Centro - Afonso Claudio/ES - CEP. 29.600-000 - CNPJ N° 02.760.004/0001-01
E-mall: co impedra .com.br Tel. (27) 9 9695-3818

16




o 1
. ({ri\ Consdrcio Piblico dg Regido Sudoeste L/
| IM

Eodra Ay Serrana - CIM PEDRA AZUL

[]

Art. 12 - Quando a producdo de refeicdes destinadas ao atendimento da clientela atendida pelo PAE for
terceirizada, a eémpresa prestadora de Servicos devers obedecer as normas especificas baixadas pelo CFN
Para a drea de alimentagdio coletiva (concessionérias), devendo a Entidade Executora manter o
nutricionista responsavel técnico (RT) e demais nutricionistas, que, além das atribuicBes previstas nesta
Resolug3o, supervisionar3o as atividades desenvolvidas pela empresa.

Estado do Espirito Santo

CRN3 N° 306/2016

Art. 32 . A empresa prestadora de servigos de alimentacdo e nutricdo deverd apresentar 01 {um)
Nutricionista com carga hordria semana| minima de 30 (trinta) horas, para supervisionar até 10 (dez)

1.8.3 - A CONTRATADA devera realizar visitas de Supervisdo, através de sua equipe de Nutr icionistas, as
Unidades Escolares, no minimo de 2 (duas) visitas semanais, com permanéncia minima de 2 horas em
cada unidade, e pelo menos 1 (uma) visita noturna semanal em unidades com atendimento de Educacdo
de Jovens e Adultos EJA;

U.E. e data da realizagdo da visita;
1.8.3.3-Aefetivae imediata substituicdo de qualquer Nutricionista da equipe da CONTR'ATAD‘A, o
devers ser feito Poroutro profissional de experiéncia equivalente ou superior, a ser providenciada
pela CONTRATADA, em ato continuo a eventuais impedimentos, conforme previsto na Lei 8.666/93
€ Resolugdo CFN ne 378/2005; Bl
1.83.4 - A m3o de obra que for trocada ou reposta, uma vez profissional de experiéncia
equivalente ou superior, devers ser informada quanto ao teor do presente instrumento, e ocorrer
imediatamente de maneira a ndo prejudicar os servigos;
1.9- A CONTRATADA devers desenvolver boas relagdes com os funcionarios da CONTRATANTE', aca'C_afldO
quaisquer ordens, instrugdes e o que mais emanar da fiscalizacdo, em observancia aos dispositivos
constantes neste instrumento,

212 - A CONTRATADA deverd, para a adequada prestagio dos servigos, responsabilizar-se per
EXECUTAR todas as atividades necesséarias 2 obtencdo do escopo contratado, dentre as quais
destacam-se:

a) No que se refere ao recebimento, armazenamento e controle de estoque: y ; :

1 - Os alimentos e demais materiais deverdo ser entregues em horarios pre-detern'?madc?s, pelos
funciondrios da CONTRATADA, ou fornecedores, que deverdo estar devidamente .umformlzados ?
identificados, de forma 3 ndo interferir na rotina da Unidade Escolar ou colocar em risco os alunos ali
ZIFLT.1 :t-rlcc)g':lcilr%se’ntos dever3o ser recebidos em sua embalagem primdria c?rigirlal, r_otulada de acg:; :g;z
a legislagdo vigente, em temperatura adequada estabelecida pela legisla¢do vigente e em

adequadas de consumo; ik Wiy fipass,
12-0s alimentos, os materiais de consumo (descartiveis e similares) e produtos de higiene e limp

" 1 o} .004/0001-01
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de forma a ndo serem misturados e a garantir suas condigBes ideais de consumo, devendo 0s mesmos

serem armazenados adequadamente; !
1.3 - Vassouras € rodos em uso deverdo ser mantidos em bom estado de conservagao e guardados em

porta vassouras apropriadas, € em local adequado. Caso ndo venham em embalagens protetivas,
deverao ser protegidos por sacos plasticos;

1.4 - Monoblocos plasticos ou caixas plasticas vazadas e “palets” deverdo estar em condigdes adequadas
de higiene e conservagao, inclusive aquelas utilizadas nas entregas dos forne~cedores, n.éolsendo
permitidas, em hipotese alguma, 0 UsO de caixas de madeira, caixas de papeldo ou em invélucros
plasticos impréprios para alimentos;

1.5 - Os locais de armazenagem de alimentos (despensa, refrigerador e freezer) deverdo ser mantidos
erm condigdes adequadas de uso, em atendimento as normas estabelecidas na legislagdo vigente;

1.6 - O estoque permanente de materiais de consumo, higiene e limpeza, deverdo ser mantidos em
quantidade compativel a atender as necessidades para a adequada prestacao dos servigos;

1.7 - Deverd haver previséo de estocagem de quantidade de alimentos ndo pereciveis destinados ao
atendimento emergencial, para substituir outros eventualmente n3o entregues, por problemas de
abastecimento dos fornecedores, principalmente nas Unidades Educacionais localizadas na drea rural do
Municipio;

1.8 - Devera ser estabelecida rotina de controle quantitativo e qualitativo dos alimentos e materiais de
consumo, higiene e limpeza, recebidos para utilizagdo na Unidade Educacional, verificando
constantemente seu estado de conservagdo e higiene, acondicionamento na embalagem, prazo de
validade e, ainda, as exigéncias legais vigentes de registro nos 0rgdos competentes.

b) Wmu\mwﬂ@ﬂm@;

1 - ACONTRATADA deveré proceder ao pré-preparo, preparo e cocgdo dos alimentos a serem fornecidos
nas Unidades Educacionais para compor 0 Carddpio da Alimentagdo Escolar, sendo indispensavel:

1.1 - Manter os alimentos, apds o preparo e até o momento final da distribuicdo, numa temperatura
adequada 2 preservacdo de sua qualidade sanitaria;

1.2 - Garantir um adequado planejamento das refeicBes preparadas\dia, a fim de evitar desperdicios,
desprezando ao final de cada periodo as eventuais sobras de alimentos ndo distribuidos;

1.3 - Distribuir a alimentagdo em quantidade e qualidade definidos neste instrumento, com
apresentagdo e temperatura adequados e utensilios de mesa e sobremesa em boas condi¢des de uso e
de higiene, cumprindo os horarios estabelecidos pela CONTRATANTE;

1.4 - As m3os devem estar protegidas-por luvas descartaveis na distribui¢do e porcionamento de todas
as refeicdes servidas, observando que 0 UsO de luvas ndo implica na eliminagdo da higiene e assepsia
das maos.

1.5 - Caso seja necesséario em casos excepcionais, previamente indicados e com pleno conhecimento da
CONTRATANTE, transportar a alimentagdo a ser distribuida, da cozinha para outra dependéncia da
unidade, esta deverd ser devidamente acondicionada em condigBes adequadas de higienizag3o,
conservagdo e temperatura, do local de preparo até o de distribuigao.

c) No que diz respeito ao porcionamento:

1 - Porcionar a alimentag3o fornecida a cada aluno de maneira correta e uniforme, conforme orientagoes
contidas neste instrumento;

2 - porcionar utilizando utensilios de cozinha padronizados e apropriados;

3 - Manter em exposicio durante o perfodo de distribuicdo correspondente, um prato padrdo com os
alimentos que estdo sendo servidos, de acordo com o porcionamento minimo constante do Anexo il —-
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Modelos de Cardépios, devidamente acondicionado para Protecdo com filme plastico e f4cil visualizacdo
das por¢es de alimentos Preparados.

Estado do Espirito Santo

d) No que diz respeito 3 higieniza do:

1-Observaras Normas e critérios de higienizaggo, especialmente s referente ao “Regulamento Técnico
de Boas Préticas na Produgdo de Alimentos”; )

2 - Higienizar cozinha e despensa desinfetando Pisos, paredes, tetos, ralos, coifa/exaustor (se houver),
e limpando telas milimétricas removiveis, teto, luminarias, peitoris e batentes de janelas, parte interna
€ externa dos vitrés e grade externa de protecdo de portas e janelas;

3 - Higienizar os utensilios e equipamentos usados nas atividades do dia, e os utensilios utilizados pelos
alunos. QOs utensilios higienizados devem ser submetidos a secagem natural e guardados secos e
protegidos;

- Higienizar os alimentos, sendo que vegetais crus e frutas que serso consumidas com casca (como
ba

- Proceder com higiene nas atividades de armazenamento, manipulaco, preparo, distribuicdo e

escolar;
7 - Manter todos os ambientes e locais destinados a estocar, preparar e distribuir os alimentos sob
rigorosa higiene didria, evitando qualquer contato de produtos e/ou pessoas estranhas ao Servigo.

e) No que diz res eito & devolucgo dos pratos:

1-Sers de responsabilidade da CONTRATADA disponibilizar recipientes plasticos ou de inox com pedal
para descarte dos restos alimentares, respeitando as faixas etarias;

2 - Competird, ainda, 3 CONTRATADA a disponibilizagio de caixas plasticas identificadas para o retorno
de pratos, talheres e canecas que foram utilizados na distribuicdo de refeicses para serem higienizados.

f) No que diz res eito role de qualidade e coleta de amostras:

1 - E de responsabilidade do nutricionista supervisor chefe estabelecer controle de qualidade: em todas
as etapas e processos de operacionalizagdo do servico, e descrevé-lo no “Manual de Boas Praticas para
0 Servigo de Alimentago Escolar Terceirizado” por cada Unidade Educacional. .

2 - Coletar amostras da alimentagiio preparada e distribuida na unidade, de acordo com as seguintes
orientagdes:

2.1 - As amostras deverdo ser coletadas na area de distribui¢do, um terco (1/3) do tempo antes do
término da distribuic3o; : .
2.2 - As amostras devero ser devidamente identificadas (alimento, data, hordrio e pe.r{odo em que foi
servido), e guardadas por 72 (setenta e duas) horas, para eventuais andlises laboratoriais;

2.3 - A critério da CONTRATANTE, a CONTRATADA poderd ser solicitada a encaminhar uma amostrt‘:i .de
cada alimento pronto e servido ao aluno em dia determinado pela CONTRATAN:rE para éndahs:
microbiolégica em laboratério indicado pela CONTRATANTE, e o resultado dever ser ef‘#/;a ‘tfém
Secretaria Municipal de Educagdo, de acordo com os Participante deste Termo de Referéncia - TR, i
;:i,- Deverd ser coletada uma amostra de cada alimento pronto e servido ao aluno, inclusive dos

alimentos servidos aos alunos com necessidades especiais; iy
2.5 - Devers ser coletada, diariamente, amostra da dgua utilizada nas preparacées;

.004/0001-01
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26 - As amostras deverdo ter a coleta e guarda observando os seguintes procedimentos, de
conformidade coma legislagdo vigente, em especial com a RDC 216 da ANVISA:
a) amostra de alimentos sélidos: minimo de 100 gramas, sob refrigeracdo até 42Cou sob congelamento

a -189C;
b) amostra de alimentos liquidos: minimo de 100 ml, sob refrigeragdo até 4°C.

¢) No que diz respeito aos Manuals:

1 - Deverdo permanecer disponiveis em cada Unidade Educacional: Manual de Boas Praticas para o
Servico de Alimentagdo Escolar Terceirizado, Manual Orientativo, Receitudrio Padrdo e o0s
procedimentos Operacionais Padronizados (POPs), que deverdo ser desenvolvidos e entregues visando
subsidiar tecnicamente todos os participantes do monitoramento da prestago do servico ou sua
fiscalizagdo;

2 - A CONTRATADA devera elaborar o texto final do Manual de Boas Praticas para o Servio de
Alimentag3o Escolar Terceirizado bem como o texto final do referido Manual por Unidade Educacional,
atendendo 2 Resolucdo RDC n® 216, de 15 de setembro de 2004, do Ministério da Saude e as demais
legislagBes vigentes € as orientacdes constantes do Anexo VI - Roteiro para Elaboragdo do Manual de
Boas Praticas para o servico de Alimentagdo Terceirizado deste instrumento, adequado & execugdo dos
servigos contratados;

3 - Atualizar, sempre que necessario, 0 “Manual de Boas Praticas para o Servigo de Alimentac3o Escolar
Terceirizado”, conforme solicitagdo do CONTRATANTE ou necessidade da CONTRATADA;

4 - O “Manual de Boas Praticas” ora citado, terd uma edic3o preliminar do Anexo VI deste Instrumento,
que é especifico de cada Unidade Educacional, a ser revisada pela CONTRATANTE, antes da edigdo final
e distribuicdo as Unidades £ducacionais e outros segmentos a ser providenciada pela CONTRATADA,;

5 - Reproduzir, de acordo com as orientagdes da CONTRATANTE, para cada tipo de Unidade Educacional
por modalidade de ensino, 0S “Manuais Orientativos” para Unidades Educacionais com Servigo de
Alimentacgo Terceirizado” que serdo elaborados pela CONTRATANTE e adequado a execucdo de suas
atividades; :

5.1 - A reprodugdo (cépia) do “Manual Orientativo” devera ser entregue em até 30 (trinta) dias apds a
convocac&o da CONTRATANTE;

5.2 - O “Manual Orientativo” devera conter:

a) plano alimentar previsto neste instrumento;

b) tabela de per capita por faixa etdria, porcionamento e frequéncia estimada dos alimentos, por tipo
de alimentagdo, alimento e prevista neste instrumento;

c) fotos das refeigdes prontas (desjejum, almogo, lanche e jantar), dispostas em pratos padronizados,
colocados em balanga eletrdnica apontando seu peso liquido com 0 porcionamento correto a ser servido
aos alunos;

d) Outros assuntos de interesse a0 acompanhamento e controle do servigo.

53 - A CONTRATADA sera responsavel pela elaboragdo do “Receituario Padrdo” (ficha técnica + modo
de preparo), que devera conter:

a) a quantidade estimada de cada ingrediente que compde cada preparag¢do culindria, especialmente
sédio, aglcar, gorduras totais e fragoes;

b) modo de preparo de cada preparagdo;

c) eventuais diluicdes necessarias ao preparo do produto (leite em pd, outros produtos em po, etc.);

d) outras informagdes pertinentes atendendo a Resolucdo ne 26 de 17/06/2013 do FNDE e as demais
legislagdes vigentes. :
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5.4 - Ainda referente, ao “Manual de Boas Praticas”, Manual Orientativo”, “Receitusrio Padrao”, e
‘Procedimentos Operacionais Padronizados (POPs)”, a CONTRATADA deverd entrega-los observando os
seguintes prazos:

5.4.1- Prazo de até 30 (trinta) dias uteis, apés sua revisdo e aprovagdo pela CONTRATANTE, para
entregar, no minimo:

Termo de Referéncia - TR, item 149
5.5 - Prazo de até 02 (dois) dias uteis apés a distribuicdo, para entregar 3 CONTRATANTE a relagdo
contendo cada unidade que o recebeu, com a identificacio do responsével pelo seu recebimento
(carimbo 0 nome legivel, assinatura, e nimero do registro funcional).

h) No que diz res eito & AvaliacSo do Resto In estdo:

1-Ede responsabilidade da CONTRATADA a execucdo da Avaliagdo do Resto Ingestdo que deverd ser
realizada de acordo com a legislagdo vigente;

2 - Ficars a cargo da CONTRATANTE a aprovacdo da metodologia e periodicidade de realizagdo da
Avaliag3o do Resto Ingestdo nas Unidades Educacionais; o
3-ACONTRATADA deverd entregar, no ato de assinatura do Contrato, a descrigdo das normas e critérios
que utiliza:

3.1 - Para selecionar e cadastrar seus fornecedores de alimentos e de insumos, mencionando: a
qualificagdo técnica exigida, documentagdo, se realiza visita técnica, se tem banco de da;los sobre
cadastramento de fornecedores, avaliagdo da qualidade do produto e se possui mecanismo que
possibilite sua rastreabilidade, avaliagio da embalagem e rotulagem, etc.;

3.2 - Para adquirir os alimentos e insumos dos fornecedores cadastrados;

3.3 - Para aferir a qualidade dos alimentos e insumos adquiridos, inclusive quanto 3 embalagem e
rotulagem, como: 3 ’
a) se coleta amostras para serem submetidas a anélise, e qual o tipo de andlise: laboratorial, sensorial,
culindria, agrondmica, de rotulagem, de ficha técnica, ou se solicita aos fornecedores tal laudo;

b) se as analises s3o realizadas em laboratério préprio ou terceirizado;
¢) se tem cépia dos laudos; _
d) qual a frequéncia com que realiza cada tipo de andlise;
i 4li e seu
e) se mantém em banco de dados visando acompanhar o registro das andlises e o desempenho d
fornecedor; )
: 5 i i anismo
f) se confere se na rotulagem constam todas as informagdes pertinentes ao consumidor e mec
que possibilite a rastreabilidade do produto. ; ' Wi
3.4 - Para adotar algum plano amostral para aferir os alimentos e insumos recebidos em sua ce
distribuicdo ou pela drea de recebimento; ' ’
U, i i c.)equa
3.5~ Se for o caso, para embalar produtos hortifruticolas (manual, auto.métxca, terceirizadoeetc.)eq
0 tipo de embalagem usada e o procedimento no seu controle de qualidade;
3.6 - Para realizar a seleciio e admissdo de funciondrios; S by i
RS i i atraves de
3.7 - Para realizar o dimensionamento dos funciondrios da cozinha formalizando justificativa
documento; ; st
3.8 - Para garantir a aquisico de utensflios de mesa e cozinha deAqu§ idade; S0 8 D
3.9 - Para garantir a aquisicio de equipamentos de cozinha (eficiéncia energética) de g ;
¥ v . ’
3.10 - Para garantir a aquisicdo de uniformes e EP/’s.

& 0"
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i) No que se refere 3 mio de obra: . : . |
1 - A CONTRATADA devera se responsabilizar em manter, obrigatoriamente, sua mao de obra:

a) Trabalhando em condigdes de saude compati’\/gl com a prestagdo dos serviggs e,Nparf;\ tantc?, realizar
exames médico-laboratoriais admissional e periddico semestral (conforme a leglslaga? vigente; em cada
umn de seus empregados da cozinha, e exames especificos de acordo com as norr_n_as vigentes, realizados
3s suas expensas, e que dever3o ser apresentados 3 CONTRATANTE quando sohuta'dos; )
b) Afastada para as atividades, sem manipular alimentos, qu.ando aprese_ntar ferllda, Iesfao, Fhaga}ou
corte nas mdos e bragos, gastroenterites agudas ou crénicas (diarreia ou disenteria), infeccoes
pulmonares ou faringites; e i . "
¢) Adequada quanto a0s quesitos de: competéncia técnica, hlglepe pessoal (dc? unlfgrm~e, das m3os, e a
operacional, que & a praticada durante 2 manipulagdo de ahmento.s)., uniformizagao (completa~e
adequada e de uso exclusivo na cozinha), e exames médico- laboratoriais, de acordo com a legislagdo
vigente; ' : 4,
d) Uniformizada diariamente, com equipamentos de protecdo guando for necessério, especificos ao
desempenho de suas funcdes, conforme descrito anteriormente neste documento e sem nus para 0s
empregados. A colocagiio e retirada do uniforme ndo deverd ocorrer no interior da despensa;
e) Treinada periodicamente para o adequado exercicio de suas funcdes e prestagdo dos servicos, por
meio de um programa de treinamento de acordo com a Resolucdo RDC n2 216/04, ANVISA/MS (que
dispde sobre contaminagdes alimentares, doencas transmitidas por alimentos, manipulacdo higiénica
dos alimentos, boas praticas), incluindo também acBes de prevencio de acidentes de trabalho, combate
a incéndio, boas praticas ambientais e primeiros socorros. E, por tratar-se de um programa de
treinamento, é recomendavel que seja desenvolvido anualmente na seguinte frequéncia:
e.1) periodos de treinamento geral com toda a equipe de manipuladores, no minimo duas vezes ao ano;
e.2) periodos de treinamento com cada equipe de manipuladores, na prépria unidade educacional onde
atuam, no minimo duas vezes ao ano ou sempre que houver e necessidade ou for solicitado pela
contratante;
e.3) a contratada deveré informar a contratante com antecedéncia de 30 dias, o cronograma, a
programacio e o contetido dos treinamentos acima citados.
7 - A CONTRATADA deverd encaminhar 8 CONTRATANTE, no prazo de até 30 (trinta) dias Uteis apds a
assinatura do contrato, relagdo com o nimero previsto de funciondrios para atuarem na cozinha em
cada periodo de cada unidade educacional em que prestar servicos;
7.1 - Deverd manter junto a Diregdo da Unidade Educacional, e afixada em local visivel da cozinha,
relacio nominal atualizada de sua equipe operacional, com hordrio de trabalho e escala de servico,
inclusive de seus Nutricionistas, com o respectivo numero de registro no Conselho Regional de
Nutricionistas CRN, e a relagdo de telefones da empresa para algum atendimento emergencial
relacionado ao servigo;
2 1.1 - No caso de escola (EMEI, EMEF e EJA) os periodos podem ser: integral ou parcial.

2.1.2 - Dever4 ainda manter, independentemente das escalas de servigos adotadas, a qualidade e
a uniformidade no padrdo de alimentagdo e do servico prestado.

j - No que se refere aos Nutricionistas:

1 - Entregar, no ato da assinatura do contrato, relacdo (contendo nome e n? de registro no CRN) do
Nutricionista Supervisor Chefe, Nutricionista de Planejamento e Nutricionistas de Rota do servico de
alimentagdo contratados, e daquele que serd o contato direto com a CONTRATANTE;

> . A CONTRATADA deverd providenciar, sempre que necessario, a imediata substituicdo de seus

Nutricionistas, por outros com experiéncia equivalente ou superior, e encaminhar relagdo atualizada dos
mesmos 3 CONTRATANTE, até 2 (dois) dias uteis apds tal substituic3o;
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supervisio A ; bt
p nadas no mes, suas respectivas datas, total de Visitas, ocorréncias e assinatura do Diretor;

3.1 - O relatéri : ; .
SN Ec;no de que trata o item anterior devers obedecer ao padrio estabelecido pela

k - Sobre a remuneracdo da mio de obra:
ist‘atisle'\:,iadlg's-i:elgzi ns:;arngs oflerFados pel-as empresas licitantes ndo poderfio ser inferiores aos
TRAB EA(R coLETNAsn;:: Cc(c; etiva formalizada pelo SINTRA REFEICAO COLETIVA - SIND INTERM DOS
SERVPkrA G NVENIOS COZINHAS IND RESTAURANT IND REF ESC E EM CRECHES REF
X ASAG e pelo SINDICATO DOS RESTAURANTES, BARES E SIMILARES NO ESTADO DO ESPIRITO
1AiN:F2;nhdc;mologada pelo Ministério. do Trabalho e Empresa (MTE), registro n2? ES000101/2023;
(-~ - PiNda que o art. 40, IX, da Lei n. 8.666/1993 profba a fixacdo de precos minimos em certames
licitatdr l?S. a prestacdo de servigos com regime de dedicagdo exclusiva de m3o de obra impde a
Percepcdo de remuneragdo minima por certas categorias profissionais, conforme estabelecido pelas
convencdes coletivas de trabalho.
2=~ Dg acordo com o disposto pelo art. 611, da Consolidagdo das Leis de Trabalho (CLT), a convengdo
coletiva de trabalho é o acordo de carater normativo, pelo qual dois ou mais sindicatos representativos
fie Categorias econdémicas e profissionais estipulam condi¢ces de trabalho apliciveis as relacées
individuais de trabalho.
E importante destacar que os servigos serdo prestados com fornecimento, inclusive, de mio de
obra e, de acordo com a jurisprudéncia do Tribunal de Contas da Unido, é possivel que a
Administracio estabeleca valores salariais minimos de remuneragdo, com base em pesquisas de
mercado, acordos ou convengdes coletivas, contratagaes similares, dentre outras;
Nesse sendo, citam-se os seguintes julgados: ... 0 juizo mais recente do Tribunal é de ser possivel
0 estabelecimento de valores minimos para os saldrios dos empregados, sem que ocorra, com
isso, infracdo ao aludido dispositivo [Lei 8.666/93, art. 40, X], consoante o Voto condutor do
Ac6rdido 256/2005- TCU-Plenirio ... [5es]
A controvérsia a respeito do presente processo reside também, com efeito, na extens3o e alcance
da interpretacdo do que seriam os 'pregos minimos' vedados por imposigdo legislativa. Julgo que
0 tema comporta maiores esclarecimentos, como bem o fez o nobre Ministro Marcos Vinicios
Vilaga, pela necessidade de distingdo a ser realizada entre a proibigdo legal do estabelecimento
de prego minimo e a fixag@o de patamar salarial relativo a servigo a ser prestado em contrato de
terceirizagio; %
Em primeiro plano, cumpre observar que o conceito de prego minimo é bastante restrito. Nos
editais da CAmara dos Deputados examinados por ocasido da auditoria, trata-se do preco final
ofertado pelo licitante, o qual, via de regra, é composto pelo saldrio do profissional que ird
executar o servico, pelos encargos legais pertinentes, custos incorridos e pela margem de lucro
da empresa. [...]
Ora, o item servigo n3o é composto apenas pelo saldrio do empregado. Ha outras varidveis que
devem ser consideradas, como os custos diretos e indiretos incorridos pelo licitante, e a sua
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margem de lucro. Nesse (nterim,'entendo gue a prgﬁxagéo delremqneragﬁo. pret'endida por
aquela Casa Legislativa poderia ocorrer por meio do ajuste de S salérlo-paradlgm,al, R 380 Pago
a determinado profissional, 0 que n3o significaria, a meu ver, a fixagao de preco mmlmrorvedada
pela norma. Prego minimo seria o todo, o item preco do servico a ser contratado, comportando
outros subitens, enquanto que tal saldrio, neste caso a remuneragio a ser paga pela contratada
aos empregados, seria uma das variaveis do prego do servico; :

Ha, contudo, outros pontos que devem ser considerados no pre_sente Julgan}entoﬂ, como aduzido
pelo recorrente. Trata-se da quest3o da proposta mais vantajosa & a saﬁsfacao do in.tcj:resse
publico. Reconhego que existe, sim, a possibilidade de aviltamento dos saldrios dos terceirizados
e consequente perda de qualidade dos servigos, 0 que estaria em choque com satisfagdo do
interesse publico. Nesse aspecto, no €aso de uma contratacdo tipo menor preco, em que as
empresas mantivessem 0S profissionais pagando-lhes apenas o piso da categoria, entendo que
ndo seria razodvel considerar, apenas como vantagem a ser obtida pela Administragdo, o menor
prego. Livres de patamares salariais, os empregadores, de forma a maximizar seus lucros,
ofertariam m3o-de-obra com precos de servicos compostos por saldrios iguais ou muito préximos
do piso das categorias profissionais, o que, per se, ndo garantiria o fornecimento de mdo-de-obra
com a qualificagdo pretendida pela Administrac3o. Sob esse prisma, entendo que a qualidade e a
eficiéncia dos servigos postos & disposi¢do de érgdos publicos ndo podem ficar a mercé da politica
salarial das empresas contratadas.

Assim, proposta mais vantajosa ndo significa apenas preco mais baixo. Ha que se considerar a
tutela de outros valores juridicos além do menor prego, como, por exemplo, o atendimento ao
principio da eficiéncia. Nada obstante, devo destacar que tal condi¢do ndo abre caminho para
contratacdo por qualquer patamar, como j ressaltado por esta Corte. O administrador continua
obrigado a justificar os precos a que se propde ajustar, e a demonstra-los compativeis também
com as especificidades dos servicos que serdo prestados e com os profissionais que irdo executd-
los. [...]

Retornando ao tema central, julgo que a fixagdo do salario a ser pago pela licitante também nao
se revestiria em obstaculo & competitividade do certame, visto que todas as empresas partiriam
de um mesmo patamar para apresentar suas propostas, que poderiam estar diferenciadas no
tocante a outros custos incorridos pelo empregador e a margem de lucro que este se dispuser a
aceitar na composicao do prego do servigo. Por ébvio que nessas condicBes ndo haveria restrigdo
3 competitividade nem restaria prejudicada a possibilidade de sele¢do da proposta mais
vantajosa, preservando-se, também, o interesse publico, visto que por meio de um salario-
paradigma poderiam ser contratados profissionais melhor qualificados.

Também n3o se pode olvidar que ndo compete a esta Corte de Contas interferir em questdes
privadas, de empregado e empregador, notadamente no que toca as garantias trabalhistas ou
acordos coletivos. Entretanto, este Tribunal ndo pode ignorar o principio da eficiéncia e o
interesse publico presente na contratagdo de mao-de-obra qualificada e na necessidade de se
coibir a danosa rotatividade de mdo-de-obra que tantos transtornos tém causado a
Administrac3o, além da consequente responsabilizagdo trabalhista que tem recaido sobre os
érgdos publicos contratantes, em razdo do abandono dos empregados por seus empregadores,
sem o devido pagamento de seus direitos e encargos, dadas as caracteristicas peculiares das
contrata¢des com fins de terceirizagdo.

Ante as consideragdes apresentadas, julgo que a fixagdo do saldrio-paradigma, como por
exem.plo, os valores j& pagos em contratagdo anterior como remuneragdo aos empregados

atuahzado~s, por certo, de forma a manter o poder aquisitivo dos valores ao tempo das respectiva;;
contratagdes, pode se constituir em um referencial, como mencionado pelo ilustre
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zsgg\t';t;agvrl';t:uci:aadd: nzap“r;assnte vﬁots, sgrvindo pa'ra balizar as ofertas dos licitant_es e para
Salério-paradigma ; rEIa,t?v @ Ie e cnencna. dos servigos prestados. Vale também frisar que o
e TR 0 aos va ?re§ recebldo.s pelo mesmo trabalhador, ser humano, n3o se
. alor de referéncia para coisas ou bens, como por exemplo, o item servico
de um edital de licitago. [...]
;CQ;J ;I)’r:’n;z gzveenzlerla:m‘eintz equsto, considero que o a~|udido dispositivo da Lei de Licitagbes (ar’.c. 40,
A e Tr:)b cado strl(?to sensu,' vez q:Je nao §e apresenta completo em seu enunciado,
, s 4 unal considerar a dimens3o do principio da eficiéncia, sua aplicacdo ao caso
concreto e o interesse publico.
Acdrddo: 9.1. conhecer, em carter excepcional, dos Embargos de Declaragdo, para, ho mérito,
dar-lhes provimento parcial; 9.2. incluir novo item 9.4 no Acorddo 2003/2005-TCU- Plenario,
‘ezlterar}do a redagdo anterior, na forma a seguir, renumerando-se os demais: "9.4. tornar
Insubsistente o item 1.1.16. do Acérddo 2884/2004-TCU-Primeira Camara;"(Acérd3o n.
322/2006, Rel. Min. Augusto Nardes, Plendrio, j. 15.03.2006) [Grifo nosso]

Para modelos de execucdo indireta de servios, inclusive os baseados na alocagdo de postos
de trabalho, se a categoria profissional requerida se encontra amparada por convencédo coletiva
de trabalho, ou outra norma coletiva aplicdvel a toda a categoria, determinando o respectivo valor
salarial minimo, esse pacto laboral deve ser rigorosamente observado nas licitagSes efetivadas
pela Administracio Piblica e nas contratagSes delas decorrentes. (Acérd3o n. 614/2008, Rel. Min.
Augusto Sherman, Plendrio, j. 11.03.2008). :

*** Afixagdo de remuneracdo minima no edital somente é cabivel, com restrigdes, nos casos de
terceirizagdo de m3o de obra com alocagdo de postos de trabalho, sendo vedado tal
procedimento quando os servicos prestados pelo contratado devam ser medidos e pagos por
resultados. (Acérdio n. 823/2014, Rel. Min. Ana Arrases, Plenario, j. 02.04.2014).

Em regra, é vedada a fixacsio de piso salarial minimo para as contratagdes de servigos, admitindo-
se a flexibilizagdo de tal vedagdo em situagdes especificas. (Acorddo n. 2799/2017, Rel. Min. Bruno
Dantas, Plendrio, j. 09.05.2017).

*** E possivel exigir piso salarial minimo acima daquele estabelecido em convengdo coletiva de
trabalho, desde que o gestor comprove que os patamares fixados no edital da licitagdo sdo
compativeis com os pregos pagos pelo mercado para servigos com tarefas de complexidade
similar. (Acérddo n. 2758/2018, Rel. Min. Bruno Dantas, Plendrio, j. 28.11.2018)

*** Admite-se, na contratacdo por postos de servigo, a fixagdo de saldrios em valores superiores
a0s pisos estabelecidos em convengdes coletivas de trabalho, desde que observados os seguintes
requisitos: i) justificativa técnica de que os servigos demandam, por suas caracteristicas e
particularidades, a execugio por profissional com nivel de qualificagdo acima da média; e ii)
realizagdo de pesquisa de precos demonstrando a compatibilidade com os valores de mercado
para contratacdes similares, ou seja, comprovag3o de que no mercado existe tal disting3o salarial
em funcdo da qualificagdo do trabalhador. (Acérddo n. 1097/2019, Rel. Min. Bruno Dantas,
Plendrio, j. 15.05.2019)

**% Admite-se, na contratacdo por postos de servigo, a fixagdo de saldrios em valores superiores
aos pisos estabelecidos em convengdes coletivas de trabalho, desde que observados os seguintes
requisitos:

a) justificativa técnica de que os servigos demandam, por suas caracteristicas e particularidades,
a execucdo por profissional com nivel de qualificagdo acima da média; e

b) realizagdo de pesquisa de precos demonstrando a compatibilidade com os valores de mercado
para contratacdes similares, ou seja, comprovagio de que no mercado existe tal distingdo salarial
em funcdo da qualificagdo do trabalhador. (Acérddo n. 2963/2019, Rel. Min. Weder de Oliveira,
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Plenrio, j. 04.12.2019). pela andlise dos julgados, 0 estabelecimento de saldrio paradigma ndo
viola 3 competitividade e amolda tanto ao interesse publico quanto a efetividade da contratagao
publica.

No caso concreto, 0s servigos que serdo prestados, com fornecimento da méo de obra, sdo
necessarios para o desempenho da miss3o institucional das Secretarias de Educagdo em suas
Unidades de Ensino. Os servicos de alimentacdo escolar constituem direito fundamental, por se
constituir mecanismo de acesso 3 educagao.

| - No gue se refere ao acompanhamento e motivacdo dos alunos:

1 - Caberé a Unidade Educacional acompanhar e supervisionar os alunos durante a alimentagdo escolar;
5 . Com a devida autorizagdo da direcdo da Unidade Educacional e da CONTRATANTE, desde que em
consonancia com a Proposta Pedagogica e diretrizes estabelecidas, a CONTRATADA, sob orientagdo de
seu Nutricionista Supervisor Chefe, deverd estabelecer e implantar um plano de a¢8es positivas, visando
motivar e incentivar 0s alunos para a adogdo de um comportamento alimentar saudavel;

7.1 - A CONTRATADA deverd participar, junto com a CONTRATANTE, de projetos de educagdo nutricional -

nas Unidades Educacionais.

m - No que se refere 3 afixacdo do Cardapio:

1 - A CONTRATADA devera manter o cardapio afixado no refeitério e na cozinha, em local de facil acesso
a toda a Comunidade Escolar conforme orientacdo dos drgdos competentes;
2 - O cardépio devera conter a identificacdo dos Nutricionistas da CONTRATADA e CONTRATANTE.

n - No que se refere ao controle integrado de pragas:

1 - E de responsabilidade da CONTRATADA o controle integrado de pragas em geral;

5 - A responsabilidade pelos procedimentos de dedetizacdo e desratizacdo ficard a cargo da
CONTRATADA, e dever3o ser realizadas com periodicidade prevista na legislacdo vigente;

2.1 - Apresentar comprovagéo de realizagdo de controle integrado de Pragas da empresa licitante, em
perfodo ndo superior a 06(seis) meses, conforme RDC n° 52 de 22 de outubro de 2009.

3 - Os servicos descritos no item anterior deveréo ser realizados na cozinha, despensa, refeitério e dreas
de alimentac3o e nutrigdo abrangentes das Unidade Educacionais, por empresa devidamente habilitada,
nos termos da legislacdo vigente, na periodicidade recomendada pelos 6rgdos regutadores da matéria.

o - No que se refere a assuntos diversos:

1 - Confirmar 3 CONTRATANTE, com antecedéncia minima de 24 (vinte e quatro) horas, a data da
implantacdo dos servigos, em cada uma das Unidades Educacionais em que for prestéd-los, conforme
instrucdes da Ordem de Servigo;

2 - Manter durante toda a execugdo do Contrato todas as condi¢des que culminaram em sua habilitacéio
e qualificacdo na fase licitatéria;

3 - Ser a Gnica e exclusivamente responsavel pela assun¢do de quaisquer danos ou prejuizos causados
por si ou sua mdo de obra, a coisa, propriedade, pessoa de terceiros ou a municipalidade, em
decorréncia da execugdo dos servigos ou de algum comportamento danoso de seus empreg’ados
terceirizados, e assuncdo de qualquer ressarcimento ou indenizagdo que tais danos ou prejuizos tenham
causado, que correrdo as suas expensas, sem quaisquer 6nus para a CONTRATANTE;

4 - Utilizar as dependéncias vinculadas a execug3o dos servigos, exclusivamente para atender bj

do contrato; g a0 oblete
5 - Submeter-se a todos os procedimentos de fiscalizagdo do objeto contratado, estabelecid |
CONTRATANTE, inclusive os relativos as analises de qualidade dos alimentos utilizad;)s na prestaggop:oas‘
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servigos (Iaboratoriais, agrondmicas, técnicas, sensoriais, de aceitabilidade, etc.), cujos custos ficardo ao
S€u cargo, e submeter-se 3 fiscalizagdo de outros orgdos competentes;

- Manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho ou planos de contingéncia de
fornecimento para situacdes emergenciais, tais como, falta d’dgua, energia elétrica, gas, quebra de
equipamentos, greves, paralisagdes e outros, assegurando a manutenc¢do do atendimento adequado

quaisquer ocorréncias que venham a sobrevir;

7 - Fornecer alimentag3o escolar exclusivamente aos alunos regularmente matriculados nas Unidades
Educacionais nas quais presta servicos;

8 - Servir cada aluno “per capita” mfnimo constante do Anexo IV deste instrumento, salvo em casos
autorizados pela CONTRATANTE, em que o alimento for utilizado como ingrediente suplementar ou em
quantidade maior oy menor em dietas especiais;

9 - Ser a responsavel pela qualidade dos alimentos fornecidos, inclusive perante as autoridade.?s
sanitarias Competentes, e, sempre que houver suspeita sobre a qualidade sanitaria dos alimentos in

hatura ou preparados, os mesmos devergo ter seu consumo suspenso e amostras enviadas para analises
laboratoriais.

4-DO VALORE DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA:

4.1 - O valor estimado deste objeto perfaz o montante anual de RS 175.943.778,00 (cento e setenta e
cinco milhdes, novecentos e qQuarenta e trés mil, setecentos e setenta e oito reais).

4.2 - No prego j4 estdo inclusos todos os custos, como Servigos, insumos, equipamentos ? ferramentas,
transporte, tributos de qualquer natureza e todas as despesas diretas ou indiretas relacionadas com o
objeto da contratagio.

5 - TIPO DE CONTRATACAO: 3
5.1 - A contrataco se dar4 através da Adesio a Ata de Registro de Pregos n® 290/2023, oriunda do
Pregdo Eletréonico ne 52/2023 - CIM Polinorte.

6 - JUSTIFICATIVA: |t o S
6.1 - O CIM PEDRA AZUL, é um Consércio Publico, de Direito Publico, regulado atu.alrznente pe g
11.107/05 e pelo seu Decreto Regulamentador n? 6.017/07, tendo sido consh'fuuda por ml?cliar i
Protocolo de IntencBes subscrito pelos municipios que desejaram S SO B EaE
federalismo cooperativo estatuido no pardgrafo Unico, do art. 23 da Constituicdo Federzfll. vl
6.2 - Cumprindo a finalidade para a qual foi constituido, o CIM PEDRA AZUL attia como lljS ru iy
desenvolvimento de formas articuladas de gestdo, planejamento e execugdo f:le agoes 2 r: tafnto
publicos, buscando atender as demandas oriundas dos seus entt.a.s consorc@c{o's en: e
implementou a Cdmara de Compras Compartilhadas no intuito de auxiliar os M““‘“_E'ZS doge s
atividades administrativas, instrumentais ou complementares, bem como na necessnd a :nho d‘l £ s
fiscal, com controle e ajuste dos seus gastos com pessoal, e alcangar um a.lt(’) Patama‘r e gorciados

nas aquisicdes de bens e servigos ao gerir processos licitatdrios dos munlc!plos am.u tconr; i tod.os os
6.3 - Alimentar-se de forma saudavel ¢ fundamental para o desenvolvimento in ngis L
individuos. Em um pais onde a fome e a desnutricdo ainda sdo graves ;.;r'oblem’as sczc | e’a e
aumentam os casos de obesidade, o tema da educagdo alin?entarr e~nutnc10nal é ce?-i\r/?légiado B vz
agente fundamental nesse sentido, as instituigdes educacionais sdo urp eépagofgnda etap; M e
que acompanham as diversas fases do desenvolvimento' desde a prlme.l;a in )

comegam a se moldar os habitos alimentares que repercutirdo por toda a vida.

>
)
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colatem o papel de fornecer refeicdo baseada nas recomendagdes nutricionais de cada crianca,

6.4-Aes i
considerando o tempo em que elas estdo naquele espago, € também promover agdes capazes de

introduzir novos alimentos € fazer com que os estudantes conhecam, manipulem e mastiguem novos

alimentos. , ) y
6.5 - Alimentagdo é também utilizada como uma extensdo da proposta pedagdgica, para tanto, além da

orientacio, a formag3o dos habitos alimentares saudaveis, o didlogo com os valores culturais, sociais e
afetivos, além dos emocionais e comportamentais a cada proposta de mudanga, somando ao
desenvolvimento integral dos estudantes.

6.6 - A Administragdo Publica tem a responsabilidade constitucional de criar cond'icaes para O acesso e
permanéncia do aluno na unidade educacional em que estiver matriculado e cons@erando? tempo em
que ele permanecer no ambiente escolar, é obrigacdo legal da escola oferecer alimentagdo de forma
saudavel o que é fundamental para o seu desenvolvimento integral pois estd comprovado
cientificamente, que a fome e a desnutrigdo impactam o desenvolvimento das criangas de diversas
maneiras pois, além de serem uma das principais causas da mortalidade infantil, produzem efeitos
cognitivos, sociais e emocionais, afetando capacidades como memdria e atengdo, o que prejudica o
aproveitamento escolar.

6.7 - O PNAE oferece refeicBes a estudantes de todas as etapas da educagdo bésica publica brasileira,
por meio do regime de colaboracdo e administragdo compartilhada entre os diferentes entes da
federacdo. O governo federal repassa a estados, municipios e escolas federais valores financeiros de
carter suplementar, conforme o nimero de matriculados em cada rede de ensino. Os drgaos locais sdo
ent3o responsdveis pela compra de alimentos e implementagdo do Programa na ponta.

“prt. 32 O PNAE tem por objetivo contribuir para o crescimento e o desenvolvimento biopsicossocial, a
aprendizagem, 0 rendimento escolar e a formagdo de praticas alimentares sauddveis dos alunos, por
meio de acdes de educagdo alimentar e nutricional e da oferta de refeigdes que cubram as suas
necessidades nutricionais durante o periodo letivo”.

Além da preocupagdo em valorizar as culturas tradicionais, o PNAE considera também a situacdo de
vulnerabilidade social enfrentada historicamente por comunidades tradicionais como os quilombolas,
que resultam em indices de maior déficit nutricional em comparagdo ao conjunto da populagdo. Por
isso, a legislacdo do PNAE determina que o cardapio elaborado para escolas inseridas em comunidades
quilombolas deve atingir no minimo 30% das necessidades nutricionais didrias dos alunos por refeicdo
ofertada, um percentual superior em dez pontos percentuais ao estipulado para o cardéapio destinado
aos demais alunos. No caso de trés refeicdes serem ofertadas, devem ser providos no minimo 70% das
necessidades nutricionais.

No que se refere a alimentagdo escolar quilombola, é importante observar que a partir da Lei
11.947/2009, o Programa adotou medidas com o intuito de beneficiar as comunidades quilombolas,
aumentando o valor per capita repassado para os alunos quilombolas matriculados em areas

remanescentes de quilombos e dando prioridade aos agricultores familiares quilombolas para a venda
de alimentos para a Alimentag¢do Escolar.

Portanto, alunos matriculados em escolas publicas de comunidades culturais como os quilombolas
recebem recurso diferenciado do governo federal para a alimentagdo escolar, de forma a garantir a
seguranca alimentar de sua comunidade e preservar as suas culturas alimentares préprias.

Logo, segundo o livro “O PNAE em fatos e nimeros: a importancia do Programa Nacional de Alimentag&o
Escolar (2022)”, sdo diretrizes da alimentagao escolar:

| - O emprego da alimentagdo saudavel e adequada, compreendendo o uso de alimentos variados,
seguros, que respeitem a cultura, as tradigdes e os habitos alimentares saudaveis, contribuindo para o
crescimento e o desenvolvimento dos alunos e para a melhoria do rendimento escolar, em
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conformidade com a sua faixa etdria e seu estado de salde, inclusive dos que necessitam de atencao
especifica; '

II- Alinclusio da educacéo alimentar e nutricional no processo de ensino e aprendizagem, que perpassa
pelo curriculo escolar, abordando o tema alimentacdo e nutricdo e o desenvolvimento de praticas
saudaveis de vida na perspectiva da seguranga alimentar e nutricional;

i - A universalidade do atendimento aos alunos matriculados na rede publica de educacio bésica;

IV - A participa¢do da comunidade no controle social, no acompanhamento das ac8es realizadas pelos
estados, pelo Distrito Federal e pelos municipios para garantir a oferta da alimentacdo escolar saudével
e adequada;

V - O apoio ao desenvolvimento sustentavel, com incentivos para a aquisic3o de géneros alimenticios
diversificados, produzidos em ambito local e preferencialmente pela agricultura familiar e pelos
empreendedores familiares rurais, priorizando as comunidades tradicionais indigenas e de
remanescentes de quilombos;

VI - O direito & alimentacéio escolar, visando garantir a seguranga alimentar e nutricional dos alunos,
com acesso de forma igualitéria, respeitando as diferencas bioldgicas entre idades e condices de satide
dos alunos que necessitem de atencdo especifica e aqueles que se encontrem em vulnerabilidade social.
Nesse contexto, a contratacio de empresa terceirizada permite aos nutricionistas e gestores publicos
um papel de fiscalizac3o visando o cumprimento dos objetos e as diretrizes previstas na legislagdo
vigente, dentro das suas atribuices especificas com muito mais eficiéncia e eficacia.

7 - DO GERENCIAMENTO DE RISCOS:

7.1 - O gerenciamento de riscos consiste no processo para identificar, avaliar, tratar, administrar e
controlar potenciais eventos ou situagdes, para fornecer razodvel certeza quanto ao alcance dos
objetivos da Instituicdo, e serdo de responsabilidade do setor administrativo do CIM PEDRA AZUL.

7.2 - Elementos levantados na fase de discussio deste Termo ja foram neste incorporados, com
mecanismos de garantia para elidir sua ocorréncia ou minimizar seus impactos; inobstante, este
processo de gerenciamento de riscos é constante, e deve ser rotineiramente revisitado e aperfeicoado
a medida em que novos eventos demandem novo olhar preventivo ou de aperfeicoamento, inclusive na
fase de execugdo do objeto.

8 - DA PRESTACAO DO SERVICOS E CRITERIOS DE ACEITACAO DO OBJETO:
8.1 - DO MAPA DE MEDICAO DE REFEICOES DIARIAS: _
8.1.1 - A medig8o das refeic8es didrias ficard a cargo da Direcdo de cada uma das Unidades
Educacionais e da empresa CONTRATADA; .
8.1.1.1 - Ao apontamento didrio da quantidade de cada tipo de refeigdo fornecida por periodo e
por modalidade de ensino; : L
8.1.1.2 - O Diretor da Unidade Educacional é responsavel pelas informacées lancadas diariamente
na folha de medigio das refeicSes diarias; . :
8.1.1.3 - O apontamento diério a que se refere o item 8.1.1 devera ser realizado pelo Diretor ou
por funciondrio designado por ele, através da distribuigdo de fichas aos alunos. N
8.2 - Amedicdo das refeigBes didrias sera realizada pela empresa CONTRATADA, nos moldes e f.ormulanc\)
préprio designado pela CONTRATANTE, via memorando interno, devendo ser encaminhado a
CONTRATANTE até o décimo dia util do més subsequente;
8.3 - A Diregdo da Unidade Educacional comunicara a medigdo mensal 2 CONTRATANTE, e a empresa
CONTRATADA adotara o mesmo procedimento.

a) No que se refere as EMEI (Creche e Pré-Escola), Ensino Fundamental e EJA:
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1-N° total de refei¢des fornecidas por dia e por periodo de funcionamento da unidade (com a respectiva
totalizagdo mensal), respeitando os limites maximos de alunos matriculados, e o nimero de repetigdes

de refeicdes servidas; . - y !
2 - Apontamento pela Direcdo da Unidade Educacional se o servigo prestado foi ou ndo realizado a
contento, e declarando eventuais ocorréncias no periodo de medigdo. Somente serd considerada
alimentacdo escolar servida completa aquelas que estiverem compostas pelos alimentos previstos no
cardapio do dia;

3 - Na hipdtese de REPETICAO, somente sera considerada, para fins de apontamento, faturamento e
pagamento, a repeticdo da alimentag3o escolar quando servida completa na distribui¢do tipo “prato

pronto”, ou seja, com todos os alimentos previstos no carddpio do dia, inclusive com relagdo a .

sobremesa ou suco, para a qual devera ser observada a seguinte instrugdo, se esta for:

3.1 - Doce (industrializado): N&o devera ser servido na repeticdo, a fim de ndo estimular o aluno
a consumi-lo de forma excessiva e a adotar um comportamento alimentar inadequado, que pode
leva-lo, entre outras causas, & obesidade, um dos fatores de risco para adquirir doencas crdnicas
n3o transmissiveis; . A

3.2 - Fruta (in natura) ou suco da polpa de fruta: poderd ser servida na repeticdo, a fim de que
haja estimulo ao seu consumo e a formagéio de um comportamento alimentar adequado e
promotor de salde. ‘

8.4 - Para fins de apontamento, faturamento e pagamento dos servigos prestados, os alunos .

receberdo, conforme seu tempo de permanéncia na Unidade Escolar o(s) seguinte(s) tipo(s) de
alimentacio - Anexo Il - Demanda por Cardapio:

SERVICO N2 de Alunos Matriculados N2 maximo de atendimento
Censo 2023 dia
Creche 4,083 Parcial2 - Integral 4
Pré-Escola ' 6.296 Parcial2 — Integral4
Ensino Fundamental 27.249 Parcial2 - Integral 4
Ensinc EJA 1.220 ik
Atend. Educagdo Especial 1,646 Parcial2 — Integral4

*QOs quantitativos de alunos por municipio/escolas/segmento/turno/periodo serdo disponibilizados de
acordo com as informagdes de cada Municipio Consorciado e discriminados no instrumento contratual.

8.5 - Na medi¢do das refei¢des didrias servidas, serdo considerados os apontamentos realizados pelo
Diretor da Unidade Escolar e pela empresa CONTRATADA referentes a quantidade de géneros
alimenticios e refei¢des servidas por dia, e por periodo de funcionamento da Unidade (com a respectiva
totalizacdo mensal);

8.5.1 - Na medicdo dos servicos prestados sera considerado o prego unitario, por tipo de alimentacdo
escolar completa e efetivamente fornecida a contento.

8.5.2 - DAS OBRIGAGOES DA UNIDADE EDUCACIONAL QUE RECEBE OS SERVICOS:

8.5.2.1 - Cabera a Diregdo das Unidades Escolares (CEl, EMEI, Ensino Fundamental e EJA), além da

medicdo didria do servigo, registrada 'em formulérios padronizados, e o encaminhamento deste 3
CONTRATANTE, de forma documental, e;

78:5.2.2 - Informar @ CONTRATADA (Empresa) e & CONTRATANTE (Secretaria Municipal de Educacdo, de
acordo com os Participantes deste Termo de Referéncia - TR, item 1.1.), sobre:
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a) Dispensa de aulas que represente significativa reducdo na alimentagdo preparada com
antecedéncia de, no minimo, 48 horas;

b) Cronograma anual contendo feriados e atividades escolares diversas (reunides pedagdgicas,

apenas quando pertinentes,

8.5.3 - DOS CARDAPIOS:

85.3.1 - Os cardapios poderdo ser elaborados pela CONTRATANTE ou CONTRATADA (conforme
acordado contratualmente entre as partes) e deverdo ser assinados por Nutricionista RT da
CONTRATANTE e da empresa, atendendo a Resolucio FNDE/CD n? 26 de 17/06/2013 e deverio ser
cumpridos pela CONTRATADA. j
8.5.3.2-0s carddpios elaborados devergo considerar os seguintes fatores:
a) Diretrizes e objetivos do Programa de Alimentag&o Escolar;
b) O objetivo nutricional do Programa de Alimentagdo Escolar, qual seja, o de assegurar uma
alimentac3o que atenda as necessidades nutricionais didrias recomendadas, quanto aos macros
€ micros nutrientes e fibras, preconizados por faixa etdria, e de acordo com o periodo de
Permanéncia na Unidade Educacional, e com o nimero e tipo de alimentag3o fornecida;
¢) Aceitabilidade dos alimentos, de acordo com o parametro preconizado pelo Fundo Nacional de
Desenvolvimento da Educagdo - FNDE, correspondente a 85%, ou por pardmetros determinados
pela CONTRATANTE, desde que ndo sejam inferiores ao valor ora citado; "
d) Adequacdo das Caracteristicas sensoriais dos alimentos que irdo compor as refelfoes:
aparéncia, cor harmoniosa no prato, odor e sabor agradaveis, textura adequada a mastigagdo da
faixa etdria atendida;
e) Fornecimento de alimentos que contenham uma composi¢do nutricional adequada para
contribuir no combate aos principais distirbios nutricionais prevalentes no pais; B i
f) Respeito aos habitos alimentares regionais, a sazonalidade e a interagdo e biodisponibilidade
entre os nutrientes; ) i
8) Adequag3o entre horério e tipo de alimentag3o servida e entre clima regional e estagdo do ano,
para evitar desperdicios; ]
h) Caracteristicas e peculiaridades do atendimento por tipo e condigdo estrutural df Unidade
Escolar, faixa etéria atendida, perfodo de permanéncia na Unidade e tipo de alimentagaq; _
i) Necessidades alimentares e/ou nutricionais especiais de parte da populagdo atendld.a, (tais
como: alergia alimentar ao leite de vaca integral; diabetes, etc.), que devel_’éo ser atendidas de
acordo com o padr3o do carddpio normal, ajustadas as necessidades requeridas; S
J) Recomendagdes do “Guia alimentar para a Populagdo Brasileira”, instrumento oficial o
Ministério da Saude - 2014, que define as diretrizes alimentares para orientacdo de escolhas mais
saudaveis de alimentos pela populacdo brasileira, a qual, entre outras, recomenda que alimentos
in natura e alimentos minimamente processados sejam a base de toda a alimerltacao; ' )
k) Diretrizes para a promogdo da alimentagdo saudavel nas escolas (de Educag'ao Infantl.l, .ESSW_‘;
Fundamental e Nivel Médio), em ambito nacional, instituidas pela Portaria Interministeri
inistérios da Sadde e Educag&o) n°1010, de 8 de maio de 2006; b i
I()“ﬁ'c:‘z:ia n2 687 do Ministérii d; Saude, de 30 de margo de 2006, referen.te a Politica r\lzcslor:;'
de Promogéo & Satde a qual, entre outras disposi¢des, aprova o desenvolvimento de acdes q
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promovam a alimentagao saudavel no ambiente escolar e estimulem escolhas alimentares

saudaveis pelos alunos; ; i 1 "
m) Decretos e Normas regulamentadoras do Programa Nacional de Alimentag3o Escolar e Politica

Nacional de Alimentac3o e Nutrigdo; : - ‘

n) Relagdo de alimentos e respectivos “per capita” e frequéncias de utilizacdo, estabelecidos no

Anexos il e IV deste instrumento; .

o) Compatibilidade entre 0 custo de cada tipo de refeig.éo eseu nespgctwo preco contratado;

p) Previsdo das eventuais dificuldades relativas a Iog(st\c_a de abasteIC|mento; N

q) Outros fatores poderdo ser considerados na elaboragéo dos Cardapios, que venham a propiciar

racionalidade e uniformidade de tratamento as Unidades Escolares, quanto ao:

g.1) atendimento alimentar;

q.2) controle, supervisdo e avaliagdo do Programa de Alimentagdo Escolar;

q.3) avaliagdo dos servigos prestados pela(s) CONTRATADA(s);
8.5.3.3 - Os cardapios elaborados pela CONTRATANTE serdo submetidos @ CONTRATADA e, apos
acordados, terdo a corresponsabilidade-técnica dos Nutricionistas de ambas as partes, para a sua devida
execugao;
8.5.3.4 - Os cardapios deverdo conter a identificagdo dos Nutricionistas da CONTRATADA e da
CONTRATANTE, responsaveis técnicos por sua elaboragdo, com registro de nomes, n% de registro no
CRN e local de trabalho; :
8.5.3.5 - Os carddpios deverdo ser cumpridos em toda a sua composicéo pela CONTRATADA e seguir os
pardmetros indicados Anexos lll e IV, especialmente no que se refere & quantidade “per capita”,
porcionamento, e as frequéncias dos alimentos e ou preparagdes;
3.5.3.6 - A composicio dos cardapios, as quantidades “per capita”, o porcionamento e as frequéncias
dos alimentos e/ou preparagdes poderdo ser alteradas a qualquer tempo pela CONTRATANTE, para
melhor adequa-las as diretrizes e objetivos basicos do Programa de Alimentag3o Escolar, desde que
observada a compatibilidade entre seu custo e o respectivo prego contratado;
8.5.3.7 - Os Cardapios elaborados deverdo ter o calculo do seu valor nutricional quanto ao valor
energético total e de micro e macro nutrientes entregues pela CONTRATADA a CONTRATANTE no prazo
de até 10 (dez) dias corridos a partir da data de sua aprovagdo por ambas as partes;
8.5.3.8 - Caso os Cardapios apresentem-se em desconformidade com o objetivo nutricional do Programa
de Alimentacdo Escolar, poderdo ser readequados, de comum acordo entre as partes;
8.5.3.9 - Cardapios diferenciados, para datas festivas e especiais, poderdo ser propostos pela
CONTRATADA e CONTRATANTE, e somente poderdo ser adotados caso haja acordo entre as partes;
partes;
8.5.3.10 - O Cardépio poderd vir a ser alterado em casos excepcionais, desde que tenha sido
encaminhada pela CONTRATADA as razdes que ensejaram a necessidade de alteragdo do mesmo com
antecedéncia minima de 2 (dois) dois dias Gteis ao seu cumprimento a CONTRATANTE;
8.53.11 - Conforme orientacdo e autorizagdo da CONTRATANTE, o Carddpio devera ser adequado para

atender aos alunos com necessidades alimentares e nutricionais especiais, tais como como diabetes
2y . . 2
intolerancia a lactose ou alergia ao leite, etc.

8.5.4 - DOS PROGRAMAS DE TREINAMENTO E PROJETOS:

8.5.4.1 - Deverdo ser observadas as seguintes instrucdes pela CONTRATADA:
8.5.4.1.1 - Programas de treinamentos que a CONTRATADA pretenda implantar junto a seus
manipuladores de alimentos deverdo ser planejados observando, no minimo, o roteiro
disponibilizado pela CONTRATANTE, e submetidos a apreciagdo da mesma no prazo minimo de 30
(trinta) dias antes do seu inicio;
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8541.2- Projetos de Educacdo Nutricional, estabelecidos pela CONTRATANTE em consonincia
€om a Proposta Pedagdgica, deverio seguir as diretrizes e prioridades estabelecidas pela
CONTRATANTE e poderdo ter a participagdo da CONTRATADA 3 fim de contribuir para o
cUmprimento dos objetivos do Programa de Alimentacgao Escolar, desde que n3o haja énus as
atividades prestadas pela CONTRATADA.

8.54.13- Formacdo culingria e treinamentos da ma3o de obra da CONTRATADA dever3o ter os

Estado do Espirito Santo

9 - OBRIGACOES DA CONTRATADA:

9.1-S3o obrigacGes da empresa CONTRATADA, além de outras ja previstas neste Termo de Referéncia
€ seus Anexos:
3.1.1 - Responsabilizar-se pelos riscos de acidentes de trabalho e pelas prescri¢des e encargos
trabalhistas, previdencidrios, fiscais e comerciais, resultantes da execugdo do contrato;
9.1.2- Responsabilizar-se por eventuais paralisagdes dos servigos, por parte de seus empregados,
garantindo a continuidade dos servigos a serem contratados, sem repasse de qualquer énus ao
CONTRATANTE;
9.1.3 - Cumprir as disposicdes legais, Municipais, Estaduais e Federais que se relacionem com a
prestacdo de servigos, objeto a ser contratado;
9.1.4 - Manter, durante toda a execugdo do contrato a ser firmado, em compatibilidade com as
obriga¢des assumidas, todas as condi¢des habilitatérias;
9.1.5 - Comunicar a CONTRATANTE, Sémpre que ocorrerem quaisquer mudangas no Con:crato
Social da Empresa, apés a assinatura do contrato a ser firmado, devendo encaminhar atrav?s cje
Oficio, cépia autenticada do instrumento de alteragdo, devidamente registrado no é6rgdo
fiscalizador competente; -
9.1.6 - Manter a regularidade das obrigag&es previdenciarias durante todo o periodo de execugio
do Contrato a ser firmado, encaminhando a CONTRATANTE a comprovagdo do pagamento das

obrigacBes do més anterior no més subsequente ao do vencimento de cada fatura’; ] .
9.1.7 - Encaminhar ao final de cada més a medi¢do dos servicos prestados para andlise, avaliag

€ aprovacdo pela CONTRATANTE; .

9.1.8 - A Empresa a ser CONTRATADA responsabilizar-se-a integralmente pelo servico a ser
prestado nos termos da legislagdo vigente, pela operacionalizagdo, preparo, trar}Sp?rte e
distribuicdo das refeicdes, bem como demais obrigag@es previstas neste termo de referéncia, que
deverd ser parte integrante e indissocidvel do contrato a ser celebrado; g
9.1.9 - A CONTRATADA devers empregar pessoal preparado para o desempenho das_ ﬂ{”‘}oes &
ainda, manté-los, devidamente identificados por craché, sujeitando-os as normas disciplinares da
CONTRATANTE; ; s
3.1.10 - A CONTRATADA devers substituir em 48 (quarenta e oito) horas, sempre que exigido P
CONTRATANTE, qualquer funcionario cuja atuagdo, permanéncia e/ou comportamento sejadrz
Julgados prejudiciais, inconvenientes, insatisfatérios & disciplina da reparti¢do ou ao '”Fsr?js‘:.
servigo publico, ou ainda, incompativeis com o exercicio das fungbes que Ihe foram atribui ad,OS
9.1.11 - Deverd a empresa a ser CONTRATADA, supervisionar e orientar seus empljeia y )
mantendo entendimento com o CONTRATANTE, visando o fiel desempenho das at“’.' ades
contratadas, observando sempre os critérios de qualidade dos servigos a serem prestados;
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9.1.12 - AEmpresa a ser contratada respondera por quaisquer danos que venham a ser causados
por seus prepostos, empregados ou supervisores, a terceiros ou o préprio contratante, ou pela
omiss3o dos mesmos nNo desempenho de suas tarefas, desde que fique realmente comprovada a
responsabilidade;

9.1.13 - A Empresa a ser contratada n3o podera, sob gqualquer pretexto, transferir a outrem os
servicos a serem contratados, no todo ou em parte;

9.1.14 - A Empresa a Sser contratada deverd informar na planilha adequada o seu tipo de
organizagdo societaria (empresa limitada, sociedade andnima, etc.) a composicdo dos encargos
sociais, qualquer que seja o percentual utilizado.

9.1.15 - Os custos de vale-transporte & 0 de auxilio-alimentagdo deverdo obedecer 3 legislagdo
vigente, obrigando-se a empresa a ser contratada a suportar o custo desses beneficios legais para
com seus profissionais;

9.1.16 - A Empresa a ser CONTRATADA responderd por danos, prejuizos e/ou furtos
eventualmente causados as instalagdes dos prédios, mobilidrios, equipamentos e demais
pertences da contratante, ainda que involuntarios praticados por atos, omissdes, negligéncia ou
impericia de seus empregados;

9.1.17 - Nomear preposto responsavel pelos servicos, coma miss3o de garantir o bom andamento
dos mesmos, permanecendo no local do trabalho em tempo integral, fiscalizando e ministrando
a orientacdo necessaria aos executantes dos servigos. Este supervisor terd obrigacdo de reportar-
se, quando houver necessidade, a0 responsével pelo acompanhamento dos servicos e tomar as
providéncias pertinentes para qué sejam corrigidas todas as falhas detectadas, bem como indicar
o endereco e telefone do escritdrio de apoio quando a sede da empresa estiver localizada em
outra cidade;

9.1.18 - Promover o pagamento mensal dos salarios dos empregados més subsequente ao més
trabalhado, de acordo com a CCT e/ou legislagao;

9.1.19 - Comunicar imediatamente, por escrito ou por telefone, 8 CONTRATANTE qualquer defeito
ou deficiéncia que venha a constar no Equipamento.

10 - OBRIGACéES DA CONTRATANTE:

10.1 - S3o0 obrigagdes da CONTRATANTE:
10.1.1 - Exercer a fiscalizagdo dos servigos por servidores especialmente designados, na forma
prevista na lei n° 13.303/2016;
10.1.2 - Disponibilizar a CONTRATADA as dependéncias e instalagdes fisicas destinadas ao
armazenamento de géneros, preparo e distribuicdo das refeicdes;
10.1.3 - Analisar e aprovar os cardapios de dietas gerais, especiais, alimentacdo infantil,
elaborados pela CONTRATADA, assim como as eventuais alteracgdes que se facam necessarias;
10.1.4 - Conferir e aprovar a medig3o somente das refeicdes efetivamente fornecidas e aceitas;
10.1.5 - Encaminhar, para liberagio de pagamento, os documentos exigidos e as faturas
aprovadas da prestagdo de servigos;
10.1.6 - Entregar 3 CONTRATADA, quando do infcio da prestagdo do servico, um relatério onde
conste a descricdo e o estado de conservagdo da drea, dos equipamentos e utensilios existentes
no Servico de Nutricdo e Dietética, registrando também as condi¢des dos mesmos;
10.1.7 - Comunicar por escrito 8 empresa a ser CONTRATADA, qualquer falha ou deficiéncia do
servico, exigindo a imediata corregdo;

10.1.8 - Proporcionar todas as facilidades para que a empresa a ser CON
TRATADA
desempenhar seus servigos dentro das normas estabelecidas; possa
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bjeto dos servigos de manutencdo preventiva e corretiva descritos neste termo
de referéncia, mantendo-o a disposicso dos técnicos durante o tempo necessério para consertos
e testes de verificagio;

10.1.10 - Fornecer os dados técnicos e esclarecimentos solicitados pela empresa a ser
CONTRATADA, em tempo hdbil, de forma a ndo cdmprometer a execucdo do objeto contratual;

periodo de permanéncia no local onde se encontra o equipamento;

10.1.12 - Efetuar os Pagamentos & CONTRATADA nas condigGes e pregos unitarios pactuados e
consumo efetivado mensalmente;

10.1.13 - Notificar a CONTRATADA a ocorréncia de eventuais imperfei¢des no curso da execucdo
do contrato, fixando prazo para a sua corregdo;

10.1.14 - Aplicar 3 CONTRATADA penalidade por descumprimento de cldusulas contratuais;
10.1.15 - Evitar ordens diretas aos terceirizados. As solicitacdes de servicos devem ser dirigidas ao
Preposto da empresa. Da mesma forma, eventuais reclamagdes ou cobrangas relacionadas aos
empregados terceirizados;

10.1.16 - Assegurar o livre acesso aos empregados da CONTRATADA nos locais de trabalho.

11 - DOTACAO ORCAMENTARIA:

ocasido da contratualizagio da execucdo do objeto deste instrumento, seré informado 2

11.1 - Por
entidade selecionada a dotacdo orgamentsria pela qual correrd as despesas necessdrias para o

desenvolvimento das atividades.

11.2-

O Municipio consorciado apds avaliagdo da demanda existente, indicara ao CIM PEDRA AZUL, no

momento da sug contratacdo, a ficha orcamentaria necessaria e suficiente para cobrir as despesas com
a contratac3o pretendida, correspondente ao custeio dos servicos objeto do presente instrumento.

12-pA SUBCONTRATACAO:

12.1-

Evedada a subcontratag3o total do objeto do contrato, bem como dos servigos principais, ou seja,

0s considerados para efeito de atestacdo da capacidade técnico-operacional e téchico profissional como

releva
12.2 -

ntes. T
A subcontratagdo depende de autorizacdo prévia por parte do Contratante, com parecer técnico

i ificacdo técnica
da fiscalizagdo, ao qual cabe avaliar se a subcontratada Cumpre os requisitos de qualificacdo téc

necessarios para a execucdo dos servicos.

13-DO ACOMPANHAMENTO, DA FISCALIZACAO E DO RECEBIMENTO:

13.1 -

A CONTRATANTE ¢é assegurada a gestdo e fiscalizagdo dos servicos contratados, através de

; ; i |
Servidor ou Comiss3o especialmente designados, na forma prevista no caput do artigo 67 da Lei Federa
n2 8666/93, cabendo-lhe:

. z i ver
13.1.1- Monitorar (acompanhar e avaliar) constantemente a prestacdo do servigo e promo
0 cumprimento do contrato; : R
13.1.2 - Padronizar os procedimentos e fornecer subsidios para que todos os .ﬁar:Clp:: firma
monitoramento da prestacdo dos servigos atuem, através de gest:jo compar.tl- ? a,
coerente e harmoniosa, e obtenham-se resultados uniformes nas acbes gerencnals',t T
13.1.3 - Receber e consolidar o resultado das agdes dos participantes do monito
prestacdo dos servigos (gestSo compartilhada); : . st
13.1.4 - Manter informados os participantes do monitoramento da prestac3o dos servicos (g

compartilhada), para nortear suas agoes;

.760.004/0001-01
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13.1.5 - Manter um banco de dados, visando consolidar o registro das ocorréncias ha prestacdo
do servigo e gerar relatérios gerenciais; : "y

13.1.6 - Manifestar-se quanto a eventual aplicagdo de penalidades e sancoes por inadimplemento
contratual, conforme Anexo VIi - Notificacdo de Irregularidades deste documento;

13.1.7 - Direcionar CONTRATANTE e CONTRATADA para um relacionamento de PARCERIA, que é
a esséncia da terceirizagao;

13.1.8 - Subsidiar oS participantes do monitoramento da prestacdo do servigo (gestdo
compartilhada), nas atividades que sdo de sua competéncia, disponibilizando-lhes material
orientativo sobre o assunto;

13.1.9 - Promover visitas técnicas junto 2 CONTRATADA, sempre queé necessario, ao
aprimoramento dos servigos;

13.1.10 - O CONTRATANTE deverd cumprir as obrigacdes abaixo indicadas, além daquelas ja
previstas no Termo de Referéncia;

13.1.11 - O Gestor deverd realizar reunido com os empregados terceirizados e informa-los de seus
direitos, previstos em Contrato, esclarecendo que est3o autorizados a noticiar a Administragdo o
descumprimento de quaisquer desses direitos;

13.1.12 - O Gestor deverd nomear o fiscal administrativo e o fiscal técnico;

13.1.13 - O Gestor do Contrato deveré realizar, mensalmente, 0s seguintes procedimentos, antes
de realizar o recebimento definitivo e encaminhar a fatura para pagamento:

a) Realizar aandlise dos relatérios e de toda a documentacao apresentada pela fiscalizagdo técnica
e administrativa e, caso haja irregularidade que impegam a liquidagdo e o pagamento da despesa,
indicar as cldusulas contratuais pertinentes, solicitando 3 CONTRATADA, por escrito, a realizagdo
das respectivas corregdes no prazo de 5 (cinco) dias uteis, contados do recebimento da
notificagao;

b) Vencido o prazo sem que a empresa promova a regularizagdo devida, o gestor deverd
encaminhar o relatério circunstanciado informando as ocorréncias, com copia da notificacdo
enviada & empresa, para abertura de processo penalidade;

c) Emitir termo circunstanciado para efeito de recebimento definitivo dos servigos prestados, com
base nos relatérios e documentagdo apresentados;

13.1.14 - O gestor do Contrato deverd realizar reunides periédicas com o preposto, de modo a
garantir a qualidade da execuc3o e os resultados previstos para a prestacdo dos servigos;
13.1.15 - O pagamento dos servicos prestados pela contratada somente ocorrera se cumpridas as
obrigacBes supracitadas.

O fiscal administrativo do contrato, assim que for designado, mediante Portaria do Gestor do

Contrato, deverd receber a documentacdo do Gestor:

13:3=

13.2.1 - Conferir todas as anotagdes nas Carteiras de Trabalho e Previdéncia Social CTPS dos
empregados e verificar se elas coincidem com 0 informado pela empresa e pelo empregado;
13.2.2 - Atencio especial deve ser dada 3 data de inicio do Contrato de Trabalho, a fungdo
exercida, a remuneracdo e todas as eventuais alteragdes do Contrato de Trabalho;

13.2.3 - Verificar se o nimero de terceirizados por fungdo coincide com o previsto com o Contrato
Administrativo;

13.2.4 - Verificar se os saldrios conferem com o previsto no Contrato Administrativo e na
Convencdo coletiva de Trabalho;

13.2.5 - Consultar as eventuais obrigagdes adicionais constantes na CCT para as empresas

terceirizadas (por exemplo, se os empregados tém direito ao aux(lio alimentacgdo);
O fiscal técnico do Contrato, assim que for designado, deverd: '
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gjr-’i;t-u':,rn;:;zgar em pasta le.letrc“mica cép.ia do Termo Contratual, e no transcorrer da vigéncia
: 0s seus aditivos e apostilamentos, Proposta de pregos juntamente com os

dema|§ documentos Capazes de dirimir dividas a respeito do cumprimento das obrigacdes

assumidas pelas partes, e que o auxilie no acompanhamento da execucdo técnica dos servicos

contratados;

13.3.2 - Conhecer 3 Proposta comercial da CONTRATADA, lendo atenta e minuciosamente todas

as suas Clausulas, principalmente quanto: '

a) ao objeto da contratacgdo;

b) a forma de execucdo;

¢) a forma de fornecimento de materiais e prazo de entrega ou prestagdo dos servigos;

d) relagdo de materiais oy equipamentos;

e) quantitativo e fungdes dos funciondrios que prestardo o servigo;

f) cronograma de servigos; obrigacdes da CONTRATANTE e da CONTRATADA, especialmente no

Que se refere aos aspectos técnicos/qualitativos empregados na execugdo dos servigos

Contratados;

13.3.3 - Injciar o acompanhamento “in loco”, periddico, da execugdo do objeto do contrato, e, em

caso de ocorréncia, promover os registros pertinentes em planilha pertinente destinados 3

fiscalizacio do contrato;

1334-0 Servidor/Comiss3o designados para a gestdo e fiscalizacdo de contratos, deverd, sempre

que necessario, ser capacitado e orientado para o exercicio de suas fungdes;

13.3.5 - Quando houver necessidade de mudanga do fiscal ou do sey substituto, o Gestor do

Contrato proceders 3 alteragdo, através da edicdo de nova Portaria para a designagdo de novo

fiscal em substituicdo ao anteriormente designado;.
13.4 - O fiscal técnico do contrato deverd realizar mensalmente por intermédio de instrumentos de
controle, bem como, se previsto no Contrato, se possivel, por intermédio de Instrumentos de Medicdo
de Resuitado (Anexo XI) oy similar, a verificagdo dos seguintes aspectos do contrato, antes de
encaminhar a documentaggo ao fiscal administrativo:

13.4.1- Os resultados alcangados em relago ao contrato, com verificagdio dos prazos de execugdo

da qualidade demanda;

13.4.2 - A qualidade e quantidade dos recursos materiais utilizados;

1343-A adequac3do dos servigos prestados 3 rotina de execugdo estabelecidas;

13.4.4 - O cumprimento das demais obrigagdes decorrentes do CONTRATO; e

13.4.5 - A satisfacdo do publico usudrio, se possivel a medicdo;
13.5 - O fiscal técnico deverd, no caso dos contratos de servigos continuados com dedicacdo exclusiva
de mio de obra, verificar na planilha “controle mensal de funcionérios terceirizados”, preenchida pela
empresa contratada, (Exemplo: Anexo IX), o seguinte aspecto: se os recursos humanos empreg§d05
(postos e categorias profissionais), estdo de acordo com a quantidade e formacéo profissional exigidas
no contrato;
13.6- Apés ateste provisério, o fiscal técnico devers encarninhar toda a documentacdo referida nos itens
anteriores, juntamente com o relatério circunstanciado e ds instrumentos de controle (Exemplo: Anexo
Vil e IX), ao fiscal administrativo;

13.6.1- O fiscal administrativo do Contrato deverd, mensalmente, proceder aos seguintes S

antes de realizar o recebimento provisério, e encaminhar a documentacdo para recebimento

definitivo pelo Gestor do Contrato:

a) comprovar a regularidade fiscal da contratada;

b) verificar o nimero de horas trabalhadas efetivamente na planilha “controle mensal de

funciondrios terceirizados” preenchida (Anexo IX);

Consorcio Publico da Regitio Sudoeste & |
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c) verificagdo do pagamento de salrios e demais verbas cablvgis (vale transpo~rte, au?(ilio
alimentagdo, 132 salario, adicional de férias e demais obrigagdes contidas em convengao coletiva),
do més anterior da prestagdo de Servigos.
13.6.2 - O fiscal administrativo deveré, ainda, exigir da empresa os seguintes documentos, para a
devida conferéncia e encaminha-los, juntamente com o relatério circunstanciado e a planilha de
«Controle de Documentacdo para pagamento” (Anexo Vill), para recebimento definitivo pelo
gestor do contrato: ‘ ) I )
a) comprovante de pagamento de salario do més anterior ao da prestacdo dos servigos e de
auxilios do més vigente (vale transporte, vale refeigdo etc.), quando devidos;
b) devera ser observado nesses comprovantes se 0s valores apresentados estdo compativeis com
os informados; ndo sendo menor do que o disposto na CCT vigente;
13.6.3 - Verificarse a empresa realizou o recolhimento do FGTS e da contribuigdo do INSS do més
anterior ao da prestagdo dos servicos, por intermédio dos seguintes documentos:
a) copia do protocolo de envio de arquivos emitido pela conectividade social (GFIP);
b) copia da guia de recolhimento do FGTS(GRF) e da guia de Previdéncia Social (GPS), com
autenticagdo mecénica ou acompanhada do comprovante de recolhimento bancério ou do
comprovante emitido pela internet. Nao ser4 considerado valido o agendamento de pagamento;
c) copia da relagao dos trabalhadores constantes do arquivo SEFIP (Relagdo de funcionarios);
d) - conferir os nomes constantes na SEFIP com os nomes dos (as) funcionarios(as) que prestaram
servigos para o municipio no més a que se refere.
13.7 - Nos contratos de servigos Terceirizados de natureza continuada com dedicac3o exclusiva de mao
de obra, o fiscal administrativo deveré verificar ainda, no inicio de cada més (antes de realizar o
recebimento definitivo e pagamento), referentes ao més anterior de prestagdo de servigos, utilizando
como exemplo (Anexo XI): :
13.7.1 - se juntamente com eventuais férias foram pagas gratificacbes correspondentes;
13.7.2 - se os saldrios foram pagos no prazo previsto para pagamento € de acordo com o salario
vigente na CCT;
13.7.3 - Parafins das verificacdes constantes dos itens anteriores e para verificagdes com base em
amostragem, os fiscais ou gestores podero a qualquer momento solicitar:
13.7.3.1 - extrato da contado INSS e do FGTS de qualquer empregado, a critério da Administragao
CONTRATANTE;
13.7.3.2 - cépia da folha de pagamento analftica de qualquer més de prestagdo dos servigos, em
gue conste como tomador o érgio ou entidade CONTRATANTE;
13.7.3.3 - cépia dos contracheques dos empregados relativos a qualquer més da prestagdo dos
servicos ou, ainda, quando necessario, copia de recibos de depésitos bancarios;
13.7.3.4 - comprovantes de entrega de beneficios suplementares (vale-transporte, vale
alimentag3o, entre outros), a que estiver obrigada por forga de lei ou de Convengdo ou Acordo
Coletivo de Trabalho, relativos a qualquer més de prestacdo dos servicos e de qualquer
empregado;
13.7.3.5 - comprovante de realizagdo de eventuais cursos de treinamento e reciclagem que forem
exigidos por lei ou por forca do Contrato;
13.8 - O fiscal administrativo deverd exigir, ao término da vigéncia do contrato, os comprovantes de
quitagdo das verbas rescisdrias trabalhistas;

13.9 - Encaminhar 8 CONTRATADA as exigéncias pertinentes e relativas ao aperfeicoamento e a correta
execucg3do dos servigos prestados;

13.10 - A fiscalizagdo da CONTRATANTE terd, a qualquer tempo, acesso a todas as dependéncias
vinculadas a execugdo dos servigos contratados, podendo:
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13.10.1 - Verificar a qualidade dos alimentos, solicitando a substituicdio imediata daqueles que
apresentem condi¢des imprdprias s preparagbes/consumo;
13.10.2 - Verificar a quantidade dos alimentos servidos, solicitando a corregao imediata do
porcionamento quando este estiver inferior ao estabelecido;
13.103 - Verificar as condi¢Bes de higiene e conservacdo da cozinha e despensa, dos
equipamentos de cozinha, dos utensilios de mesa e cozinha, dos veiculos utilizados para o
transporte dos alimentos e de todas as demais disposi¢des previstas no servigo contratado;
13.10.4 - Inspecionar, quando necessario, os depdsitos mantidos pela CONTRATADA, destinados
a armazenagem e distribuicdo de alimentos para as Unidades Educacionais;

1311 - A fiscalizacdo dos servicos pela CONTRATANTE ndo exclui nem diminui a completa

responsabilidade da CONTRATADA por qualquer inobservancia ou omiss3o 3 legislagdo vigente e as
Cldusulas Contratuais.

14 - DO PAGAMENTO E CONDICOES: ]
14.1-Quando do Pagamento, a CONTRATADA dever4 apresentar junto a Nota Fiscal/Fatura as seguintes
documentagdes:
14.1.1 - Resumo discriminado do faturamento, incluindo o quantitativo de refeicdes ou dietas
fornecidas (Mapa de Controle de Refeicdes Mensais), que deverd ser atestado pelo fiscal do
contrato; .
14.1.2 - O pagamento da Nota Fiscal/Fatura sera efetuado de acordo com a demanda/quantitativo
mensal consumido. iy
14.2 - Nenhum pagamento ser3 efetuado a CONTRATADA enquanto houver pendéncia de I‘nqwdagao ?e
qualquer obrigaggo. Esse fato ndo serd gerador de direito a reajustamento de precos ou 3 atualizacdo
monetaria. g -
14.3 - Com base no Termo de Referéncia, a retengdo ou glosa no pagamento, sem prejuizo das san¢des
cabiveis, ocorrera quando a CONTRATADA: - ) -
14.3.1 - N&o produzir os resultados, deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade minima
exigida as atividades contratadas; ou g )
14.3.2 - Deixar de utilizar materiais ou recursos humanos exigidos para a execugio do servico, ou

utilizé-lo com qualidade ou quantidade inferior 8 demandada. ' i o
14.4 - A Nota Fiscal/Fatura devera ser emitida pela prépria CONTRATADA, obrigatoriamente com

nimero de inscricdo do CNPJ apresentado na proposta e no contrato, n59 se admitindo Notas
Fiscais/Faturas emitidas com outros CNPJS, mesmo aqueles de filiais ou da matfnz. v
14.5 - O pagamento sera efetuado em parcelas mensais até 30 (trinta) dias apos a~entregf? e i?if;*:' 5(9; .
da planilha com quantidades de consumo e com o devido ateste pela comissdo de PScréltiCi gantes
acompanhamento de contratos da Secretaria Municipal de Educagdo, de.af:o‘rc'io com OT arteip
deste Termo de Referéncia - TR, item 1.1 e mantidas as demais condig¢des iniciais de habilitacdo.

15 - DO TIPO DE LICITACAO E FUNDAMENTAGAO LEGAL: il [ =3ls
15.1 - O modelo de co‘r;\tratagéo aqui pretendido ja é praticado em outrols n:.onsorcnosheutl)\:::);ést:;
como o Consércio Publico da Regido Polo Sul - Cim Polo Sul e Consércio Publl-co da Regl:g e 4o
- CIM Noroeste, os quais serviram de parametro para a elaboragdo deste mst'ru‘m:tr; d;a S
Consércio Pdblico da Regido Polinorte - CIM POLINORTE, o qual pret'e-nde-s.e ader|r~a il s s
de Precos acima mencionada, que originou do procedimento licitatério Pregdo

2023. \ al
ii/z - 3\3Contratag§o terd como amparo legal a Lei n? 10.520, de 17 de julho de ZSOZZ,OD:ECFSE;C;:;?S‘;E
1790-R de 2017, do Decreto n? 3.555 de agosto de 2000, do Decreto n? 10.024, de

0001-01
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2019, da Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006, aplicando-se, subsidiariamente, a Lei
n 8.666, de 21 de junho de 1993 e suas alteragdes. -
15.2.1- Eimportante frisar que o Sistema de Registro de Pregos - SRP ndo € uma modalidade de
licitagdo como as previstas no art. 22 da Lei n° 8.666/1993 e no art. 1° da Lei n°.10.520/02 e sim
urna maneira de realizar aquisicBes de bens e contratacBes de servicos de forma parcelada, para
atendimento a mais de um 6rgdo ou entidade, ou a programas de governo, dentre outras
possibilidades previstas em lei, onde a Administragéo Publica n3o fica obrigada a contratar. Assim,
resta claro que estdo presentes a legalidade para que o procedimento seja realizado na
modalidade Pregdo Eletronico, mediante Sistema de Registro de Pregos. 1
15.2.2 - Nesta feita, a utilizagdo do SRP tem, por fim, evitar uma contratagdo desvantajosa aos
cofres publicos, sendo o SRP uma moderna ferramenta que efetiva os principios constitucionais
da economicidade e eficiéncia.

16 - BASE LEGAL DA CONTRATACAO:

16.1 - A base legal do presente Termo de Referéncia é a Lei Federal 8.666/93, Lei Federal 11.107/2005,
o Decreto Federal 6.017/2007 e o Decreto Estadual N2 1,790-R/2007.

16.2 - No tocante a utilizagéo da Ata de Registro de Pregos é importante observar ao disposto no Art. 17
do Decreto Estadual N2 1.790-R/2007 conforme abaixo transcrito:

Decreto Estadual N2 1.790-R/2007
Art. 17 - Desde que devidamente justificada a vantagem, a Ata de Registro de Precos, durante sua
vigéncia, podera ser utilizada por qualquer érgéo ou entidade da Administra¢do Publica Estadual que
n3o tenha participado do certame licitatério, mediante anuéncia do érgéo gerenciador.
§ 12 Os drgdos e entidades que ndo participaram do registro de pregos, quando desejarem fazer uso da
Ata de Registro de Pregos, deverdo manifestar seu interesse junto ao 6rgdo gerenciador da Ata, a quem
compete autorizar a ades3o, para que este indique 0s possiveis fornecedores e respectivos precos a
serem praticados, obedecida a ordem de classificacdo.
()
§ 62 Os contratos derivados de adesdes a Atas de Registro de Pregos deverdo ajustar-se as
diretrizes constantes no edital origindrio da Ata.

16.3 - Iniciado os procedimentos administrativos para a consecucao da demanda, tais como elaboracdo
de estudo técnico preliminar e coleta de pregos de mercado, identificamos a existéncia de Ata de Registro
de Precos capaz de atender de forma econdmica e satisfatéria o objeto.

16.4 - A premissa elementar adotada pelo ordenamento juridico patrio, no que concerne contratac8es
publicas, é que todas as aquisicdes de bens ou contratacdo de servigos com terceiros, levadas a efeito
pelo ente Publico, serdo necessariamente precedidas de licitagdo, de modo a identificar e escolher a
proposta mais vantajosa a Administragdo Publica.

16.5 - Dessa feita, a licitagdo, por for¢a de dispositivos constitucionais (XXI, art. 37, CF/88) e
infraconstitucionais (art. 22 da Lei n? 8.666/93), é regra para a Maquina Administrativa que, ao necessitar
firmar relacdo obrigacional, deve instaurar certame licitatério para eleger seus fornecedores ou
prestadores de servicos de forma impessoal, perseguindo a obteng¢do da proposta mais vantajosa ao
atendimento do interesse publico, com esteio em critérios de julgamento previamente definidos e
divulgados, os quais colocam em condigdes isondmicas os licitantes interessados.

16.6 - J4 o Sistema de Registro de Prego - SRP consiste em um procedimento auxiliar previsto no § 39, do
Art. 15, da Lei Geral de Licitagdo, tendo como finalidade precipua facilitar a atuagdo da Administracdo
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1.6.7 - Cabe frisar que o SRp ndo é instituto préprio de contratacdo, ou uma possivel modalidade
hc’itatéria, mas tdo somente uma técnica empregada no planejamento estratégico da Administracdo
» Capaz de proporcionar ao Ordenador de Despesas a Seguranca de contratar o objeto que fora
registrado, ou n3o, Pautado na oportunidade e conveniéncia administrativa, o eximindo de qualquer
€ompromisso e/ou obrigacio para com a o(a) beneficidrio(a) do Registro. Desse modo, considerando-se
0 principio constitucional da économicidade e da eficiéncia, entende-se que é juridicamente possivel e,

por vezes, extremamente aconselhavel aproveitar uma condigdo mais vantajosa de precos conquistada
POr outro ente federativo.

Neste diapasso, cumpre destacar o que brilhantemente nos ensina o Mestre Jorge Ulisses Jacoby
Fernandes:

“O carona no processo de licitacdo € um 6rgdo que antes de proceder 3 contratagdo direta sem
licitagdo ou a licitago verifica ja possuir, em outro 6rgdo publico, da mesma esfera ou de outra, o
Produto desejado em condicGes de vantagem de oferta sobre 0 mercado ja comprovadas. Permite-
S€ ao carona que diante da prévia licitagdo do objeto semelhante por outros orgdos, com
acatamento das mesmas regras que aplicaria em seu procedimento, reduzir os custos operacionafs
de uma agdo seletiva, £ precisamente nesse ponto que s3o olvidados pressupostos fundamentais
da licitagdo enquanto processo: a finalidade n3o é servir aos licitantes, mas ao interesse publico;
a observancia da isonomia n3o ¢ para distribuir demandas uniformemente entre os fornecedores,
mas para ampliar a competigio visando a busca de proposta mais vantajosa.

(...)

Uma das vigas mestras da possibilidade de ser carona em outro processo licitatério é o dever do
Orgdo interessado em demonstrar a vantagem da adesdo sobre o sistema convencional. Logo,
aderir como carona implica necessariamente em uma vantagem ainda superior a um novo
processo. Essa vantagem se confirma por pesquisa e pode até mesmo ser considerada, quando

em igualdade de condicdes entre o preco registrado e o de mercado, pelo custo indireto da
licitagdo.

(...) =
O aprimoramento do Sistema de Registro de Precos e a intensificagdo do uso do carona [?Vararg
inevitavelmente ao expurgo dos pregos abusivos, pois a publicidade de ofertas disponiveis se
cada vez mais ampliada.

E)s)fundamentos de légica que sustentam a validade do Sistema de Registro de Pregos e do sistema
de ‘carona’ consistem na desnecessidade de repeticgido de um processo oneroso, len;o e
desgastante quando j4 alcangada a proposta mais vantajosa. Além disio, quandf) o carona a el::
a@ uma Ata de Registro de Pregos, em vigor, normalmente j4 tem do orgéo gerenciador - orgagrz o
realizou a licitagdo para o Sistema de Registro de Pregos - informacdes adequadas so
desempenho do contratado na execucgdo do ajuste.

E impostante ndo perder de vista que a licitagdo é um procedimento ‘prévio a um contrato e quanto
menos tempo e custo consumir mais eficiente é o processo.

1-01
Av. Marechal Deodoro, n® 126 - Centro - Afonso Claudio/ES - CEP. 29.600-000 - CNPJ N° 02.760.004/000

E-mail: compras@cimpedraazul.com.br Tel. (27) 9 9695-3818 pn



Consdrcio Publico da Regiéio Sudoeste
Serrana - CIM PEDRA AZUL

Estado do Espirito Santo

(...) Por fim, é importante assinalar que nenhum sistema esta imune a desvios de finalidade, mas
essa possibilidade nao pode impedir O desenvolvimento de processos de modernizagdo.”
(FERNANDES, Jorge Ulisses Jacoby. Carona em sistema de registro de pregos: uma opgdo .
inteligente para reducéo de custos e controle. O Pregoeiro, V. out. 2007. Disponivel em: Acesso:
27 jul. 2020.)
16.8 - Destarte, nos resta cristalina a vantagem de recorrer a uma proposta mais vantajosa ja obtida pela
Administracdo Publica, desde que adequada 2 necessidade do 6rgdo aderente, que demonstrada a
economicidade da contratagdo através de pesquisa mercadoldgica e que cumpridos os demais requisitos
elementares dispostos na Lei Geral de Licitagdes e no regulamento aplicavel.

17 - DOS CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR:

1 - REGULARIDADE FISCAL E TRABALHISTA:

a) Ato constitutivo Estatuto ou Contrato Social em vigor, devidamente registrado, em se tratando de
sociedade comercial, no caso de sociedade por agdes acompanhado de documento de elei¢do dos seus
administradores ou Registro comercial no caso de empresa individual.

b) Prova de regularidade com a Fazenda Federal (Prova de Regularidade de Tributos Federais e Divida
Ativa da Unido - Certiddo Conjunta PGFN e RFB);

c) Prova de regularidade (certiddo) com o FGTS (Fundo de Garantia por Tempo de Servico);

d) Prova de regularidade (certiddo) com a Fazenda Estadual - Estado Sede da Empresa Contratada;

e) Prova de regularidade (certiddo) com a Fazenda Municipal da Sede da Contratada;

f) Prova de regularidade com a Justica do Trabalho através da Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas
(CNDT), em atendimento 3 Lei n2 12.440/2011;

g) Prova de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ).

(

2 - QUALIFICACAO ECONOMICO-FINANCEIRA:

2.1 - CertidSo Negativa de Faléncia, expedida pelos Cartérios Distribuidores competentes da sede da

pessoa jurfdica, emitida hd, no maximo, 60 (sessenta) dias, quando outro prazo de validade n3o estiver

expresso no documento.
2.1.1 - Caso a Contratada apresente Certiddo Positiva, podera celebrar contrato, desde que o juizo
em que tramita o procedimento da recuperagdo judicial certifique que a empresa estd apta
econdmica e financeiramente a suportar o cumprimento de um futuro contrato com a
administrac3o publica, levando em consideragéo o objeto a ser contratado, em atendimento ao
PARECER/CONSULTA TC Ne 008/2015 PLENARIO PROCESSO TC-3519/2013 do Tribunal de
Contas do Estado do Espirito Santo.

€ €

3 - QUALIFICACAO TECNICA-OPERACIONAL:

3.1 - A documentagdo relativa & qualificagdo técnica consistira em:

1 - Registro ou prova de inscricdo da empresa licitante junto ao Conselho Regional de Nutricionistas -
42 Regido (CRN-4) da regido da sede dessa, vigente.

2 - Pelo menos 01 (um) Atestado(s) de Capacidade Técnica OPERACIONAL, em nome da empresa
licitante demonstrando que a mesma tenha experiéncia anterior (tenha executado ou esteja executando
servicos objeto deste edital), pertinente(s) e compativel(is) em caracteristicas e prazos com o objeto
desta licitacio, fornecido por pessoa juridica de direito publico ou privado, que comprovem
quantitativos minimos de 30% (trinta por cento) da execucdo dos servicos, sendo:

a) Quantitativo minimo a ser comprovado é de 30% do nimero TOTAL DE ATEN

. ; DIMENTOS P
DIA PRf?:VlSTO neste 'fermo, sem imposi¢3o de caracteristicas / alimentos / cardapios especificos Podgrz
cer aceito o somatorio de atestados desde que tenham sido de forma concomitante .
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3- Comprovagio que a contratada possui em sey quadro permanente profissional de nivel superior
(Nutncionista), devidamente registrado no Conselho Regional de Nutricionistas - 42 Regido (CRN-4).

apresentar, no ato da assinatura do contrato, os documentos abaixo relacionados:

a) Indicacdo do responsavel técnico (nutricionista RT) que sera responsavel pela supervisio e
confecgdo da alimentag3o / servicos objeto deste termo; devendo este comprovar o vinculo profissional
€0m a empresa contratada;

b) O responsavel técnico acima devers aceitar expressamente sua indicagdo para prestagio dos
Servicos objeto deste termo.

OBS: A substituicdo do responsavel técnico acima por outro igualmente qualificado pela
realizagdo dos servicos somente sers possivel mediante APROVAGAO por escrito assinada pelo gestor
do contrato.

S - Apresentar Licenciamento Sanitdrio da empresa devidamente vigente acompanhado do laudo de
vistoria das instalacdes.

6 - Apresentar comprovagdo de realizagdo de controle integrado de Pragas, em periodo n3o superior a

06 (seis) meses, conforme RDC n° 52 de 22 de outubro de 2009. Ty
7 - Declaragdo de disponibilidade de todos os equipamentos, aparelhamento, m3o de obra, maqumas
e/ou veiculos respeitadas as exigéncias previstas nas especificagdes técnicas deste TR, para garantir a

éxecucdo dos servigos.

18-DA VIGENCIA, ADITAMENTO E REAJUSTE:

18.1 - O contrato originario da Ades3o pretendida terd vigéncia de 12 (doze) meses contados da data de

sua assinatura. .
18.1.1- Caso o Contrato seja assinado eletronicamente, o prazo de vigéncia sera contado a partir
da data da Ultima assinatura. ! )

18.2 - O prazo de vigéncia podera ser prorrogado, a critério do CONTRATANTE, por .igua|s~e sucessivos

periodos, com vistas a obtencdo de pregos e condi¢Bes mais vantajosas para a administracdo, conforme

as previsdes do art. 57, inciso Il da Lei ne 8.666/1993.

19 - DA RESPONSABILIDADE CIVIL: T
19.1 - A CONTRATADA reconhece que € a (nica e exclusiva responsdvel civil e criminal por d?n95 ZU
prejuizos que vier a causar ao CONTRATANTE, propriedade ou pessoa de terceiros, em decorrencrlvai oa
execucdo do objeto, ou danos advindos de qualquer comportamento de seus gmpregad0§ e‘;m S'ea g}e;
correndo as suas €Xpensas, sem quaisquer dnus para o CONTRATANTE, ressarcimento ou indenizag

ue tais danos ou prejufzos possam causar. .
29.2 - Responsabipl,izajr-se ﬂzica, integral e exclusivamente pelo bom .e§tado~e boa g‘ﬁ‘:'lszgszToEs
alimentos, refei¢des e lanches servidos, respondendo perante a Admlmstl"acao da C ¥ redienteS’
inclusive drgdo do poder publico, por ocorréncia de qualquer alimento, condimento e/ouﬁl g e
contaminados, deteriorados ou de qualquer forma incorreta e/ou inadequados para os fins p
neste Projeto.

20 - DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS: _ e
20.1 - O atraso injustificado na execugdo, bem como a inexecugio total F:u parcial dq contgf'zt:, g;"da“ Lpei
exclusiva da entidade contratada, esta sujeitard as penalidades previstas nos artigos

Federal n? 8.666/93.

. .760.004/0001-01
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20.2 - A Contratada, quando ndo puder cumprir os prazos estipulados para a execuc?o das oprigagaes
decorrentes da futura contratac3o, deverd apresentar justificativa por escrito, devidamente
fundamentada, acompanhada de pedido de prorrogagdo, Nos Casos de ocorréncia de fato
superveniente, excepcional ou imprevisivel, estranho a vontade das partes, que altere
fundamentalmente as condigdes do Contrato; ou que impega a sua execugdo, por fato ou ato de terceiro
reconhecido pela Administragdo em documento contemporaneo a sua ocorréncia.

0.3 - A solicitagdo de prorrogagao, contendo o0 novo prazo para entrega/execucdo devera ser
encaminhada ao Contratante até o vencimento do prazo inicialmente estipulado, ficando
exclusivamente a critério do CIM PEDRA AZUL a sua aceitag&o.

21 - DA RESCISAO CONTRATUAL:
71.1 - A inexecug3o total ou parcial do contrato enseja a sua rescisdo, conforme disposto nos artigos 77
2 80 da Lei Federal n2 8.666/93. Os casos de rescisdo contratual serdo formalmente motivados nos autos
do processo, assegurados 0 contraditério e a ampla defesa.
21.2 - A rescisdo do contrato poderd ser:
21.2.1 - Determinada por ato unilateral e escrito do CIM PEDRA AZUL, nos casos enumerados nos
incisos do art. 78 da Lei Federal n® 8.666/93, notificando-se a Contratada com a antecedéncia
minima de 30 (trinta) dias, excete quanto ao inciso XVII;
21.2.2 - Amigdvel, por acordo entre as partes, reduzida a termo, desde que haja conveniéncia para
o CIM PEDRA AZUL;
21.2.3 - Judicial, nos termos da legislagdo vigente sobre a matéria.
71.3 - A rescisio administrativa ou amigavel serd precedida de ato escrito e fundamentado da
autoridade competente.
21.4 - Quando a rescisdo ocorrer com base nos incisos Xll a XVl do art. 78 da Lei Federal n2 8.666/93 sem
que haja culpa da entidade contratada, serd esta ressarcida dos prejuizos regularmente comprovados
que houver sofrido, tendo ainda direito aos pagamentos devidos pela efetiva e comprovada execugéo
do contrato até a data da rescisdo.

€«

22 - DEMONSTRAGCAO DA VANTAJOSIDADE
721 - Resta demonstrado nos autos, através de pesquisa de pregos de mercado e consulta a outros
Contratos existentes, que a adog3o pretendida é vantajosa e satisfatoria.

(

23 - DOS DOCUMENTOS INTEGRANTES DO TERMO DE REFERENCIA:

23.1 - Integram o presente Termo de Referéncia, como parte indissoluvel, os seguintes Anexos:
23.1.1 - ANEXO I - Especificagdo Técnica de Géneros Alimenticios.

23.1.2 - ANEXO Il - Demanda por Cardapio.

23.1.3 - ANEXO Il - Modelos de Cardapios.

23.1.4 - ANEXO IV - “Per Capita” dos Alimentos.

23.1.5 - ANEXO V - Enxoval de Utensilios por Escola.

23.1.6 - ANEXO VI - Roteiro para Elaboragdo do Manual de Boas Praticas para o Servico de
Alimentacdo Terceirizado.

23.1.7 - ANEXO VII - Notificagdo de Irregularidades.

23.1.8 - ANEXO VIII - Fiscalizagdo - Controle de Documento para Pagamento.

23.1.9 - ANEXO IX — Fiscalizacdo — Controle Mensal de Funcionarios Terceirizados.

23.1.10 - ANEXO X — Fiscalizagdo — “Checklist” Qualidade do Servigo.

23.1.11 - ANEXO Xl - Fiscalizagdo - Instrumento de Medi¢do de Resultado - IMR - Qualidade do
Servigo.
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23.1.12 - ANEXO Xl - Fiscalizacgo - Controle de Conformidade.
23.1.13 - ANEXO X1 - Quantitativo de Alunos Matriculados por Escola nos Municipios.

Estado do Espirito Santo

24 - DAS DISPOSICOES GERAIS:

24.1- As disposi¢cBes pormenorizadas que se fizerem necessdrias 3 execugdo do objeto serfo emanadas
detalhadamente nas Tabelas e Ordem de Servigo expedidas pela Instituicdo com base nas demandas
especificas dos municipios consorciados ou de sua prépria estrutura.

24.2 - Para dirimir quaisquer duvidas decorrentes do presente instrumento, fica eleito o Foro da
Comarca de Afonso Cldudio-ES, por mais privilegiado que outros sejam.

Responsével pela elaborag§o do Termo de Referéncia: Elilda Maria Bissoli - Supervisora da Afea de
Compras Compartilhadas - C|M PEDRA AZUL- Aprovado por: Marfiza Machado de Novaes- Diretora
Executiva - CIM PEDRA AZUL, .
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ANEXO|

ESPECIFICACAO TECNICA DE GENEROS ALIMENT{CIOS

CEREAIS E LEGUMINOSAS:
AMIDO DE MILHO: Amido de milho; produto amiliceo extraido do milho; com aspecto cor, cheiro e

sabor préprios; com umidade méaxima de 21% por peso; isento de sujidades, parasitas e larvas; validade
minima 10 meses a contar da entrega, acondicionado em embalagem primaria plastica, flexivel,
termoselada, reembalado em caixa de papeldo reforcado, e suas condicBes deverdo estar de acordo
com a resolugdo RDC n2 263 de 22/09/05 ANVISA e alteraces. Deve atender 3s normas de rotulagem
geral, nutricional e especificas no respectivo Regulamento Técnico, quando for o caso.

ARROZ TIPO 1: Arroz beneficiado polido; tipo 1; longo e fino; grdos inteiros; com teor de umidade
maxima de 15%; isento de sujidades e materiais estranhos; acondicionado em saco plastico atoxico, e
suas condigBes deverdo estar de acordo com a instrugdo normativa n? 06, de 16/02/2009 e suas
alteracdes posteriores. Deve atender as normas de rotulagem geral, nutricional e especificas no
respectivo Regulamento Técnico, quando for o caso.

AVEIA EM FLOCOS: Aveia; instantanea; em flocos finos; isenta de sujidades, parasitas e larvas; admitindo
umidade maxima de 15% por peso; com validade minima de 10 meses a contar da entr:ega e suas
condicdes deverdo estar de acordo com a resolugdo RDC nimero 263 de 22/09/05 ANVISA e altleragées
posteriores. Deve estar acondicionado em pacote pldstico, transparente, limpo e resistente que garanta
a integridade do produto ndo violada, resistente e acondicionada em caixas de papeldo. Deve atend

3s normas de rotulagem geral, nutricional e especificas no respectivo Regulamento Técnico, quand fer
o caso. O produto deverd ter validade minima de 6 meses a partir da entrega. , o

gANJlQUINHA: canijiquinha de milho, amarela e fina, isenta de matéria terrosa, fungos ou i

{ivre de umidade e fragmentos estranhos. Embalagem: saco plastico tr?’“Sparent'(__\ Steien Ppara§lta§ e
de 1kg, com validade minima de 4 meses a contar da data da entrega; e suas condicdes deiéo"hqu'do
de acordo com a portaria RDC 263 de 22/09/05 e suas alteracdes posteriores. Deve apre s
embalagem a identificagdo do fornecedor e telefone, nome do produto eso‘ preseniar e
informagdes nutricionais. » Jes0; prazo de vaildade &

FARINHA DE MANDIOCA: Produto obtido de raizes de mandioca, do género Manihot, submeti

proces'so tanolégico adequado de fabricagdo e beneficiamento; Pardmetros de classiﬁ’cau'n-]eudas ;
seca, ﬁqa, tipo 1; conforme o regulamento técnico da Farinha de Mandioca estabelecido e branc~a;
Norm?'fwa 52/2011 do MAPA ou legislagdo que a substitua. Deve atender aos requi 'na lnStl’u.cao
esP§C|ﬁcos constantes da resolugdo RDC N2 263 de 22/09/05 ANVISA e alteragdes OStqu“Sltos gelfals .
minima de 07 r\neses a contar da fabricacdo, acondicionado em saco plastico atépxicoenores' e
d%:ve. atender as normas de rotulagem geral, nutricional e especificas no ’respecti\’/ocogtenflo o
Técnico, devendo apresentar identificagdo e contato do fornecedor, nome do produto, cl egy arrlento
produto, peso, prazo de validade, e demais informagdes de rotulagem obrigatdria i

F : i . . :
53?;?:2 zzr:gf::\; T::—r\l/r;:-a de rglsc‘a, seca, fina, ligeiramente torrada; de cor amarelada; isenta d
deverao éstar de acordo con:\ aacon lelonzdo emsaco plastica transparente, Jtoxico; e SUaS’ condicO -
g T o ‘ portaria 263 de 22/09/05 ANVISA e alteragcBes posteriores. Emb coes
l osselada e atoxica, embalagem a partir de 500 g, rotulagem de acordo co.mTegEilnge"m
agdo
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vigente e registro em Orgdo competente. Validade minima de 06 (seis) meses a contar da data de
entrega.

FARINHA DE TRIGO ESPECIAL OU DE PRIMEIRA: Farinha de trigo, especial ou de primeira, obtida a partir
do cereal limpo, desgerminado com teor maximo de cinzas de 0.65% na base seca, isenta de sujidades,
parasitas e larvas; admitindo umidade maxima de 15% por peso; com validade minima de 10 meses a
contar da entrega, e suas condicBes deverdo estar de acordo com a portaria n? 354, 18/07/96 e
resolugdo RDC 263 de 22/09/05 ANVISA e alteragdes posteriores. Embalagem pléstica, termosselada e
atoxica, em pacote de 1 kg, rotulagem de acordo com legislacdo vigente e registro em Orgdo
competente,

FEJAO: Feijdo tipo 1, classe: vermelho, preto ou carioca; classificagdo: constituido de graos inteiros e
sdos; com teor de umidade maxima de 15%; isento de material terroso, sujidades e misturas de outras
variedades e espécies, validade de 5 meses a partir da fabricagdo; suas condi¢Bes deverdo estar de
acordo com o regulamento técnico do Feijdo aprovado pela Instrucdo Normativa N2 12 de 28 de marco
de 2008 do MAPA ou legislagdo que a substitua. Acondicionado em embalagem plastica resistente e
atoxica; contetdo de 1 kg, e rétulo que devera conter identificagdo e contato do fornecedor, nome do
produto, classificacdo do produto (grupo, classe e tipo), peso, prazo de validade e informagdes
nutricionais e demais informagdes de rotulagem obrigatéria.

FLOCOS DE MILHO: Flocos de milho sem aclcar; obtido partir de grios de milho cozidos, secos,

37
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laminados, tostados, e sem corantes artificiais; com aspecto cor, cheiro e sabor préprios; isento de -

sujidades, parasitas e larvas; acondicionado em saco transparente, atéxico; e suas condicBes deverdo
estar de acordo com a portaria 451 e 540/97-SNS/MS e RDC 263, de 22/09/05 e suas alteragaesl- Dfeve
atender as normas de rotulagem geral, nutricional e especificas no respectivo Regulamento Técnico,
quando for o caso. Validade minima de 06 (seis) meses a contar da data de entrega.

FUBA DE MILHO: Fuba de milho; de 12 qualidade, fortificado com ferro e dcido félico (Resolugdo RDC-n‘—’
344, de 13 de dezembro de 2002), fina, do gréo de milho moido; de cor amarela; com aspecto cor, cheiro
& sabor préprios; com auséncia de umidade, fermentag&o, rango; isento de sujidades, parasitas e larvas;
validade minima 4 meses a contar da fabricagdo, em saco pl4stico transparente, atéxico, contendo 1 kg;
e suas condi¢des deverdo estar de acordo com a RDC 263, de 22/09/05 e suas alteracdes. l?eve atender
as normas de rotulagem geral, nutricional e especificas no respectivo Regulamento Técnico, deyendo
apresentar identificagdo e contato do fornecedor, nome do produto, peso, prazo de validade,

informagdes nutricionais e demais informacgdes de rotulagem obrigatéria.

MACARRAO TRADICIONAL: Macarr3o espaguete ou parafuso, massa tradicional. lng.re.ed‘ientes: farmhaf
de trigo integral enriquecida com ferro e 4cido félico, ovos e auséncia de corantes artiﬁcnalf. Efnba!ager:.
plastica, transparente, resistente, bem vedada, contendo 500g, isento de qualquer substancia estranha
ou nociva, matéria terrosa, larvas, sujidades, parasitos; e suas condigdes devero estar de.acordo godm
a RDC 93/00, 259/02, 275/02 e 175/03 da ANVISA/MS, resolugio 385/99 da ANVISA; portaria 354/96 da
SVS/MS.

MILHO BRANCO PARA CANJICA: Milho de canjica branca; de primeira qualidade, be"Eﬁg/iado' pol:;igr
limpo; isento de sujidades, parasitas e larvas; admitindo umidade ,n?éXIma de 14% pc(;rntZr da;
acondicionado em saco pldstico transparente e atéxico, com validade minima de 4 meses a

01-01
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data da entrega; e suas condigdes deverdo estar de acordo com a portaria n2 109, de 24/02/1989,
portaria RDC 263 de 22/09/05 e suas alteragdes posteriores. Embalagem de 500g.

MILHO PARA PIPOCA: Milho para preparo de pipoca; de primeira qualidade, beneficiado, polido, limpo;
isento de sujidades, parasitas e larvas; admitindo umidade méxima de 14% por peso; acondicionado em
embalagem resistente de polietileno atéxico transparente, com identificagdo na embalagem (rétulo) dos
ingredientes, valor nutricional, peso, fornecedor, data de fabricaco e validade. Isento de sujidades,
parasitas, larvas e material astranho. Suas condicdes deverdo estar de acordo com a instrucdo normativa
ne 60, de 22/12/11. Validade minima de 06 (seis) meses a contar da data de entrega. Embalagem de

500g.

MILHO VERDE EM CONSERVA: Milho verde em conserva, simples, inteiro, imerso em liquido, tamanho
e coloracdo uniformes, sendo considerado como peso liquido o produto drenado e suas condi¢Ses
deverdo estar de acordo com a portaria 272 de 22/09/2005 e suas alteragdes posteriores.

MILHO VERDE IN NATURA: Milho verde em espiga, extra AA, fresco com as folhas bem verdes e cabelo
marrom escuro, protegido pela casca. Isento de lesBes de origem fisica, mecanica ou biolégica matéria
terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderidos a superficie externa, livre de enfermidades, insetos,
parasitas e larvas.

TRIGO PARA QUIBE: Trigo; para quibe, integral, quebrado e torrado; isento de isento de sujidades,
parasitas e larvas; livre de livre de mofo e materiais terrosos; acondicionado em saco pldstico
transparente, atoxico; e suas condigdes deverdo estar de acordo com a legislagdo atual vigente. O
produto devera ter validade minima de 6 meses a partir da entrega. Embalagem de 500g.

PAES, BOLOS E BISCOITOS

BISCOITO DOCE (MAISENA, ROSQUINHAS, SEQUILHOS): Biscoito doce s/recheio; composi¢cdo basica de
farinha de trigo enriquecida com ferro e 4cido félico, gordura ou éleo vegetal (livre de gordura trans),
sal, aclicar e outras substancias permitidas. N&o devera conter: soja, gordura vegetal hidrogenada,
corantes artificias. Devera apresentar aspecto cor, odor, sabor e textura préprios, crocante e macia; e
suas condicdes deverdo estar de acordo com a Resoluggio n? 263 de 22/09/05, Anvisa e suas alteragdes
posteriores. Deve atender as normas de rotulagem geral, nutricional e especificas no respectivo
Regulamento Técnico, quando for o caso. Validade minima de 06 (seis) meses, a contar da data de

entrega. Embalagem individual a partir de 8,5g e embalagem a partir de 200g.

BISCOITO SALGADO CREAM CRACKER: Biscoito tipo Cream-Cracker; sem recheio, composicdo basica de
farinha de trigo enriquecida com ferro e 4cido félico, gordura ou éleo vegetal (livre de gordura trans);

4gua, sal e outras substancias permitidas. Ndo deverd conter: soja, gordura vegetal hidrogenada "

corantes artificias. Deveréd apresentar aspecto cor, odor, sabor e textura préprios, crocante e macia.
Deve atender as normas de rotulagem geral, nutricional e especificas no respectivo Regulamento
Técnico, quando for o caso. Validade minima de 06 (seis) meses, a contar da data de entrega. Embalagem
individual a partir de 8,5g e embalagem a partir de 200g.

MISTURA PARA BOLO: Mistura para preparo de bolo; sabores: abacaxi, chocolate, chocolate com coco
coco, laranja, fuba, mesclado, bolo simples, cenoura, limdo, mitho, com aveia, devendo conter em sua;
formulag3o: farinhas ou amido, agucar, leite, ovos e gordura. Poderd conter outras substincias
alimenticias que caracterizem o produto, as quais devem ser citadas. Devera ser de facil preparo pela
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data da entrega; e suas condic3es deverdo estar de acordo com a portaria n® 109, de 24/02/1989,
portaria RDC 263 de 22/09/05 e suas alteragBes posteriores. Embalagem de 500g,

MILHO PARA PIPOCA: Milho Para preparo de pipoca; de primeira qualidade, beneficiado, polido, limpo;
isento de sujidades, parasitas e larvas; admitindo umidade méxima de 14% por peso; acondicionado em
embalagem resistente de polietileno atéxico transparente, com identificagdo na embalagem (rétulo) dos
ingredientes, valor nutricional, peso, fornecedor, data de fabricagdo e validade. Isento de sujidades,
parasitas, larvas e material estranho. Suas condigdes deverdo estar de acordo com a instrugdo normativa

n? 60, de 22/12/11. Validade minima de 06 (seis) meses a contar da data de entrega. Embalagem de
500g.

MILHO VERDE EM CONSERVA: Milho verde em conserva, simples, inteiro, imerso em liquido, tamgrlho
e coloragdo uniformes, sendo considerado como peso liquido o produto drenado e suas condigdes
deverdo estar de acordo com a portaria 272 de 22/09/2005 e suas alteragdes posteriores.

MILHO VERDE IN NATURA: Milho verde em espiga, extra AA, fresco com as folhas bem verdes e cab’el'o
marrom escuro, protegido pela casca. Isento de lesdes de origem fisica, mecénica ou biolégica matéria
terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderidas a superficie externa, livre de enfermidades, insetos,
parasitas e larvas.

TRIGO PARA QUIBE: Trigo; para quibe, integral, quebrado e torrado; isento de isento de sujid?dfes,
parasitas e larvas; livre de livre de mofo e materiais terrosos; acondicionado em saco plastico
transparente, atéxico; e suas condicBes deverdo estar de acordo com a legislagdo atual vigente. O
produto deverd ter validade minima de 6 meses a partir da entrega. Embalagem de 500g.

~

PAES, BOLOS E BISCOITOS ] 50 basica d
BISCOITO DOCE (MAISENA, ROSQUINHAS, SEQUILHOS): Biscoito doce s/recheio; composigdo bésica de

farinha de trigo enriquecida com ferro e 4cido félico, gordura ou dleo vegetal (livre de gor.dura trans),
sal, -aglcar e outras substancias permitidas. N3o dever conter: soja, gordura vegetal h:drogen_aéa,
corantes artificias. Devers apresentar aspecto cor, odor, sabor e textura préprios,.crocante e macna: e
suas condi¢Bes deverido estar de acordo com a Resolugdo n? 263 de 22/09/05, Anvn's? e suas alteragc?es
posteriores. Deve atender is normas de rotulagem geral, nutricional e especificas no resdpecn;/o
Regulamento Técnico, quando for o caso. Validade minima de 06 (seis) meses, a contar da data de
entrega. Embalagem individual a partir de 8,5g e embalagem a partir de 200g.

BISCOITO SALGADO CREAM CRACKER: Biscoito tipo Cream-Cracker; sem recheio{ composigao basica dcaj
farinha de trigo enriquecida com ferro e Acido fdlico, gordura ou dleo vegetal (livre de gor.dura traandsg,
agua, sal e outras substancias permitidas. Ndo devera conter: soja, gordura 'vegetal hidrogen .a,
corantes artificias. Deverd apresentar aspecto cor, odor, sabor e textura préprios, c_rocante e macst O.
Deve atender as normas de rotulagem geral, nutricional e especificas no respectivo ReguLarlr;er;m
Técnico, quando for o caso. Validade minima de 06 (seis) meses, a contar da data de entrega. Embalag
individual a partir de 8,5g e embalagem a partir de 200g.

MISTURA PARA BOLO: Mistura para preparo de bolo; sabores: abacaxi, choc'olate, Chocolatst:(r)r: r;zi:
coco, laranja, fuba, mesclado, bolo simples, cenoura, lim3o, milho, com ayexa, devend;:: S vk
formulag3o: farinhas ou amido, acucar, leite, ovos e gordu.ra. Poderd c’on'cerd mf.lécu i et
alimenticias que caracterizem o produto, as quais devem ser citadas. Dever4 ser de p
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adicdo de agua e cozimento rapido; com aspecto, cor, cheiro e sabor proprios; isento de sujidades,
parasitos e larvas; acondicionado em saco atdxico, lacrado e rotulado; e suas condigdes deverdo estar
de acordo com a port. 540/97 SVS/MS e RDC 273 de 22/09/05 e suas alteragdes posteriores. Deve
atender as normas de rotulagem geral, nutricional e especificas no respectivo Regulamento Técnico,
quando for o caso. Validade minima de 06 (seis) meses a contar da data de entrega.

pAO CASEIRO (BATATA, MILHO, CEBOLA, CENOURA, MANDIOCA): Composicdo minima da massa:
farinha de trigo fortificado com ferro e dcido félico, agucar, gordura vegetal e outras substdncias
permitidas; embalado em saco plastico atoxico, e suas condigdes deverdo estar de acordo com a RDC n?
90 de 18/10/2000 e suas alteragdes posteriores. Deve atender as normas de rotulagem geral, nutricional
e especificas no respectivo Regulamento Técnico, quando for o caso. Peso unitdrio: 50g, apresentando
tamanhos e formatos uniformes. g

pAO DE FORMA TRADICIONAL: Pdo de forma; tipo comum, fatiado. Apresentando superficie lisa, macia
e brilhante, ndo quebradica, miolo consistente, sedoso e macio, tipo tradicional, fatiado verticalmente
com aproximadamente 25 gramas cada fatia, composto de farinha de trigo enriquecida de ferro e 4cido
folico, acucar; gordura vegetal, leite em po; sal, dgua; fermento bioldgico e outras substancias
permitidas desde que declaradas; isento de gorduras trans, farelos e de corantes de qualquer natureza.
Auséncia de matéria terrosa, sujidades, parasitos e larvas. Sabor: caracteristico, Odor: caracteristico.
Embalado em saco plastico transparente, atoxico, resistente e termosselado; e suas condicdes deverdo
estar de acordo com a Resolugio RDC n2 263, de 22 de setembro de 2005 e suas alteragdes posteriores.
Deve atender a rotulagem de acordo com legislagdo vigente e registro em Orgdo competente. Contendo:
Ingredientes, nome do fornecedor, data de fabricagdo e prazo de validade. Peso unitdrio: 500g, com
aproximadamente 20 fatias, apresentando tamanhos e formatos uniformes.

pAO DE HAMBUGUER: P3o de hamburguer; arredondado, superficie lisa, brilhante, com miolo macio;
composicio minima da massa: farinha de trigo fortificado com ferro e acido fdlico, agucar, gordura
vegetal e outras substancias permitidas, desde que declaradas; isento de gorduras trans, farelos e de
corantes de qualquer natureza. Auséncia de matéria terrosa, sujidades, parasitos e larvas. Sabor:
caracteristico, Odor: caracteristico. Em perfeito estado de conservagdo. Embalado em saco plastico
atéxico, transparente, resistente, termosselado com capacidade de 04 (quatro) a 10 (dez) pdes e suas
condicBes deverdo estar de acordo com a Resolugdo RDC n® 263, de 22 de setembro de 2005 e suas
alteracBes posteriores. Deve atender a rotulagem de acordo com legislag3o vigente e registro em Org3o
competente, contendo: ingredientes, nome do fornecedor, data de fabricacdo e prazo de validade. Peso
unitario: 50g, apresentando tamanhos e formatos uniformes.

PAO FRANCES: Produto fermentado, preparado, obrigatoriamente, com farinha de trigo, sal (cloreto de
s6dio) e dgua, que se caracteriza por apresentar casca crocante de cor uniforme castanho dourada e
miolo de cor branco-creme de textura e granulagdo fina ndo uniforme. Suas condigdes deverdo estar de

acordo com a RDC n2 90 de 18/10/2000 e suas alteragdes posteriores. Peso unitdrio: 50g, apresentando
tamanhos e formatos uniformes.

PAO TIPO HOT-DOG, ALONGADO: P3o de hot-dog; alongado, superficie lisa, brilhante, com miolo macio;
composigdo minima da massa: farinha de trigo fortificado com ferro e acido félico, agucar, gordura;
vegetal e outras substancias permitidas, desde que declaradas; isento de gorduras trans, farelos e de
corantes de qualquer natureza. Auséncia de matéria terrosa, sujidades, parasitos e larvas. Sabor:
caracteristico, Odor: caracteristico. Em perfeito estado de conservagdo. Embalado em saco .plésticc;
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atoxtFo, transparente, resistente, termos selado com capacidade de 04 (quatro) & 10 (dez) p3es e suas
Cond'cczes deverdo estar de acordo com a Resolugdo RDC ne 263, de 22 de setembro de 2005 e suas
alteracSes Posteriores. Deve atender a rotulagem de acordo com legislagdo vigente e registro em Orgdo
competente, contendo: ingredientes, nome do fornecedor, data de fabricacdo e prazo de validade. Peso
unitario: 50g, apresentando tamanhos e formatos uniformes,

ROSQUINHA DOCE SIMPLES, SABORES: CHOCOLATE, coco: Biscoito tipo rosquinha doce; sem recheijo,
composicdo basica de farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, gordura ou éleo vegetal
(livre de gordura trans); dgua, agucar, e outras substéncias permitidas. Ndo devers conter: soja, gordura
vegetal hidrogenada, Corantes artificias. Devers apresentar aspecto cor, odor, sabor e textura préprios,

Deve atender as hormas de rotulagem geral, nutricional e especificas no respectivo Regulamento
Técnico, quando for o caso. Validade minima de 06 (seis) meses, a contar da data de entrega. Embalagem
individual a partir de 8,5g e embalagem a partir de 200g.

PROTEINAS:

ALMONDEGA DE CARNE DE FRANGO OU CARNE BOVINA: Alméndega; carne de frango ou carne bovina
moida; minimo de 18% de protelna; congelada; sem pimenta; sem adicdo de gorduras; auséncia de
fragmentos de 0ssos, peles; cartilagens, intestinos, nervos; pesando aproximadamente, 25g por unidade
apos descongelamento; com aspecto, cor, cheiro e sabor préprio; livre de sujidades, larvas e parasitas;
embalado em camadas interfolhadas; acondicionada em caixa de papeldo refor¢ada; rétulo contendcz
datas fab/val/peso/carimbo do SIF; e suas condigdes deverdo estar de acordo com a inst. Normativa n
20 de 31/07/2000 (MAPA) e Portaria ne. 1004, de 11/12/98, SVS/MS.

CARNE BOVINA CONGELADA: Opgdes de corte: coxdo mole, musculo, patinho, lagarto e coxdo 'duTOZ
Carne bovina, semiprocessada, em cubos, bifes ou iscas, com aspecto, cor, cheiro e sabor préprio,
Previamente processada no corte Proprio para preparagdo (cardépio), com no maximo 5% de gor d_“"a
aparente; auséncia de cartilagem e aponevroses. A carne bovina congelada devera apresentar-se llvr‘e
de parasitas, sujidades e larvas e de qualquer substancia contaminante que possa alters-la ou encobrir
qualquer alteraggo. O produto devers estar de acordo com a legislag3o vigente, em especial decreto
30.691 DE 29/03/52, Portaria n.2 5 de 8/11/88, SIPA/DIPOA, Resolugdo RDC n.2 12, de 02/01/01,
ANVISA/MS e Instrucdo Normativa n? 22 de 24/11/05 do MAPA.

CARNE SUINA CONGELADA: Carne suina pernil em pedacos embalada a vacuo, congelado, pesando 1kg
€ sem gordura aparente. O produto devers ser rotulado conforme a legislagdo vigenfce. A emb'alagedm
deverd conter: nome do produto, ingredientes, contetido liquido, identificacdo da orlgem, regls~tro d0
estabelecimento junto ao 6rgdo fiscalizador (SIM, SIF ou IMA), identificacdo do lote, orl.entacoes~ e
conservacdo, data de processamento, data de validade e composicio do produto .(mform;co:
nutricionais). Produto devers ser transportado em estado de congelamento (18 graus Cels:u‘s nega, el ;
€ entregue semanalmente nas datas agendadas. Enviar amostra para andlise. Apresentar ficha técnic

Av. Marechal Deodoro, = - - - 004/0001-01
Cléudio/ES - CEP. 20.600-000 - C J N° 02.760.
» N |26. Centro - Afonso ud . P. -0 NP. o 76!



Consdrcio Publico da Regitio Sudoeste

oo Serrana - CIM PEDRA AZUL
' 5 Estado do Espirito Santo

assinada pelo responsavel técnico da empresa € alvara da vigiléncia sanitaria ou registro no sim (SISBI)
ou IMA ou SIF ouem 4rgdo competente.

FILE DE PEIXE: Cagdo, merluza ou tildpia; em filé; congelado; _com cor, cheiro e's,ak?or préprios; sem
manchas esverdeadas e parasitas; acondicionado em saco plastico transp.a[ente, ato>:xco, contendo 1 kg
e validade minima de & meses a contar da data da entrega; e suas condi¢Bes deverdo estar de acordo
com a legislagdo vigente, em especial atendendo aos principios Sio l?ecreto Ne 30.691 de? 19 de margo
de 1952 que aprova o regulamento da inspecdo industrial e sanitdria de p.rodutos de ~ongem am‘mal =
RIISPOA; Deve atender a legislagdo de rotulagem de produtos de origem animal Instrugdo Normativa N¢

22 de 24/11/05, do MAPA) e de rotulagem nutricional. Em especial, devendo apresentar identificagdo

e contato do fornecedor, nome do produto, peso, prazo de validade, informagdes nutricionais,
identificagdo no rétulo do registro do estabelecimento no servico de inspegdo (S.L.M.,, S.L.E,, S.L.F,
SUSAF/ES ou SISBI-POA) e demais informagdes de rotulagem obrigatdria.

FRANGO EM PEDACOS CONGELADOS (COXA E SOBRECOXA SEPARADAS) DESSOSSADA: Frango
semiprocessado; coxa e sobrecoxa, partes inteiras, sem pele e sem 0ss0, sem tempero; congelado;’ com
aspecto, cof, cheiro e sabor préprios; sem manchas e parasitas; acondicionado em embalagem plastica
transparente e atéxica. Suas condigdes deverdo estar de acordo com a portaria 210, de 10/11/98,
devendo obedecer o valor limite de 6% de dgua.

HAMBURGUER DE CARNE DE FRANGO OU CARNE BOVINA: Hamburguer; carne de frango ou carne
bovina moida; minimo de 18% de proteina; sem pimenta; sem adicio de gorduras; auséncia de
fragmentos de 0ssOS, peles; cartilagens, intestinos, nervos; pesando aproximadamente, 25g por
unidade; congelada; com aspecto, cor, cheiro e sabor préprio; livre de sujidades, larvas e parasitas;
embalado em camadas interfolhadas; acondicionada em caixa de papeldo reforcada; rétulo contendo
datas fab/val/peso/carimbo do SIF; e suas condi¢Bes dever3o estar de acordo com a inst. Normativa n°
20 de 31/07/2000 (MAPA) e Portaria n2. 1004, de 11/12/98, SVS/MS.

LINGUICA CALABRESA FINA: Linguica; defumada; calabresa; tipo fina; preparada com carne ndo mista e
condimentos; com aspecto normal e firme; sabor proprio; isenta de sujidades, parasitas e larvas, com
rotulagem especifica, embalada em saco plastico apropriado e contida em caixa de papeldo. Produto
deverd estar de acordo com a legislagdo vigente, em especial, 0 decreto 30.691 de 29/03/52, RIISPOA -
M.A., Portaria n.2 5 de 8/11/88, Resolugdo RDC n.2 12, de 02/01/01, ANVISA/MS, Portaria n.2 371 de
04/09/97 do M.A. O transporte devers estar de acordo com a legislag3o vigente - Portaria CVS/15 de 07
De novembro de 1991 e Portaria CVS/6 de 06 de margo de 1999.

OVO BRANCO DE GALINHA: Ovo de galinha, branco, tipo grande (50g). Produto fresco de ave galinacea,

tipo grande, integro, sem manchas ou sujidades, cor, odor ou sabor anormais; acondicionados em

embalagem apropriada, validade minima de 28 dias a contar da data de selecdo; deve atender aos
critérios de classificaciio, aprovado pelo Decreto N2 56.585, ou legislagdo que o substitua. Deve atender
a legislagdo de rotulagem de produtos de origem animal (instrucdo normativa N2 22, de 24/11/05, do
MAPA) e de rotulagem nutricional. Em especial, devendo apresentar identificacdo e contato do
fornecedor, nome do produto, peso, prazo de validade, informagdes nutricionais, identificagdo no rétulo

do registro do estabelecimento no servigo de inspegdo (S.I.M., S.L.E. S.L.F, SUSAF/ES ou SISBI-POA) e
demais informacdes de rotulagem obrigatéria.
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PEITO DE FRANGO EM PEDACOS CONGELADOS: Frango semiprocessado; em cubos, bifes ou iscas;
congelado; sem pele e sem 0ss0; com aspecto, cor, cheiro, e sabor préprios; sem manchas e parasitas;
acondicionado em embalagem pl3stica e atoxica. Suas condi¢Bes deverdo estar de acordo com a portaria
210, de 10/11/98, devendo obedecer ao valor limite de 6% de dgua.

PROTEINA TEXTURIZADA DE SOJA: Apresentada em grdos com aspecto, cor, cheiro e sabor proéprios,
isenta de sujidades em saco plastico transparente em saco de polietileno, integro, atéxico, resistente,
vedado hermeticamente e limpo. A embalagem dever4 conter externamente os dados de identificacso,
procedéncia. Informagdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto. Deverd apresentar
validade minima de 06(seis) meses a partir da data de entrega. Pacote com a partir de 500g.

SARDINHA: Pescado em conserva; sardinha; preparados com dimensdes uniformes, e estar
regularmente dispostas no recipiente, ser de facil separacdo; apresentagio: devers ser cozida, integra,
descabegada, descamada, eviscerada, sem nadadeiras; conservado em éleo comestivel e condimentos,
exceto pimenta; com aspecto cor, odor sabor préprios e textura prépria, ndo podera apresentar-se
mole, fldcida ou dura; isento de ferrugem e danificagdo e suas condigBes dever3o estar de acordo com
aresolugdo RDC 175/2003, de 12/01/03, 360/03 da ANVISA/MS.

LEITE E DERIVADOS

CREME DE LEITE: Produto lacteo relativamente rico em gordura retirada do leite por procedimento
tecnologicamente adequado, que apresenta a forma de uma emuls&o de gordura em dgua. Passado pelo
Processo de esterilizagio UHT (Ultra High Temperature) e envasado sob condigdes assépticas em
embalagens cartonadas, aluminizadas internamente, estéreis e hermeticamente fechadas. Validade
minima de 10 meses 3 contar da data da fabricagdo. Cor branca ou levemente amarelada, sabor
caracteristico, éuave, ndo rangaso, nem dcido, sem sabor ou odor estranho. Deve atender a legislagdo
de rotulagem de produtos de origem animal (instrugdo normativa N2 22, de 24 de novembro de 2005,
do MAPA, portaria Ne 146, de 07 de margo de 1996 do MAPA ou legislagdo que o substitua) e de
rotulagem nutricional. Em especial, devendo apresentar identificagdo e contato dfas
Cooperativas/Associagﬁes, nome do produto, peso, prazo de validade, informacdes nutricionais,
identificac3io no rétulo do registro do estabelecimento no servigo de inspec¢3o (S.I.M., S.I.E,, S.I.F,
SUSAF/ES ou SISBIPOA) e demais informagdes de rotulagem obrigatéria.

IOGURTE DE FRUTA: logurte integral; com polpa de fruta; Sabor: morango, coco, péssego, em
embalagem apropriada de 1 kg, validade minima de 30 dias a contar da data da fabricac3o, cgnservada
entre 1 a 10°C. Devem atender aos critérios de composigdo e requisitos, aditivos, contaminantes e
higiene estabelecida no regulamento técnico de identidade e qualidade de leites Fermentados. Deve
atender a legislacdo de rotulagem de produtos de origem animal (Instrugdo Normativa N2 22, de 24 de
novembro de 2005, do MAPA) e de rotulagem nutricional. Em especial, devendo_ apresen~tar
identificacdo e contato do fornecedor, nome do produto, peso, prazo de validad:e, informacgd&es
nutricionais, identificagdo no rétulo do registro do estabelecimento no servigo de inspegdo (S.I.M., S.1.E.,
S.I.F, SUSAF/ES ou SISBI-POA) e demais informagdes de rotulagem obrigatéria.

LEITE EM PO INTEGRAL: Leite em pé integral instantineo; sem adicdo de agdca’r, efvvasado eg
recipientes hermético e lacrado, saco aluminizado, embalagem a partir d~e 400g, pd umfolr:le,t Seao
8rumos, cor branco amarelado, odor e sabor agradsvel e caracten’sﬁco., no rancoso, seme a:liaente
leite fluido, p6 obtido por desidratagdo do leite de vaca apto para ahmem.:acao huma'r:ja’dme i
processos tecnolégicos adequados, adicionado de lecitina de soja como emulsionante. Validade m
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10 meses a contar da data da fabricagdo; deve atender aos c.ritérios de Ct?mposigéo g requisit?s, aditivos,
contaminantes e higiene do regulamento técnico de idenndadg e qualidade do Ie{te em p6, aprovado
pela Portaria N® 146, de 07 de margo de 1996 do MAPA ou legislagdo que o St;lbst\tua. Deve atender a
legislagdo de rotulagem de produtos de origem animal (lpstrugﬁo Normativa N¢ %2, de_ ?4 d~e novembro
de 2005, do MAPA) e de rotulagem nutricional. Em especial, d.evendo apresentér.lder?nﬁ‘cagacl; .e co~ntato
do fornecedor, nome do produto, pesa, prazo de validade, informag8es nutricionais, identificagdo no
rétulo do registro do estabelecimento no servigo, C?e inspegdo (S.1.M., S.L.E., S.L.F, SUSAF/ES ou SISBI-
POA) e demais informacdes de rotulagem obrigatoria.

LEITE UHT INTEGRAL: Leite integral .passado pelo processo de esterilizagdo UHT (Ultll'a. High
Temperature) e envasado sob condigBes assépticas em gmbalagens cartongdas, allunrmmzadas
internamente, estéreis e hermeticamente fechadas, com capacidade de 200 rT\I. Vahda'de minima de 10
meses a contar da data da fabricacdo. No ato da entrega deve estar no méXImo’E}O dias s iniciado seu
prazo de validade. Isentos de infestacdes e odores. Cor branca, sabor caracteristico de lacteo. Deve
atender a legislagdo de rotulagem de produtos de origem animal (instrugdo normativa N2 22, de 24 de
novembro de 2005, do MAPA, portaria N2 146, de 07 de margo de 1996 do MAPA ou legislagdo que o
substitua) e de rotulagem nutricional. Em especial, devendo apresentar identificado e contato das
Cooperativas/Associagdes, nome do produto, peso, prazo de validade, informagdes nutricionais,
identificacso no rétulo do registro do estabelecimento no servico de inspecdo (S.LM., S.L.E., S.LF,
SUSAF/ES ou SISBIPOA) e demais informagdes de rotulagem obrigatoéria.

QUELIO MINAS FRESCAL: Queijo tipo Minas Frescal; embalado em pléstico invioldvel, e suas condicBes
deverdo estar de acordo com a Portaria MA - 364 de 04/09/97 e NTA-11 (Decreto 12486/78), e suas
alteragdes posteriores. Deverd ser mantido em temperatura ndo superior a 82C, validade minima de 10
dias a contar da data da entrega e 0 rétulo deverd seguir a Instrugdo Normativa N2 22, de 24/11/05, do
MAPA.

QUELO MUCARELA: Queijo tipo mucarela; embalado em plastico invioldvel, resistente, atdxico, em
fatias de no minimo 20 gramas, interfolhado, selado a vacuo, & suas condigdes deverdo estar de acordo
com a Portaria MA - 364 de 04/09/97 e NTA-11 (Decreto 12486/78), e suas alteragbes posteriores.
Devera ser mantido em temperatura ndo superior a 82C, validade minima de 2 meses a contar da data
da entrega e o rétulo deverd seguir a Instrucdo Normativa N2 22, de 24/11/05, do MAPA.

REQUENAO CREMOSO: Requeijdo cremoso; pasteurizado, fabricado com matérias-primas sds e limpas,
isentas de matéria terrosa, parasitas e em perfeito estado de conservagdo. O leite empregado deve
apresentar-se normale fresco. O produto final deve apresentar: consisténcia cremosa, textura uniforme,
coloracdo esbranquigada, odor suave e sabor caracteristico. Acondicionado em embalagem apropriada,
devera manter-se a uma temperatura inferior a 10°C e validade minima de 30 dias a contar da data da
fabricacdo. Deve atender aos critérios de composi¢do e requisitos, aditivos, contaminantes e higiene
estabelecida no regulamento técnico de identidade e qualidade de Requeijdo cremoso, aprovado pela
Portaria N2 359, de 04 de setembro de 1997 do MAPA ou legislagdo que o substitua. Especificamente
quanto a composi¢do, excluem-se os produtos cujos ingredientes contenham amido e/ou gordura
vegetal. Deve atender a legislagdo de rotulagem de produtos de origem animal (instrugdo normativa N2
22, de 24 de novembro de 2005, do MAPA) e de rotulagem nutricional. Em especial, devendo apresentar

identificaciio e contato do fornecedor, nome do produto, peso, prazo de validade, informacdes
nutricionais, identificagdo no rétulo do registro do estabelecimento no servigo de inspegdo (S.1.M., S.1.E.
S.I.F, SUSAF/ES ou SISBI-POA) e demais informagdes de rotulagem.
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OLEOS E GORDURAS:

AZEITE: Tipo Oliva; Engarrafado em Vidro de Cor Escura, limpo, resistente que garanta a integridade do
Produto até o momento do consumo e integra, Embalagem de 500 ml, Extravirgem, Acidez Méxima de
0,8%. N3o Devers Conter Mistura Inadequadas. Auséncia de Turvagdo e s Substancia em Suspensio
Sujidades, larvas e parasitas. Rétulo de acordo com legislag3o vigente.

MANTEIGA PURA COM SAL: Embalagem plastica atéxica com lacre entre a tampa e o pote, ndo violada,
contendo dados do produto: marca do fabricante, identificago, procedéncia, ingredientes, composicdo
e informagc“)es nutricionais, lote, gramatura, datas de fabricag3o e vencimento no minimo, 500g. Valor

Agricultura. Minimo de 82% de matéria gorda, que deverd estar composta exclusivamente de gordura
lactea. Produto gorduroso obtido exclusivamente pela bategdo e malaxagem, com ou sem modificagdo
biolégica de creme Pasteurizado derivado exclusivamente do leite de vaca, por promessa
tecnologicamente adequados. Com aspecto, cheiro, sabor e cor peculiares; isento de rango, mofo,
odores estranhos e outras caracteristicas indesejaveis e substancias estranhas ao produto. Rétulo
conforme legislago vigente.

MARGARINA CREMOSA COM SAL: Margarina com sal, embalagem 500g, plastica atdxica com lacre
entre a tampa e o pote. Produto apresentando teor de lipidios totais entre 75 e 80% que deve constar
no painel principal do rétulo de forma clara, destacada e precisa. Composta por éleos vegetais liquidos
e interesterificados e adicionada de vitamina A. Isento de gliten, corantes artificiais, gordura trans,
gordura vegetal hidrogenada. Com aspecto, cheiro, sabor e cor peculiares; isento de rango, mofo, odores
estranhos e outras caracteristicas indesejdveis e substancias estranhas ao produto. Rétulo conforme
legislagdo vigente.

OLEO DE SOJA REFINADO: Oleo comestivel de soja, tipo 1, refinado, obtido de espécie vegetal. Auséncia
de: turvagdo, substancia em suspensdo, sujidades, larvas e parasitas. Embalagem tipo PET com 909 mle
suas condi¢Ses deversio estar de acordo com a RDC 270 de 22/09/2005 e suas alteragBes posteriores.
Rotulagem de acordo com legislacdo vigente.

HORTIFRUTIS:

ABACATE: Qualidade Exigida: 12, Tamanho e Colorag3o: Uniformes, Consumo Imediato e em escala, no
decorrer da semana no prazo maximo de 5 (cinco) dias antes do vencimento. Caracteristicas: l?l'.OdUtO
selecionado com polpa firme e intacta, devendo ser maduro e entre maduro, sem danos fisicos e
oriundos do manuseio e transporte.

ABACAXI: Tipo pérola, Tamanho e Coloragdo: Uniformes, Consumo Imediato e em esc’ala.x, no decorrer
da semana no prazo méximo de 5 (cinco) dias antes do vencimento. Caracteristicas: proguto
selecionado, n3o deve apresentar defeitos internos e externos como amassado, broca, coroa fasciada,
imaturo, injuria por frio, mancha, passado, podriddo ou queimado de sol.

I Sci inas
ABOBORA TIPO JACARE: AbGhora jacaré madura extra AA, in natura, proceder!te de especies g;r::;”:u
e s3s, casca limpa e sem manchas, polpa integra e firme. Isento de lesdes de origem fisica, mec i
bioldgica matéria terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderidos a superficie externa,

enfermidades, insetos, parasitas e larvas.
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ABOBRINHA BRASILEIRA OU [TALIANA: Abobrinha extra AA, in natura, cor verde brilhante, fresco,
procedente de espécies genuinas e sis. Isento de lesBes de origem fisica, mecanica ou biolégica matéria

terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderidos a superficie externa, livre de enfermidades, insetos,

parasitas e larvas.

ACELGA: Acelga Fresca, de primeira, tamanho e coloracdo uniforme, devendo ser bem desenvolvida,
firma e intacta, isenta de partes putridas, material terroso e unidade externa anormal, livre de residuos
de fertilizantes sujidades, parasitas e larvas, sem danos fisicos e mecénicos oriundos do manuseio e
transporte. Deverdo estar livres de residuos de fertilizantes.

AGRIAO: Agrido; Folhas verdes integras e de primeira qualidade, frescas, firmes, limpas e brilhantes,
com aspecto de cor, cheiro e sabor préprio, separadas em magos padronizados, procedentes de espécies
genuinas e sas. Isento de lesdes de origem fisicas, mecénicas ou biologicas, substancias terrosas,
sujidades ou corpos estranhos aderidos a superficie externa, insetos, parasitas e larvas. Deverao estar

livres de residuos de fertilizantes.

AIPIM: Aipim ou mandioca extra AA, in natura, tenro {(macio), graudo, procedente de espécies genuinas
e sas, frescas, ter atingido o grau de evolugdo e maturagdo, polpa integra e firme. Isento de lesdes de
origem fisica, mecanicaou biolégica matéria terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderidos a superficie
externa, livre de enfermidades, insetos, parasitas e larvas.

ALFACE AMERICANA, LISA OU CRESPA: Alface lisa de primeira, extra, coloragdo verde, frescos, folhas
firmes, limpas e brilhantes e separados em magos padronizados, procedente de espécies genuinas e sas
Isento de lesdes de origem fisicas, mecanica ou bioldgica, substéncias terrosas, sujidades ou corpos‘
estranhos aderidos a superficie externa, insetos, parasitas, larvas.

BANANA: Tipo da terra. Qualidade Exigida: 12, tamanho e Coloracdo: Uniformes, Consumo Imediato

em escala, no decorrer da semana no prazo maximo de 5 (cinco) dias antes do venciment ;
Caracteristicas: Produto selecionado com polpa firme e intacta, devendo ser maduro e entre m dn o
sem danos fisicos e oriundos do manuseio e transporte. i

BANANA: Tipo nanica. Qualidade Exigida: 12, Peso Aproximado [UN]: 120g, tamanho e Coloragdo:
Uniformes, Consumo Imediato e em estala, no decorrer da semana no prazo maximo de 5 (cinc ?O'
antes do vencimento. Caracteristicas: Produto selecionado com polpa firme e intacta, dev ?i) .
maduro e entre maduro, sem danos fisicos e oriundos do manuseio e transporte. ’ snee s

BANANA: Tipo prata. Qualidade Exigida: 12, Peso Aproximado [UN]: 120g, tamanho e Coloragéo:
Uniformes, Consumo Imediato e em escala, no decorrer da semana no méxin';o 5 (cinco) dia B
vencimento. Caracteristicas: Produto selecionado com polpa firme e intacta devendo e g
entre maduro, sem danos fisicos oriundos do manuseio e transporte. ’ ser maduro e

BATATA BAROA: Batata baro?,‘in natura, extra AA, com a polpa intacta e limpa, firme, lisa, de tamanh
uniforme, procedente de espécies genulnas e sds, fresco. Isento de matéria terrosa sujidaées ou corpoc;

s . )
stranhos aderidos & superficie externa, livre de enfermidades, insetos, parasitas e larva
esverdeadas e livre de broto. % sem manchas
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BATATA DOCE: Batata doce especial, in natura, com a polpa intacta e limpa, firme, lisa, de tamanho
uniforme, procedente de espécies genuinas e sis, fresco: Isento de matéria terrosa, sujidades ou corpos

estranhos aderidos & superficie externa, livre de enfermidades, insetos, parasitas e larvas, sem manchas
esverdeadas e livre de broto.

BATATA INGLESA: Batata inglesa especial, in natura, extra AA, com a polpa intacta e limpa, firme, lisa,
de tamanho uniforme, procedente de espécies genuinas e s3s, fresco. Isento de matéria terrosa,
sujidades ou corpos estranhos aderidos & superficie externa, livre de enfermidades, insetos, parasitas e
larvas, sem manchas esverdeadas e livre de broto.

BETERRABA: Beterraba extra AA, in natura, procedente de espécies genuinas e sis, fresca, casca lisa e
firme. Isento de broto, lesdes de origem fisica, mecanica ou biolégica matéria terrosa, sujidades ou
corpos estranhos aderidos 3 superficie externa, livre de enfermidades, insetos, parasitas e larvas.

BROCOLIS: Brécolis fresco, extra, com coloragdo verde escuro, separados em macgos padroﬂlz?qos'
procedente de espécies genuinas e s3s. Isento de lesBes de origem fisica, mecénica ou bioldgica,

substéncias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderidos a superficie externa, insetos, parasitas e
larvas.

CENOURA: Cenoura extra AA, in natura, cor laranja-vivo, procedente de espécies genuinas e 5551 fr'escas,
firme, lisa, sem rugas, de aparéncia fresca. Isento de brotos, lesdes de origem fisica, mecafnca ou
biolégica matéria terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderidos 3 superficie externa, livre de
enfermidades, insetos, parasitas e larvas.

CHUCHU: Chuchu extra AA, in natura, pouca rugosidade, tamanho médio, procedente de éspécfes
genuinas, s3s e frescas, polpa integra e firme. Isento de lesdes de origem fisica, mecanica ou blpioglca
matéria terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderidos & superficie externa, livre de enfermidades,
insetos, parasitas e larvas.

COUVE: Couve manteiga extra, fresca, limpa, com colorag8o verde escuro, sep:’aljados g fnacoj
padronizados, proceder de espécies genuinas e sis, isento de lesdes de ongem’ flsnca, meca_mcat;’s
bioldgica, substancias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderidos a superficie externa, insetos,
parasitas e larvas.

¢ i i frescas.
COUVE-FLOR: Couve-flor extra, de cor branca ou creme; sem manchas, Inmpfa, firme, compaf;tZ; o
Isento de lesdes de origem fisica, mecanica ou biolégica matéria terrosa, sujidades ou corpo
aderidos a superficie externa, livre de enfermidades, insetos, parasitas e larvas.

{ imei i irmes, limpas e
ESPINAFRE: Espinafre Folhas verdes integras e de primeira qualidade, frescas., z;r: ,’-ocedintes
brilhantes, com aspecto de cor, cheiro e sabor préprio, separadas em njaf;os padrgnllZ'a icas: psubstancias
de espécies genuinas e ss. Isento de lesdes de origem fisicas, mecamcas? ou bio ograSi:cas i
terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderidos & superficie externa, insetos, pa
Deverdo estar livres de residuos de fertilizantes.

r, cheiro e
GOIABA: Cor vermelha, 12 qualidade, peso aproximado [UN]: 160g, fresca, com asupri(;toéglc;as e
sabor préprio, superficie lisa, em estégio de amadurecimento adequado para consumo,
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intacta, sem danos fisicos oriundos do manuseio e transporte. Consumo imediato e em escala, no
decorrer da semana no mé&ximo 5 (cinco) dias antes do vencimento.

INHAME: Inhame extra AA, in natura, tenro (macio), graudo, proceder de espécies genuinas e sas,
frescas, ter atingido o grau de evolugdo e maturacdo, polpa Integra e firme. Isento de brotos, lesdes de
origem fisica, mecanica ou biolégica matéria terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderidos a superficie
externa, livre de enfermidades, insetos, parasitas e larvas.

LARANJA: Tipo pera, lima ou seleta; fresca; grauda; peso aproximado [UN]: 150g, com aspecto, cor,
cheiro e sabor préprio, superficie lisa, em estagio de amadurecimento adequado para consumo, polpa
firme e intacta, sem danos fisicos oriundos do manuseio e transporte. Consumo imediato e em escala,
no decorrer da semana no maximo 5 (cinco) dias antes do vencimento.

LIMAO: Tahiti; de primeira; fresco; livre de residuos de fertilizantes sujidades, parasitas e larvas;
tamanho e coloragio uniformes; devendo ser bem desenvolvido e maduro; com polpa firme e intacta.
Consumo imediato e em escala, no decorrer da semana no méximo 5 (cinco) dias antes do vencimento.

MAGCA: Fuji, nacional, 12 qualidade, peso aproximado [UN]: 150g, com aspecto, cor, cheiro e sabor
préprio, superficie lisa, em estagio de amadurecimento adequado para consumo, polpa firme e intacta,
sem danos fisicos oriundos do manuseio e transporte. Consumo imediato e em escala, no decorrer da
semana no maximo 5 (cinco) dias antes do vencimento.

MAMAO: Tipo solo (havai e papaia) e formosa, 12 qualidade, livre de sujidades, parasitas e larvas;
tamanho e coloragdo uniformes; devendo ser bem desenvolvido e maduro; com polpa firme e intacta;
sem danos fisicos e mecénicos oriundos do manuseio e transporte. Consumo imediato e em escala, no
decorrer da semana no maximo 5 (cinco) dias antes do vencimento.

MANGA: Tipo Tommy, de primeira; tamanho, cor e conformacdo uniformes; devendo ser bem
desenvolvida e madura; com polpa intacta e firme; sem danos fisicos e mecdnicos oriundos do manuseio
e transporte. Consumo imediato e em escala, no decorrer da semana no maximo 5 (cinco) dias antes do
vencimento.

MELANCIA: Tipo redonda, gratda, Tamanho e Colorag&o: Uniformes, Consumo Imediato e em escala,
no decorrer da semana no méaximo 5 (cinco) dias antes do vencimento. Caracteristicas: Produto

selecionado com polpa firme e intacta, devendo ser maduro e entre maduro, sem danos fisicos oriundos
do manuseio e transporte.

MELAQ: De primeira, in natura, produto selecionado com polpa firme e intacta, apresentando grau de
maturag3o tal que lhe permita suportar a manipulagdo, o transporte e a conservagao em condicdes

adequadas para o consumo. Com auséncia de sujidades, parasitos e larvas. Tamanho e coloracdo
uniformes.

MEXERICA: Tipo Pokan, peso aproximado [UN]: 200g, de cor alaranjada quando madura, arredondada
pesada, de cor brilhante e intensa, cheiro e sabor préprio, sem danos fisicos oriundos do manuseio e,

transporte. Consumo imediato e em escala, no decorrer da semana no méximo 5 (cinco) dias antes do
vencimento.

Av. Marechal Deodoro, n® 126 - Centro - Afonso Clédudlo/ES - CEP, 29,800-000 - CNPJ N°
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em condiges adequadas para o consumo mediato e imediato. Com auséncia de sujidades, parasitos e
larvas. Tamanho e coloragdo uniformes.

PEPINO COMUM: Pepino extra AA, in natura, tenro, coloragdo verde escura, firme, procedente de
éspecies genuinas e Sas. Isento de lesdes de origem fisica, mecanica ou biolégica matéria terrosa,

QUIABO: Quiabo, Fruto capsular, cénico, verde e peludo, de tamanho médio, com caracteristicas
integras e de Primeira qualidade; fresco, limpo, coloragdo uniforme; aroma, cor e sabor tipicos da
espécie, sem danos fisicos ou mecanico oriundo do transporte (rachaduras e cortes). Isento de
substancias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderidos 3 superficie externa, insetos, parasitas e
larvas. Deverso estar livres de resfduos de fertilizantes.

REPOLHO HIBRIDO: Repolho branco in natura extra, fresco, firme, odor caracteristico. Isento de lesdes
de origem fisica, mecénica oy bioldgica matéria terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderidos 3
superficie externa, livre de enfermidades, insetos, parasitas e larvas.

REPOLHO ROXO: Repolho roxo in natura extra, fresco, firme, odor caracteristico. Isento de lesoes’c'le
origem fisica, mecanica ou biolégica matéria terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderidos 3 superficie
externa, livre de enfermidades, insetos, parasitas e larvas.

RUCULA: Rucula; Folhas verdes integras e de primeira qualidade, frescas, firmes, limpas e brilhar’ﬂ?S,
tom aspecto de cor, cheiro e sabor préprio, separadas em magos padronizados, procedentes de espécies
genuinas e s3s. Isento de lesdes de origem fisicas, mecanicas ou biolégicas, substancias t:errosas,
Sujidades ou corpos estranhos aderidos a superficie externa, insetos, parasitas e larvas. Deverdo estar
livres de residuos de fertilizantes.

o ; i 0, . : i 5
TOMATE: Tomate longa vida extra AA, in natura, procedente de espécies genuinas e sis, freSCEiS:.POIPu
e b s ; ; . 3 ; isi o
Integra e firme, coloragdo uniforme, casca lisa e firme. Isento de lesdes de ongen'.! fisica, meca;.mca .
bioldgica matéria terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderidos & superficie externa, livre

enfermidades, insetos, parasitas e larvas.

VAGEM: Vagem extra in natura, de coloragdo brilhante, aspecto tenro e quebradigo: proFedentelqe
espécies genuinas e sds, frescas. Isento de lesBes de origem fisica, mecénica ou b;?léglca matena
terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderidos & superficie externa, livre de enfermidades, insetos,
parasitas e larvas.

TEMPEROS: li

e X : ivre
ALHO: Alho nacional extra, os dentes devem estar bem definidos, Ilmpo§, firmes, ser?dm:ngliscirpos
de broto. Isento de lesges de origem fisica, mecénica ou bioldgica, matéria ter:rosa, lsu;l e
estranhos aderidos 2 superficie externa, livre de enfermidades, insetos, parasitas e larvas.
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CEBOLA: Cebola branca, fresca, extra, com as extremidades firmes, cor brilhante, haste bem seca. lsento
de broto, enfermidades, lesdes de origem fisica, mecanica ou biolégica, substancias terrosas, sujidades
ou corpos estranhos aderidos a superficie externa, insetos, parasitas e larvas.

CEBOLINHA: Cebolinha, fresca, extra, com coloragdo verde escuro, separados em magos padronizados,
procedente de espécies genuinas e s3s. Isento de lesdes de origem fisica, mecanica ou bioldgica,
substancias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderidos a superficie externa, insetos, parasitas e

larvas.

COENTRO: Coentro; Folhas verdes integras e de primeira qualidade, frescas, firmes, limpas e brilhantes,
com aspecto de cor, cheiro e sabor préprio, separadas em magos padronizados, procedentes de espécies
genuinas e sas. lsento de lesdes de origem fisicas, mecanicas ou bioldgicas, substancias terrosas,
sujidades ou corpos estranhos aderidos a superficie externa, insetos, parasitas e larvas. Deverdo estar
livres de residuos de fertilizantes.

COLORIFICO: Colorifico; em p6 fino, homogéneo; obtido de frutos maduros de espécimes genuinos;
graos sdos, limpos, dessecados e moidos; de coloragdo vermelho intenso; com aspecto cor, cheiro e
sabor proprios; isento de materiais estranhos a sua espécie; acondicionado em saco pldstico
transparente, atoxico, resistente, hermeticamente vedado; e suas condicdes deverdo estar de acordo
com a Resolugdo - CNNPAN2 12, de 24/07/78 e suas alteragdes posteriores. Validade minima de 06 (seis)
meses a contar da data de entrega.

HORTELA: Hortela Folhas verdes integras e de primeira qualidade, frescas, firmes, limpas e brilhantes,
com aspecto de cor, cheiroe sabor proprio, separadas em magos padronizados, procedentes de espécies
genuinas e sds. Isento de lesdes de origem fisicas, mecanicas ou biolégicas, substancias terrosas,
sujidades ou corpos estranhos aderidos & superficie externa, insetos, parasitas e larvas. Deverdo estar
livres de residuos de fertilizantes.

MANJERICAO: Manjericdo; Folhas verdes integras e de primeira qualidade, frescas, firmes, limpas e
brilhantes, com aspecto de cor, cheiro e sabor préprio, separadas em magos padronizados, procedentes
de espécies genuinas e sas. Isento de. lesdes de origem fisicas, mecdnicas ou bioldgicas, substancias
terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderidos & superficie externa, insetos, parasitas e larvas.
Deverdo estar livres de residuos de fertilizantes.

OREGANO: Orégano, em folhas secas, obtido de espécimes vegetais genuinos, com coloragio verde
pardacenta; com cheiro aromatico e sabor préprio; isento de sujidades e materiais estranhos a sua
espécie; acondicionado em saco plastico transparente, atéxico, resistente e hermeticamente vedado;
validade minima 12 meses a contar da data da entrega; e suas condicdes deverdo estar de acordo com
a resolugao RDC 276/05 e suas alteragdes posteriores.

PASTA DE ALHO: Produto obtido a partir de alho natural moido, devendo conter em sua formulagao, o
minimo de 75% de alho e 0 maximo de 25% de sal refinado. O puré de alho devera ser preparado com
bulbos sdos, limpos, maduros, descascados e moidos até a consisténcia de puré, seguindo padrbes

microbiolégicos estabelecidos pela RDC n2 12, de 02/01/01. O produto devera ter validade minima de 6
meses a partir da entrega.
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PIMENTAOQ VERDE: Piment3o verde in natura extra AA, in natura, textura firme, procedente de espécies
genuinas e sas. Isento de lesées de origem fisica, mecanica ou biolégica matéria terrosa, sujidades ou
€Orpos estranhos aderidos a superficie externa, livre de enfermidades, insetos, parasitas e larvas.

SAL REFINADO DE MESA IODADO: Cloreto de sédio extraido de fontes naturais recristalizado, com teor
minimo de 98,5% de cloreto de sédio sobre a substancia seca, adicionado de antiumectante e iodo,
conforme legislagdo decreto 75697, de 06/05/75 e RDC 130, de 26/05/03. Validade minima de 06 (seis)
Meses a contar da data de entrega.

SALSA: Salsa in natura extra, com coloragdo verde escuro, integras, frescas, de primeira qualidade,
firmes, limpas e brilhantes, com aspecto de cor, cheiro e sabor préprio, separados em magos
padronizados, procedente de espécies genuinas e sis, Isento de lesGes de origem fisica, mecanica ou
bioldgica, substancias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderidos a superficie externa, insetos,
parasitas e larvas. Deverdo estar livres de residuos de fertilizantes.

VINAGRE DE VINHO (BRANCO OU TINTO): Vinagre de vinho; resultante da fermentac3o acética do vinho
tinto ou branco; envasado em garrafa de polietileno atéxica resistente transparente, contendo 750 mli,
isento de corantes artificiais, dcidos organicos e minerais estranhos; livre de sujidades, material terroso,
e detritos de animais e vegetais; e suas condigBes deverio estar de acordo com a resolugdo RDC 276/05
€ suas alteracdes posteriores. Validade minima de 12 meses a contar da data de entrega.

DIVERSOS: Al
ACHOCOLATADO EM PG: Achocolatado em pé soldvel; Embalagem plastica ou aluminizada, athnc§,
devidamente vedada, podendo apresentar-se entre 200g e 1kg, com no minimo 32% de cacau. Auscfnma
de sujidades, larvas e parasitas. Validade minima de 6 (seis) meses a partir da data de fabricagdo. Rétulo
conforme legislacdo vigente.

ACGGAR CRISTAL: Acticar; obtido da cana de agucar, cristal; com aspecto cor, cheiro PTéPijS e.sabor
doce; com teor de sacarose minimo de 99,3%p/p, admitindo umidade méxima de 0,3%p/p; sem

: ’ : imai is;
fermentacio, isento de sujidades, parasitas, materiais terrosos e detritos anlr}’\alf (:RUD Cvigge;a; 5
embalagem: plastico atoxico, e suas condicBes deverdo estar de acordo com a Resolugdo ’

de 22 de setembro de 2005 e suas alteragdes posteriores. Validade minima de 6 (seis) meses a partir da
data de fabricagiio. Rétulo conforme legislagdo vigente,

ADOCANTE CULINARIO: Adogante Dietético Culinario; edulcorante em pé para diluigéo, especlﬁCT para
preparos sob cocgdo, a base de edulcorante natural a base de sucralose, acondiciona_do em emba ageln:
resistente de polietileno atéxico, com identificagdo na embalagem (I’O't’U"O) dos mgredlenteS,d va :s
nutricional, peso, fornecedor, data de fabricagdo e validade. Embalagem minima de 70g. Suas con 'C?
deverdo estar de acordo com a Resolugdo RDC n? 271, de 22 de setembro de 2005 e ’suas alteragdes
posteriores. Validade minima de 12 (doze) meses a contar da data de entrega. Rétulo conforme
legislagdo vigente.

ADOCANTE LiQuUIDO: Adogante Dietético Liquido; edulcorante ne?tural .:2) .base de sucdralgs;e, nithgclzdr:
transparente, acondicionado em embalagem resistente de plést'l.ct? atoxico, conten odor o
identificacdo na embalagem (rétulo) dos ingredientes, valor nutricional, peso, fo::ne:ez . ’de ey
fabricacdo e validade. Suas condi¢des deverdo estar de acordo com a Resolugdo RDC n2 271,

: .004/0001-01
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setembro de 2005 e suas alteragdes posteriores. validade minima de 12 (doze) meses a contar da data
de entrega. Rétulo conforme legislagdo vigente.

BEBIDA LACTEA U.H.T SABOR CHOCOLATE: Bebida lactea; sabor chocolate, constituido por- _‘?it?
integral, agucar, soro de leite e cacau em po. Isento de: gordura vegetalt élec.: vegetal,.aron.was artificiais
e corantes de qualquer natureza. O produto pode conter adigéio e vitaminas e minerais, conforme
estabelecido na legislagdo. A embalagem priméria deve ser asséptica, com capacidade t-je 200ml e ter
canudo acoplado € devidamente embalado e a embalagem secundaria deverd manter a lt\tegridade do
produto. O alimento deve ser registrado no MAPA e a rotulagem de acordo com a Resolugdo RDC n2 360
de 23/12/03 - ANVISA/MS. Validade minima de 06 (seis) meses a contar da data de entrega.

BEBIDA LACTEA U.H.T SABOR MORANGO: Bebida lactea, sabor morango, constituido por leite integral,

acucar, soro de leite e polpa/suco de morango e/ou aroma natural/idéntico ao natural de morango.
|sento de: gordura vegetal, dleo vegetal, aromas artificiais e corantes de qualquer natureza e
edulcorantes. O produto pode conter adigio e vitaminas e minerais, conforme estabelecido na
legislagdo. A embalagem primdria deve ser asséptica, com capacidade de 200ml e ter canudo acoplado
e devidamente embalado e 2 embalagem secundéria devera manter a integridade do produto. O
alimento deve ser registrado no MAPA e a rotulagem de acordo com 2 Resolugdo RDC n2 360 de
23/12/03 - ANVISA/MS. Validade minima de 06 (seis) meses a contar da data de entrega.

CAFE TORRADOE MOIDO: P4 de café especial; arabica ou conilon torrado e moido; tipo tradicional, em
embalagens de 500g, isento de grios pretos, verdes ou fermentados, validade minima de 6 (seis) meses
a partir da data de fabricagdo. P6 homogéneo; aroma e sabor caracteristicos de regular a intenso;
contendo impurezas maximas de 1%; outros e umidade até 5%; condicdes de acordo com a Resolugdo
RDC n@ 277, de 22 de setembro de 2005. Rétulo conforme legislagdo vigente.

COCO RALADO: Coco ralado; sem adigdo de agticar, em flocos médios, parcialmente desidratado; obtido
por processo tecnologico adequado; com umidade maxima de 4% p/p e lipidios entre 35% a 60%; isento
de impurezas, sujidades e rango; em embalagem apropriada; e suas condigdes deverdo estar de acordo
com Resolucdo n2 272 de 22 de setembro de 2005 e suas alteragdes posteriores. Deve atender as normas
de rotulagem geral, nutricional e especificas nos respectivo Regulamento Técnico. Validade minima de
06 (seis) meses a contar da data de entrega. Embalagem de 1kg.

EXTRATO DE TOMATE: Extrato de tomate; concentrado; produto resultante da concentragdo da polpa
de tomate por processo tecnol6gico; preparado com frutos maduros selecionados sem pele, sem
sementes e corantes artificiais; isento de sujidades e fermentag3o; acondicionado em embalagem
apropriada que assegure a qualidade organoléptica e microbiolégica do produto; e suas condi¢des

deverio estar de acordo com a RDC 276/03 e suas posteriores alteracdes. Validade minima de 06 (seis)
meses a contar da data de entrega.

FERMENTO BIOLOGICO: Fermento biolégico; seco ou em pasta, composto de Saccharornyces cerevisial;
acondicionado em embalagem apropriada, e suas condigdes deverdo estar de acordo com a nta-

81(decreto 12486, de 20/10/78) e suas alteragdes posteriores. Validade minima de 06 (seis) meses a
contar da data de entrega.

FERMENTO QUIMICO: Fermento quimico, tipo em pé, composto de pirofosfato acido de sédio
bicarbonato de sédio, fosfato mono célcio, acondicionado em lata hermeticamente fechada; e sua;
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condi¢des deverio estar de acordo com a nta-81(decreto 12486 de 20/10/78) e suas alteracBes
Posteriores. Validade minima de 06 (seis) meses a contar da data de entrega.

vigente. Deve atender as normas de rotulagem geral, nutricional, devendo apresentar identificagdo e
contato do fornecedor, nome do produto, peso, prazo de validade, informagdes nutricionais, nimero

de “registro no Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento e demais informag&es de rotulagem
obrigatdria.

MARIOLA: Produto obtido do processamento adequado das partes comestiveis desintegrada's da
banana (variedade Prata ou nanica), marmelo ou goiaba, sem aglcares; com ou sem adigdo de agua,
Pectina, ajustador de PH e outros ingredientes, até uma consisténcia apropriada e acondi.cionado e~m
papel transparente. Embalagem individual de 30g. Com prazo de validade no ato do recebimento nio
inferior a 6 meses.

MEL: Produto alimenticio produzido pelas abelhas meliferas, a partir de néctar das flores ou das
secrecdes procedentes de partes vivas das plantas ou de excrecBes de insetos sugadores de plantaAs q'ue
ficam sobre partes vivas de plantas, que as abelhas recolhem, transformam, combinam com substancias
especificas préprias, armazenam e deixam madurar nos favos da colmeia. Deve ser apresentado em
saches individuais de 10g e entregue em embalagem secundaria (PCT) de até 1k‘g. Deve atender a;:s
Critérios de composicdo e requisitos, aditivos, contaminantes e higiene estabelecidos no regulameg o
técnico de identidade e qualidade de mel, aprovado pela Instrugdo Normativa ne 11 de 29 de outubro
de 2000 ou legislagdo que os substitua. Deverdo apresentar-se livres de sujidades ou quaisquer °r:’itr:]°;|‘
tipos de contaminantes. Deve atender a legislagdo de rotulagem de produtos de orlg_em aI o
(Instrugio Normativa N2 22, de 24 de novembro de 2005, do MAPA) e de rotulagem nutncnonaz.o -
especial, devendo apresentar identificacdo e contato do fornecedor, nome do pro_duto, peso, li'rai |
validade, informacdes nutricionais, identificaggo no rétulo do registro do estabelecimento nt;) fzrtvéiia

inépecéo (S.L.M,, S.IE,, S.I.F, SUSAF/ES ou SISBI-POA) e demais informacgdes de rotulagem obrig .

PICOLE: Picol¢, sabores diversos: uva, abacaxi, lim3o, coco, morango e chocolate; peso llqu(lidOf«':Stf?z
60g cada. Composicio: dgua filtrada, agucar, leite em pé integral, gordura vggetal, poléoalf zricacéo.
aditivos permitidos pela legislagdo vigente. Validade minima de 180 dias a pamr.d.a data de fa o
Conservar a - 18°c ou mais frio. Deve atender as normas de rotulagem geral, nutricional e especi
respectivo Regulamento Técnico, quando for o caso.

s ol ) : s pol 0SO0S,
POLPA DE FRUTAS: Produto ndo fermentado, ndo concentrado, nio diluido, °bﬁd°r‘ii:; ‘::ztepdap sarte
através de processo tecnoldgico adequado, com um teor mfnimo de sélidos totais, p

Liis i idade minima de
comestivel do fruto. Acondicionado em embalagem pléstica de'l kg cada U“'dads e ::ihc:nanga b
12 meses a contar da data de fabricacdo; Sabores: acerola, goiaba, morango, a t?(;: altrataménto que
com horteld, acerola e maméo, caj4, caju, graviola e maracujé. Deve ser submetido
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assegure sua apresentagdo € conservacdo até o consumo. Sua composicdo, caracteristicas fisicas,
quimicas, microscopicas € organolépticas, aditivos, resfduos, contaminantes e rotulagem devem estar
de acordo com o regulamento técnico geral para fixagéo dos padrdes de identidade e qualidade para
polpa de fruta, aprovado pela Instrucdo Normativa N2 01 de 07 de janeiro de 2000 do MAPA, além de
regulamento técnico de identidade e qualidade especifico, quando houver. Deve atender as normas de
rotulagem geral, nutricional, devendo apresentar identificacdo e contato do fornecedor, nome do
produto, peso, prazo de validade, informagdes nutricionais, numero de “registro no Ministério da
Agricultura, pecudria e Abastecimento e demais informagdes de rotulagem obrigatéria.

SUCO DE FRUTA |NDUSTRIALIZADO: Bebida ndo fermentada, obtida da dissolugdo e/ou reconstituicdo,
em agua potavel, direta, de suco natural ou suco concentrado ou da parte comestivel da fruta, com
adicdo de agucares, pronta para 0 consumo, sabor e aroma caracteristico da fruta. O produto deve ser
preparado com matérias-primas sas e limpas, isentas de matéria terrosa, de parasitas e detritos animais
ou vegetais, adogado, e posteriormente envasado. Envasado sob condigdes assépticas em embalagens
cartonadas, aluminizadas internamente, estéreis e hermeticamente fechadas, com capacidade de 200
ml, contendo orificio tipo palha flexivel para canudo, com canudo acoplado embalado e asséptico. As
caracterfsticas e especificagdes do produto deverdo estar de acordo com a legislacdo vigente. Deve
atender as normas de rotulagem geral, nutricional, devendo apresentar identificagdo e contato do
fornecedor, nome do produto, peso, prazo de validade, informagdes nutricionais, nimero de “registro
no Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento e demais informacdes de rotulagem obrigatdria

Av. Marechal Deodoro, n® 126 - Centro - Afonso
- Claudio/ES - CEP. 29.600-000 -
E-mail: compras@gcimpadraazul.com.br Tel. (27) 9 9625§:1PBJ SLsll s

63

(¢




o QL\V“\
6( (;\ Consarcio Piblico da Regido Sudoeste * C/
CIM
“wt!

podra AWy Serrana - CIM PEDRA AZUL
\IJ)‘)

Estado do Espirito Santo

ANEXO i

DEMANDA POR CARDAPIO

Para fins de Apontamento, Faturamento e Pagamento dos servicos prestados, os alunos

receberdo, conforme seu tempo de permanéncia na Unidade Escolar, o(s) seguinte(s) tipo(s) de
alimentac3o;

—_—
SERVICO N2 DE ALUNOS MATRICULADOS Ne MAXIMO DE ATENDIMENTO
¢ (CENSO 2023) DIA
Creche 4,083 Parcial2 -~  Integral4
Pré-Escola 6.296 Parcial2 - Integral4
Ensino Fundamental 27.249 : Parcial2 — Integral 4
(Anos Iniciais e Anos Finais)
Ensino EJA 1.220 1
Atend. Educaggo Especial 1.646 Parcial2 - Integral4

Ly g . Holm % AT B

**Os quantitativos de alunos por municipio/escolas/segmento/turno/periodo serso disponibilizados dI
A tar 3 Ao 1 al.

acordo com as informacdes de cada Municipio Consorciado e discriminados no instrumento contratu

E i & - 60.004/0001-01
C - Af S - CEP. 29.600-000 - CNPJ N° 02.760.
, n® 126 entro - Afonso Claudio/E P. P, >
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JANTAR
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Estado do Espirito Santo

ANEXO 11l

MODELOS DE CARDAPIO

Consércio Publico da Regitio Sudoeste

CRECHES INTEGRAIS - BERCARIO

REFEICOES | 22 FEIRA 31FEIRA | ARFEIRA 52 FEIRA 62 FERA |
Férmula Férmula Férmula Formula Férmula
4 a 5 meses infantil  de | infantil  de infantil  de | infantil  de | infantil  de
partida /1 partida /1 partida /1 partida /1 partida / 1
Férmula Férmula Férmula Férmula Férmula
infantil  de | infantil  de infantl  de | infantil  de | infantil  de
seguimento seguimento seguimento seguimento seguimento
Bads MSses /2. Papa de | /2. Papa de | /2. Papa de | /2. Papa de | /2. Papa de
fruta com | fruta com | fruta com | fruta com | fruta com
aveia aveia aveia aveia aveia
Papa de legumes - Sobremesa: Papa de fruta
4 a 5 meses
6212 FiBSES Arroz papa — Feijdo papa — Papa de legumes — Carne/Frango/Figado/Peixe —
Sobremesa: Papa de fruta
Formula Férmula Férmula Férmula Férmula
4 a 5 meses infantil  de | infantil  de infantii  de | infantil  de | infantil de
partida / 1 partida /1 partida / 1 partida /1 partida / 1
Blz T Arroz papa — Caldo de feijdo — Papa de legumes — Carne/Frango/Figado/Peixe
- Sobremesa: Papa de fruta

CRECHES PARCIAIS — BERCARIO

REFEICOES

L

Sobremesa: P

apa de fruta

22 FEIRA 32 FEIRA 42 FEIRA 52 FEIRA 62 FEIRA
Formula Férmula Férmula Férmula Formula
4 a 5 meses infantil  de infantil  de | infantil  de | infantil  de | infantil  de
partida /1 partida / 1 partida /1 partida /1 partida/ 1
DESJEJUM / Férmulla férmx,!la férmx{la férmgla Férmula
LANCHE mfan'nl de | infantil  de mfan'tll de Infan.tll de | infantil de
6 5 T2 MEses seguimento seguimento seguimento seguimento seguimento
/2. Papa de | /2. Papa de | /2. Papa de | /2. Papa de | /2. Papa de
fruta com | fruta com | fruta com | fruta com | fruta com
aveia aveia aveia aveia aveia
et Papa de legumes - Sobremesa: Papa de fruta
ALMIOCO - Arroz papa — Feijo papa — Papa de legumes — Carne/Frango/Figado/Peixe —

6 a 12 meses

— Sobremesa:

Papade fruta

Arroz papa — Caldo de feijdo — Papa de legumes — Carne/Frango/Figado/Peixe

Av. Marechal Deodoro, n° 126 - Centro - Afonso Claudio/ES - CEP. 29.600-000 - CNPJ N° 02.760.004/0001-01

E-mall: compras@cimpedraazul.com.br Tel. (27) 9 9695-3818
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DESIEIUM

Leite com baunilha,
Biscoito tipo maisena.

— ]
Ragu de carne ao

049

Consércio Piblico da Regido Sudoeste

Serrana - CIM PEDRA AZUL

Estado do Espirito Santo

33

&

CRECHES INTEGRAIS - ALUNOS MAIORES DE 1 ANO

]

SEMANA 1

| 3%FERA

42 FEIRA

52 FEIRA

62 FEIRA q

Mingau de aveia com

Leite enriquecido com
abacate ou banana.
Broa de milho com®
manteiga,

Mingau de aveia com
baunilha.

Milkshake de maca. Pdo
careca com requeijdo.

banana.

Ensopadinho d . i
molho : de tomate. frang: o ime Isca de carne com arroz Frango em cubos ao | Guisado de carne com
‘ Macarrio ao alho e Arroz / feijso Purg de‘ / Feijfo. Quibebe de molho de tomate. Arroz | batata doce e cenoura.
. Sleo. Feijgo. Salada de iara Sol:.aremesa- abdbora.  Sobremesa: | com brécolis.  Feijdo. | Arroz / Feijdo.
beterraba com azeite. Mam5o. " | Meldo. Sobremesa: Tangerina. | Sobremesa: Melancia.
Sobremesa: Banana. i
Vitamina de banana Suc'o . na;ural de | Smoothie de mamso e Polpa de acai com | Suco natural de faranja.
com mags aveia, me ancna.: do careca maga. Biscolto tipo banana e granola. Bolo de banana.
com queijo branco. cream cracker.
Picadinho de Frango
Isca de Frango Arraz / Cut;thos de carne ao | com  cheiro '}/‘erze. Isca de carne. Arroz / | Frango dourado. Arroz /
Feijsio Repolho | Molho dfe tomate. | Macarrdo a;?smoST de feijgo. Abobrinha | feijso. Salada ‘de
refogado com tomate, Arroz / feilfo. Batata | tomate, F_e 199, aa' A refogada. Sobremesa: | beterraba com azeite.
] ) sauté com orégano. | de brécolis ¢/ azeite. Sobremesa: Laranja.
Sobremesa: Laranja Pera.
Sobremesa: Melancia. Sobremesa: Mag3.
SEMANA 2 ]]
22 FEIRA 32 FEIRA 42 FEIRA 52 FEIRA 62 FEIRA
= ; .
] . Milkshake de maga Suco natural de Suco de laranja com Arroz doce com mag3 e
E l\;hnglau de fubd com com banana. Biscoito | melancia. P30 careca cenoura. P3o careca Eanala,
g R tipo maisena. com requeljdo. com queijo banco.
Ovo  mexido com Ragu de carne ao i
8 Isca de carne ao molho
o |oreeano. Arroz /[ molho de tomate. Frango dourado. Arroz / , Frango dourado. Arroz /
& | felido. Salada de | Macarrio ao alho e feilso Abobrinha | 98 tomate. A”'°_z feijdo.  Salada  de
g cenoura cozida em | dleo.  Salada de ":go e;da ey feijdo. Abobrinha beterraba com azeite.
I | cubos com azeite e | beterraba com azeite Melsgo ; " | refogada.  Sobremesa: Sobremesa: Laranja.
salsa. Sobremesa: | e salsa. Sobremesa: n Pera.
Banana, Mamio.
: Suco natural de limio
" : k i baunilha. fla (com
w | Leite com cacau. | Leite enriquecido com de limdo. Bolo de | “&'® com com maga. Suflé
S | Biscoito tipo cream | banana. Broa de milho rslf::a c:m carisiy: Quadrac{lnho de banana tomate, cenoura, salsa,
% cracker. com manteiga. com aveia. orégano)
Cubinhos de Carne | Frango  acebolado | Peixe ao molho de b ey fhe 4
& | ensopada  Arroz / | Arroz/Feijgo Salada de | tomate e coentro Arroz Frango ensopado Ar:’DZ ::i?ﬁo eC S liiind
E | Feijio  salada de | cenoura com azeite e | com cenoura Feijdo | / Feijo Aipim cozido Soéremesa‘ Lsrana
< Inhame cozido | cebolinha Sobremesa: | Puré de batata | Sobremesa: Pera :
Sobremesa: Laranja Melancia Sobremesa: Mag3

£ 0001-01
Av. Marechal Deodoro, n°® 126 - Centro - Afonso Cléudio/ES - CEP. 29.600-000 - CNPJ N° 02.760.004/
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SEMANA 3
43 FEIRA 1

62 FEIRA ﬂ

|

32 FEIRA 5 FEIRA

— | meEmA |

Frapé de Macd e
Banana Biscoito tipo
cream cracker.

Suco natural de
Melancia Broa de milho
com Queijo branco.

Vitamina de Banana
P30 careca com
manteiga.

Leite com baunilha Pdo
careca com requeijdo

Mingau de aveia com
baunilha.

DESIEIUM

SEMANA 4

||

22 FEIRA

32 FEIRA

42 FEIRA

52 FEIRA

|

62 FEIRA

|

Frango dourado Arroz /

Carne ensopada Arroz /

|sca de Frango Arroz /

Macarrdo a Bolonhesa com

Picadinho de Carne ao
molho de tomate Arroz /

Feijdo Salada de | Feijao Puré de batata | Feijdo carloca Farofa de Feiid i

5 eijdo Prim
Beterraba com azeite e doce Sobremesa: cebola e couve Sobremesa: Cenoura Feijdo Sobremesa: legjumes (Bata::ergen b
salsa Sobremesa: Laranja | Melancia Magd Geres e Vagem) Sébremoeus;a-
( s
1 Melancia.

Av. Marechal Deodoro,

E-mall: compras@cimpedraazul.com.br Tel. (27) 9 9695-3818
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: a6 e Frango picadinho ao :

sca .

i mate Arroz Carreteiro (carne

ovo cozido Arroz / ensopada Arroz  / MENg L { Frango dourado Arroz/
8. feijio  Salada de o (ad d Macarrdo ao alho e 6leo | em  cubos, ~cenoura Feijao Abdbarh
© | cenoura e Chuchu Sy Salada de | couzy  salada  de | ralada, tomate picado e
S x Pepino com Tomate & i refogada com salsa
% | com azeite e orégano v obrones: Beterraba com salsa e couve) / Feijdo L Mol e
& Sobremesa: Banana aZEIte~ ORFEMESA: | azgite Sobremesa: | Sobremesa: Tangerina : Naws/

) Mamao ¥
Meldo.
s SO Suco natural de Limdo
i . Luco ' T Milkshake de banana Sanduiche de frango
= logurte natural bat:do Baraqjg T com cacau Biscoito tipo | Canjica desfiado com requeijdo
g | com banana Granola rasi e;r)m o maisena cenoura e salsa ou
ﬂ - orégano
Isca de Carne Arroz / e oy
e Frango“d_ourac:‘o Ar|r: 2 | \sca de Figado Arroz / | Feijio  Salada  de | Frangoem cubos Arroz / /F i er;scl;pda : Froz
= / Fe(tjjao tepo to Feijao Puré de inhame | cenoura cozida com Feijéio Farofa de Banana | eljdo Salada de Batata
< petagaclo COT omate | ¢ i emesa: Melancia | azeite e  orégano | Sobremesa: Pera So;e == N cebolinha
Sobremesa: Laranja Sobremesa: Maca obremesa: Laranja

s . |
2 Vitamina de Banana Mingau de Fubs com Milkshake de magé com Suco natural de Melancia Vitamina de Abacate ou
i Biscoito tipo cream e banana Biscoito tipo P3o careca com Queijo Banana Broa de milho com [*¥
@ | cracker maisena branco manteiga
(=}
3 h 5l i e
o Carne moida a0 MOINO | peeroo6nofe de Frango | Iscade Carne Arroz / Feijio | Frango dourado Arroz Feijoada Nutritiva (feijdo,
o de tomate Arroz / Feijao . R B . carne em cubos, abdb
8 e \ad Arroz / Feijio Batata | carioca Salada de Chuchu | / Feijfo  Abobrinha » abObOra;
Salada de Cenoura ralada " ; | batata e chuchu)
s oom azeite & cebolinha sauté com orégano | com azeite e salsa | refogada Sobremesa:
% Sobremesa: Mam3o Sobremesa: Meldo Tangerina Arroz Farofa de Couve
Sobremesa: Banana Sobremesa: Laranja
Suco de Maracuja Torta de
w Suco natural de Laranja | Leite enriquecido com : . frango com  legumes
: : : t imdo P3
T | Aipim  cozido  com mamdo Broa de milho :.ae:ai;om bauniiha Bola de (tomate, cenoura ralada, Suco natural de Limdo Pdo
= manteiga com requeijdo ) cebola, abobrinha, careca com ovo mexido
5 coentro)
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CRECHE PARCIAL — ALUNOS MAIORES DE 01 ANO

SEMANA 1

22 FEIRA

32 FEIRA

42 FEIRA

52 FEIRA

62 FEIRA

Leite com baunilha
Biscoito tipo maisena

DESJEJUM
/ LANCHE

Vitamina de Banana com
cacau Granola

Suco natural de melancia
P3do careca com queijo
branco

Sagu de Leite com Canela

Suco de laranja com
acerola Broa de milho com
requeijdo

Ragu de Carne ao
molho  de tomate
Macarrdo ao alho e
6leo  Feijio Salada
Beterraba com azeite
Sobremesa: Laranja

Ensopadinho de Frango
com Aipim Arroz / Feljgo
Sobremesa: Mam3o

Isca de carne Arroz / Feijio
Quibebe de  Abdbora
Sobremesa: Meldo

Frango em cubos ac molho
de tomate Arroz / Feijdo
Quiabo refogado Polenta
Sobremesa: Tangerina

Guisado de Carne com
Batata doce e Cenoura
Arroz / Feijdo Sobremesa:
Melancia

—

maisena

careca com requelj8o

branco

SEMANA 2
a
22 FEIRA 32 FEIRA 42 FEIRA 52 FEIRA 62 FEIRA
S w
5 S Mingau de Fubs com | Milkshake de Maga com Eai Saiihe | de Lim3o pso | Lelte com cacau
3 § Canels Banana Biscoito tipo de e"c:m aunilha Broa Suco natural de Lim3o P30 Quadradinho de Banana
8 3 cream cracker € milho com manteiga careca com queijo branco o Bieis
Ovo  mexido com Ragy deid ot
orégano Arroz / Feijso agu de Carne ao Molho

8. Salada de Cenoira de tomate Macarrfio ao | Peixe ao molho de tomate i::;i ca::reo:o 70':;}22 Risoto de Frango com

o cozida em cubos azeite | 2INO € dleo Feljfo Salada | e coentro Arroz com ioca Salada de Couve | Conoura. Vagem, saisa e

E e salsa Sobremesa: | d¢ beterraba com azeite | cenoura Feljfio Puré de :'I:o‘o::om stoite © salia cebolinha - Feijas

< | Banans € salsa  Sobremesa: | Batata Sobremesa: Mags Sobremesa: Melancia

M Sobremesa: Pera
elancia
SEMANA 3
22 FEIRA 32 FEIRA 42 FEIRA 52 FEIRA 62 FEIRA

s ¥
= Frapé de Mac3 e Suco natural de Laranja
=9 A Milkshake de Banana com
a § Banana Biscoito tipo Canjica. e e com banilliaipéo 8roa de milho com Queijo | . - s
w
o~

Ovo cozido Arroz /

Frango picadinho ao molho

Arroz carreteiro (carne em

g i3 Frango dourado Arroz
8 Feijfo  Salada de | Isca de Figado Arroz / | de tomate Macarro ao cubos, cSanoura ralada, / FeijSo Abdhora refogada
S Cenourae Chuchucom | Feijdo Puré de Batata alho e dleo Feijgo Saladade | tomate picado e couve) o Gl SAHFEESE
é azeite e orégano | Sobremesa: Mamso Beterraba com salsa e | Feijdo Sobremesa: Melands
bremesa: Laranja azeite Sobremesa: Meldo Tangerina
SEMANA 4
2° FEIRA 3! FEIRA 42 FEIRA 58 FEIRA 62 FEIRA

Leite com baunilha
Biscoito tipo cream
cracker

/ LANCHE

FI;ESJUUM

Mingau de aveia com
Banana e cacau

Arroz doce com mag¥ e .
canela

Suco natural de Maracuja
Pdo careca com ovo
mexido com queijo branco

Suco natural de Laranja
Bolo Brasileirinho {cenoura
e couve)

i

v /
. - tro - Afonso Claudio/ES - CEP. 29.600-000 - CNPJ N° 02.760.0!
Av. Marechal Deodoro, n° 126 - Centro Pl. ( ) P, e 7 04/0001-01

E-mail: compr.

68



Carne moida ao molho
de tomate Arroz /
Feijgo Salada de
Cenoura ralada com

Consdrcio Publico da Regido Sudoeste
serrand - CIM PEDRA AZUL

Estado do Espirito Santo

Estrogonofe de Carne
Arroz / Feijdo Batata
sauté com  orégano

\sca de Carne Arroz / Feljdo
carioca Salada de Chuchu
com azeite e salsa

Frango dourado Arroz !
Feljdo Abobrinha refogada

Feijoada nutritiva (Feijdo,
carne em cubos, abobora,
batata e chuchu) Arroz

zeite e | Sob Mags Sobremesa: Pera Farofa de Couve
e a: Melancia obremesa: . )
cebolinha Sobremesa: Sobremes Sobremesa: Laranja
Banana
PRE-ESCOLA PARCIAL-4 A5 ANOS
SEMANA 1 }
| 22FERA 32 FEIRA 42 FEIRA 52 FEIRA 62 FEIRA |
Nugr/
2E itami Naw
S & | Frape debananae Vltam';i :;tiagsga €M | §,co de goiaba P30 careca | Mingau de aveia com Leite com café Broa de
w = 3 i com queljo branco baunilha milho com requeijd
493 rgse cream cracker quel queijdo
o~
Carne moida ao molho E .
de tomate e _ F rIeabos olh nsopadinho de Carne e
S, | manjericso Macarréo frcrao':e /Fr::i?;’:c:siaj: Isca de carne Arroz / Feijéo d:m;z;tec Ar:’oza? ':euag manjericdo Arroz / Feijdo
% 20 alho e Sleo Feij30 | jppame  Sobremesa: Quibebe  de  ADObOra | o i, refogado Polenta Salada de Batatadote &
= Salada de cenoura | .. s, Sobremesa: Meldo Sobramesa: Tatgenna Brécolis com salsa e azeite
< | ralada com azeite = : Sobremesa: Melancia
Sobremesa: Laranja
SEMANA 2 l
22FEIRA |  32FEIRA 42 FEIRA 52 FEIRA

62FEIRA |

Mingau de Fuba com
Canela

DESIEIUM
/ LANCHE

Leite com baunilha Broa

de milho com requeijéo *

Milkshake de Magé com
Banana Granola

Suco de caju P3o careca
com queljo branco

Leite com cacau Biscoito
de polvilho

Ova mexido com
orégano Arroz / Feijdo
Salada de Cenoura
ralada com azeite e

LMOGCO

|sca de Carne acebolada
Macarrdo ao sugo com
manjericdo Feijdo Couve-

Peixe ao molho de tomate
e coentro Arroz / Feijdo
Salada de Brécolis e Batata

Isca de carne ao molho de
tomate e manjericdo Arroz
/ Feijdo carioca

Risoto de Frango com
Cenoura, Vagem, salsa e

Biscoito tipo maisena

com aveia

milho com Queijo branco

salsa Sobremesa: | flor com azeite e salsa | com Azeite Sobremesa: i Sk ‘PAipim cebolinha .F-Eijﬁo
< sorvete de Acal com | Sobremesa: Melancia Macd £ozIdDS0DIEnESasEs Sobremesa: Melancia
Banana
SEMANA 3
22 FEIRA 32 FEIRA 42 FEIRA 52 FEIRA 62 FEIRA

S w

55 e G Leite com cacau S o

o2 o Quadradinho de banana | Canjica uco de manga Broa de Suco de caju Pdo careca

83

a ~

com ovo mexido

Ovo cozido Arroz /
Feijdo  Salada de
Cenoura e Chuchu com
azeite e orégano

ALMOCO

Sobremesa: Laranja

{

Isca de Figado Arroz /
Feijdio Puré de Batata
Sobremesa: Mamio

Frango picadinho ao molho
de tomate Macarrdo ao
alho e 6leo Felj3o Salada de
Beterraba com salsa e
azeite Sobremesa: Meldo

Isca de Carne acebolada
Arroz / Felldo Repolho
refogado com tomate,
salsa e cebolinha
Sobremesa: Tangerina

Frango dourado Arroz
/ Feijdo Abdbora com salsa
Sobremesa: Melancia

Av. Marechal Deodoro, n° 128 - Centro - Afonso Claudio/ES - CEP. 28.800-000 - CNPJ N° 02.760.004/0001-01

E-mall: compras@
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/ LANCHE
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SEMANA 4

32 FEIRA

l

42 FEIRA

Suco de maracujs Broa
de milho com Queijo
branco

Leite com cacay
Biscoito tipo cream
cracker

Carne mofida ao molho
de tomate e
manjericio  Arroz /
Feljdo  Salada de

Cenoura ralada com
azeite e cebolinha
Sobremesa: Banana

!

52 FEIRA

|

62 FEIRA

Arroz doce com magj e
canela

Mingau de aveia com
banana e cacau

Suco de Laranja Bolo
Brasileirinho (cenoura e
couve)

?

Isca de Frango ensopado
Arroz / FeljSo Farofa de
alho e cebola Couye

refogada  Sobremesa:
Melancia

Estrogonofe de Carne
Arroz / Feijjo Batata sauté
com orégano Sobremesa:
Macgd

Frango dourado Arroz /
Feijdo Abobrinha refogada
Sobremesa: Pera

molho de tomate e
manjericdo Arroz / Feijdo
carioca Salada de Pepino e
Tomate com salsa e azeite

Picadinho de Carne ao
Sobremesa: Melancia

FUNDAMENTAL PARCIAL/EDUCAtAO ESPECIAL E EJA

SEMANA 1

22 FEIRA

——

32 FEIRA

42 FEIRA

52 FEIRA

]
:

62 FEIRA

Vitamina de Banana com
Macd Aveia

Suco de golaba P3o careca
com queljo branco

Arroz doce com maci e
canela

Suco de caju P3o careca
com requeijdo

S w
2 5 Leite com café
w2 Biscoito tipo cream
8 S | cracker
o~
Ragu de Carne molho
5 de  tomate Com
~ cebolinha/cheiro
(] verde Macarrio ao
8 alho e éleo Feijdo
s Salada de cenoura
&' ralada  com  azeite
Sobremesa: Laranja

Ensopadinho de frango
com aipim Arroz / Feljio
Puré de inhame
Sobremesa: Mam&o

Isca de carne Arroz / Feijio
Quibebe de Abdbora
Sobremesa: Mel3o

Frango em cubos ao molho
de tomate Arroz com
brécolis Feijfio Sobremesa:
Tangerina

Guisado de Carne (com
batata doce e cenoura)
Arroz / Feijdo Sobremesa:
Melancia

L SEMANA 2
a
.22 FEIRA 3¢ FEIRA 42 FEIRA 52 FEIRA 62 FEIRA
S w
> T p Suco de abacaxi Pdo
5 ‘Z’ Mingau de Fuba com Leite com café Biscoito Leite com baunilha Broa Mllkshake.de banana com ccsilE
b < | Canela tipo maisena de milho com margarina cacau Aveia careca com req
w
o~
< Ovo  mexido com
pe orégano Arroz / Feijdo
i Frango com
: Salada de Cenoura | R38BU de carnel Macarlr:o Peixe ao molho de tomate . Risoto devag;mgsalsa p
(o) cozida em cubos com | 2° 2lho e dleo Feljso e coentro Arroz com | Vaca atolada Arroz / Feijdo Cenot:xr:, d Feijgo
g aztite A salsa | Salada de Beterraba cc'vm cenoura Feljdo Pur@ de | carioca Sobremesa: Pera cezolm asa. e
= Sobremesa: Sorvete de | 32¢ite 5 $3153 | patata Sobremesa: Mag§ FoEoTE
b Acal com Banana Sobremesa: Melancla
<

EP. 01-01
Av. Marechal Deodoro, n® 126 - Centro - Afonso ClaudIo/ES - CEP. 29.600-000 - CNPJ N° 02.760.004/00
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Consércio Publico da Regiéio Sudoeste
serrana - CIM PEDRA AZUL

Estado do Espirito Santo

SEMANA 3
42 FEIRA

L

62 FEIRA |

32FEIRA | \ 52 FEIRA

suco de manga Broa de
milho com Queijo branco

Vitamina de Banana Pao
careca com requeijao

Leite com café Biscoito
tipo cream cracker

Mingau de aveia com
baunilha

Frango picadinho ao molho | Arroz carreteiro {Carne em

Frango dourado Arroz

Feijao  Salada de | Isca de Figado Arroz / | de tomate Macarro ao | cubos, —cenoura ralada, 2
Cenourae Chuchucom | Feijdo Puré de inhame | alhoe éleoFeijfoSaladade | tomate picado e couve) / Feijdio Abdbora refogada
azeite e orégano | Sobremesa: Maméo Beterraba com salsa e | Feijdo Sobremesa: ::"l‘ f;alsa Sobremesa:
Sobremesa: Laranja azeite Sobremesa: Meldo | Tangerina eiancia
Ness’
SEMANA 4
22 FEIRA 32 FEIRA 42 FEIRA 52 FEIRA 62 FEIRA
-
g % Lgite com baunil'ha Leite batido com Banana | Leite com café Broa de Canjica Suco de caju P3o careca
§ 5 Biscoito tipo maisena e cacau e avela milho com requeijdo com ovo mexido
0~
Carne mofda ao molho
~ de tomate Arroz / Feiioad s e
o Fejdo  Salada  de Estrogonofe de frango | lsca de carne Arroz / Feijdo | . i eijoada nutritiva (Feijao,
S < | cenours ralads com Arroz / Feijio Batata | carioca Salada de chuchu rango dourado Artoz Carne em cubos, abébora,
S wi it bolinha sauté com orégano | com salsa e azeite / Feligo Abobrinha | batata e chuchu) Arroz
2 azeite e ceboli S it i refogada Sobremesa: Pera | Farofa d
= Sobremesa: Banana obremesa: Melancia Sobremesa: Maca e couve
Sobremesa: Laranja
N

Av. Marechal Deodoro, n° 126 - Centro - Afonso Claudio/ES - CEP. 29.600-000 - CNPJ N° 02.760.004/0001-01
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ANEXO IV

rito Santo

“PER CAPITA” DOS ALIMENTOS GR

Consorcio Piblico da Regidio Sudoeste -
Serrana - CIM PEDRA AZUL

Estado do Espi

— NDES REFEICOES - PORCOES DAS PREPARACOES A SEREM SERVIDAS
GRANDES REFEICOES - PORCOES DAS PREPARACOES A SEREM SERVIDAS
GRUPO ALIMENTO E/OU PREPARACAO UND. QUANTIDADE PREPARADA
] CRECHE PRE-ESCOLA | ENS FUND. EIA
I | Arroz, macarrgo ou polenta G 50 60 120 180
] Leguminosas (feijio) G 50 60 100 130
Carne Bovina G 40 60 80 100
Ou Filé de frango G 40 60 30 100
il Ou Filé de peixe G 40 60 80 100
Ou Ovos UNID 1 1 1 2
Ou Figado bovino G 40 60 80 100
| Ou Proteina texturizada de soja G 40 60 80 100
Guarnicdo: vegetais A, B e/ou C G 30 30 40 80
v Farofa G 15 15 25 50
Pirdo G 20 20 50 100
Abacaxi G 60 60 120 120
Ou Banana prata UNID | 1lunid~ | 1unid~100g | 1unid~ 1 unid ~
100g 120g 120g
Ou Laranja lima UND lunid~ | 1unid~100g . -
100g
Ou Laranja pera UND - 1unid~100g | 1 unid~ 1 unid ~
120g 120g
Ou Maca G 60 60 120 120
Ou Mamio G 50 50 120 120
v QOu Melancia G 100 100 150 150
Ou Mel3o G 50 50 100 100
Ou Manga G 50 50 100 100
Ou Pera G 50 50 120 120
Ou Tangerina UND lunid~ 1 unid ~ 100g 1unid~ 1unid~
100g 120g 120g
Ou Salada de frutas G 40 50 80 80
Ou Sorvete de Acal com Banana G (50g acal + (50g agai + (60g agai + | (60gacai +
508 50g banana) 60g 60g
banana) banana) banana)
vi Sopas G 150 200 300 400
INCIDENCIA DAS PROTEINAS NOS CARDAPIOS
FREQUENCIA
CARNES TIPO/CORTE PREPARAGOES SEMANAL MENSAL
Aves Filé de frango Ensopadas, dourada, isca, 2 Complefner'\tar
A acebolada, risoto, sopa frequéncia
Peixes Filé de pescada, filé de | Ensopados & 1
merluza
Visceras Figado Ensopados, iscas . - 1

Av. Marechal Deodoro, n° 126 - Centro - Afonso Claudio/ES - CEP. 20.600-000 - CNPJ N° 02.760.004/0001-01

E-mall: compras@cimpedraazul.com.by Tel. (27) 9 9695-3818
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Carne bovina | Patinho Iscas, de panela, sopa, 2 Complementar
ensopados, goulash, moida frequéncia
Ovos Galinha Cozidos, omelete, mexidos - 1
PEQUENAS REFEICﬁES - PORCOES DAS PREPARACGES A SEREM SERVIDAS
QUANTIDADE PREPARADA
GRUPO ALIMENTO E/OU PREPARO UNIDADE | CRECHE PRE- ENS. FUND. EIA
ESCOLA
| - ;
Café para preparo com leite (com ML . 30 50 )
ou sem agucar)
I Café puro ML - 100 150 -
Margarina com ou sem sal G 5 5 10 -
Requeijdo G 15 15 20 -
Leite de vaca para café ML 120 120 150 -
Leite de vaca para baunilha ou ' ML 150 150 o
cacau
L Leite de vaca para batido com ML 100 (+fruta | 100 (+fruta | 130 (+fruta
frutas 50g) 50g) 70g) B
logurte ML 90 90 180 =
Aveia/Granola *HG 25 25 50 _
Biscoito ou bolacha (salgado ou G 30 30 5 ]
doce)
] Bolo/torta G 50 50 100 -
P30 careca, de forma, broa de
milho G 30 30 50 =
| Raizes ou tubérculos G 40 40 60 -
Fruta ou Polpa de fruta para & - e 2
\Y; preparo de suco ou vitamina 0 -
Suco de fruta com ou sem vegetal ML 150 150 200 R
Mingau (aveia, sagu, fuba, arroz,
v doce, canjica) G 150 200 200 -
Vi Pipoca G 30 30 50 _
Vil Milho em espiga UND 0,5 0,5 1 _
Acal G 50 50 60 -
Vill Fruta ou polpa de fruta para
batida com agai G 30 50 60 -
IX Queijo minas G 25 25 20 -
X Cacau G 5 5 10 i

Av. Marechal Deodoro, n® 126 - Centro - Afonso Claudio/ES - CEP. 29.600-000 - CNP:
: . 29.600- - J N° 02,760.004/
E-mail: compras@cimpedraazul.com.br Tel. (27) 9 9695-3818 P
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(e " Consércio Piblico dq Regido Sudoeste S\XU
CIM

Estado do Espirito Santo

ANEXO Vv

ENXOVAL DE UTENSILIOS POR ESCOLA

Serrana - CIM PEDRA AZUL e

ITEm | DESCRICAO
1 Abridor de latas
2 Assadeira grande em aco inox 60x40x7cm
3 Assadeira pequena
4 Bacia plastica branca ou transparente grande 60 cm
5 Bacia plastica branca ou transparente média 40cm
6 Bacia pléstica branca oy transparente pequena 25 cm
7 Balanca para alimentos de até 150 kg :
8 | Balde plastico branco ou transparente ¢/ tampa 100 litros
9 Balde pléstico branco ou transparente ¢/ tampa 60 litros
10 Balde pléstico branco ou transparente ¢/ tampa 10 litros
11 Bandeja etileno (dim.39x58x9)
12 Bule de aluminio
13 Cacarola alta 20 litros aprox.
14 Cagarola baixa 44 litros, com tampa
15 Cacarola alta 42 litros
16 Cacarola baixo 50 litros
17 Cacarola baixa 42 litros
18 Cacarola baixa 20 litros
19 Caixa pldstica branca ou transparente ¢/ tampa (dim.38x28x15)
20 Caixa plastica retangular vazada branca ou transparente
21 Caneca de aluminio ¢/ alga litros
22 Caneca Inox s/borda cap. Aprox. 250 mi
23 Chaira (afiador de faca)
24 Chaleira de Inox (2,5 litros)
25 Coador plastico - 10 cm
26 Coador pléstico - 20 cm
27 Colher em polietileno, cabo 35 cm aprox.
28 Colher de sopa em aco inox
29 Colher de sobremesa em ago inox
30 Concha inox doméstica
31 Concha inox industrial (16x50)
32 Copo plastico graduado litro
33 CoSo :e transs;'éo com vélvula de protegdo e tampa, livre de BPA e bisfenol-S (BPS).
34 Cortador de legumes (ldmina)
35 Escumadeira inox doméstica
36 Escumadeira inox modelo industria
37 Faca de cozinha - serra
38 Faca de cozinha - cortar
39 Faca de mesa
40 Faca modelo universal (ver espec. abaixo)
41 Frigideira grande antiaderente, didmetro 30 cm aprox.
42 Funil em polietilena

Ei °02.760.004/0001-01
Av. Marechal Deodoro, n° 126 « Centro - Afonso Claudio/ES - CEP. 29.600-000 - CNPJ N° 02.76i
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Estado do Espirito Santo

Garfo de mesa J
Garfo trinchante 1
Garrafa térmica -litros
Garrafa térmica -litros com torneira

Jarra inox com tampa -litros

Jarra inox com tampa -litros

Leiteira ago inox cap.l, com alga em baguelite

|1

Luva térmica
51 P4 de etileno
52 passador de café, saco de pano
53 pegador de massa ;
54 Peneira aro plastico, tela nylon, diametro 25 cm aprox.
55 Pote plastico para mantimento transparente com tampa branca -litros
56 Pote pldstico para mantimento transparente com tampa branca -litros e,
57 Prato de vidro transparente, marrom
58 Tabua de cozinha, em polietileno, verde
59 T4bua de cozinha, em polietileno, marrom
60 Tabua de cozinha, em polietileno, branca
61 Amassador de feijdo, cabo 80 cm
62 Amassador de feijdo, cabo 60 cm
63 Recipiente pléstico p/ lixo ¢/ rodizios e tampa 60 | - lixo orgdnico J
64 Recipiente pléstico p/ lixo ¢/ rodizios e tampa 120 | - lixo seco
65 Cremeira em ago inox redondo, ¢/ borda lisa cap 250 ml aprox.
66 Colher lambe-lambe (ou colher pdo duro) em polietileno
OBS.: O quantitativo de cada item sera definido em funcdo da quantidade de atendimentos didrios.

Av. Marechal Deodoro, n° 126 - Centro - Afonso Claudi
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ANEXO VI

ROTEIRO PARA ELABORACAO DO MANUAL DE BOAS PRATICAS PARA O SERVICO DE
ALIMENTACAO TERCEIRIZADO

ITENS DO MANUAL
ldentificag3o da Contratada
- Razdo Social

- Endereco

- Gerente Responsavel

Responsabilidade Técnicas

- Registro do Responsavel Técnico no Orgﬂo da categoria
- Nome

- Cargo na Empresa

- Habilitagdo Profissional

DEFINICOES E REFERENCIAS

Normas e critérios para receber os alimentos e insumos nas Unidades Educacionais: .
a) Descrigdo da inspeg¢do qualitativa e quantitativa segundo critérios preestabelecidos ;?ara cada pro.dut?
b) Descricdo dos procedimentos quando o produto é reprovado no recebimento rla Upldade Educgcloza ; -
c)Normas e critérios para armazenas os alimentos e insumos nas Unidades Educacionais para cada tipo de p :

Normas e critérios para o pré-preparo de dllmentos nas Unidades Eduiacloqa.iS:. L PR
a) descrever as instrucdes de trabalho Ppara asa atividades de sele¢do, higienizagdo e descong
alimentos.

Normas e critérios para o preparo de alimentos nas Unidades Educacionais: T
a) descrever as normas e critérios quanto a manipulagio de alimentos e controle de tempoe

is:
Normas e critérios para distribuig8o de alimentos aos alunos nas .Unldades Eductaclll:ng : R ——
a) Descrever as normas e critérios quanto a manipulagio de alimentos e contro

utensilios e porcionamento, inclufdo o preparo e exposigdo do prato padroniza:io; oy
b) Elaborar Procedimento Operacional Padr3o (POP) para cont.role'de tem;zo e er?p : ntro,das e
c) Descrever normas e critérios da necessidade de transportar a alimentag&o escolar de
unidade. ) R o,
d) Elaborar instrucdo de procedimentos para a coleta e guard'a'de a'm?stras da ahmentzcaasrfti)dade -
e) Descrever as normas, caso seja necessario, retirar produto rmpropno para cons;un;o e peeni Y
f) Elaborar POP de higiene de instalagdes, equipamentos e mé\;lels; conforme Resolugdo
i 3 i igi de utensflios.
g) Elaborar Instrucdo de procedimentos para higiene " TS,
h) Elaborar POP de higiene e satide do manipulador. Conforme Res?lt{czc.) SdDC I216/04 A
i) Elaborar normas para uso de uniforme e equipamento de protegdo individual.
i) Elaborar normas de seguranca do trabalho. ]
k) Elaborar normas para alimentag&o dos funcionérios da CONTRATADA. CTMES T ——
1) Elaborar POPs de manutengdo preventiva e calibragdo de equipamentos co
i L jo de resfduos
m) Elaborar instrugdo de trabalho para o manejo de . ki — ANVISA/MS.
n) Elaborar POPs de higiene do reservatério da dgua. Conforme Resoluc:o :Il))cc 22715;/%‘12 e
o) Elaborar POP para atestar a potabilidade da d4gua. Conforme Resolu¢io

000701

-' - CEP. 20,600-000 - CNPJ N°
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p) Elaborar POPs de controle integrado de vetores e pragas urbanas, conforme Resolugdo — RDC 216/04 —
ANVISA/MS.

q) Elaborar normas para visitantes.

Assinatura pela PROPONENTE.

0 Manual de Boas Prdticas deve ser assinado pelo:

a) Proprietario ou representante legalmente constituido, sendo que, em ambos 0s casos devem constar: Nome
legivel; CPF, Fungdo na contratada.

b) Nutricionista RT, devendo constar nome legfvel, CPF e numero de registro no Conselho Regional de
Nutricionista.

Da Responsabilidade Técnica do Manual de Boas Prdticas:
A elaboracdo do manual deve ter a responsabilidade técnica do Nutricionista RT da CONTRATADA.

Av. Marechal Deodoro, n® 126 - Centro - Afonso Cla
3 i - udlo/ES - CEP. 29.600-000 - CNPJ N°
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ANEXO viI

NOTIFICACAO DE IRREGULARIDADES

Contrato n° /

A Empresa:
lIme S,

Encaminhamos a V. 52 3 presente Notificacdo de Irregularidade Contratual para as providéncias

necessarias pela empresa CONTRATADA.
Tontratada
Objeto

Falhas Verificadas

Providéncias Requeridas

Prazo para cumprimento das providéncias

Comentdrios complementares:

Atenciosamente,

=) 760.004/0001-01
ro = - CEP. 29.600-000 - CNPJ N° 02,
, n® 126 - Centro - Afonso Claudio/ES P. -0
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ANEXO Vill

FISCALIZACAO - CONTROLE DE DOCUMENTO PARA PAGAMENTO

[CONTRATON®: UNIDADE (ITEM):
CONTRATADA: CONTATO:
SERVICOS PRESTADOS: VALOR TOTAL CONTRATADO (ITEM):
"FUNCIONARIO N2: PERIODO DE EXECUCAO DO SERVICO:
NOTA FISCAL Ne: VALOR BRUTO DEVIDO: VALOR BRUTO FATURADO:
MES DE REFERENCIA: i}c\)Lr\?Tcr)aATgE(ls'rTEAr\';:)TzE N
ORD. ITENS SIM NAO
1 SOLICITACAO DE PAGAMENTO
2 NOTA DE EMPENHO
3 NOTA FISCAL
4 SICAF — COMPRASNET
5 DECLARACAO DA EMPRESA DE OPTANTE DO SIMPLES (SE COUBER)
(ORIGINAL ASSINADA PELO REPRESENTANTE LEGAL)
6 CERTIDAO NEGATIVA DE DEBITOS TRABALHISTAS
7 GPS (INSS)
8 GRF (FGTS)
9 PLANILHA — CONTROLE MENSAL DE FUNCIONARIOS TERCEIRIZADOS
10 PROTOCOLO DE ENVIO DE ARQUIVOS — CONECTIVIDADE SOCIAL
11 RELACAO DOS TRABALHADORES CONSTANTES NO ARQUIVO SEFIP
12 RELATORIOS GFIP
13 FOLHA DE PAGAMENTO DO MES ANTERIOR
14 CONTRACHEQUES DO MES ANTERIOR
15 FOLHA DE PONTO
16 VALE TRANSPORTE
17 VALE REFEICAQ
| 318 OUTROS DOCUMENTOS

RELATORIO CIRCUNSTANCIADO - Deve conter o registro, a andlise e a conclusdo acerca das ocorréncias
relacionadas & documentagdo acima, em especial as que acarretam retengdo no pagamento (fazer referéncia
ao numero do item acima):

Nome do Fiscal Administrativo: Matricula:

Assinatura do Fiscal: Data:

Av. Marechal Deodoro, n° 126 - Centro - Afonso Claudio/ES - CEP. 28.600-000 - CNPJ N° 02
' : , 29,600 - .760.004/000
E-mall: compras@cimpedraazul.com.br Tel. (27) 9 9695-3818 i
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Py Conséreio Piblico da Regido Sudoeste
serrana - CIM PEDRA AZUL

Estado do Espirito Santo

ANEXO X

FISCALIZAGAO - “CHECKLIST” QUALIDADE DO SERVICO

CONTRATO Ne | UNIDADE (ITEM):
CONTRATADA: | CONTATO:
SERVICOS:
FUNCIONARIOS N2 | PERIODO DE REFERENCIA DO SERVICO:
ORD ITENS SIM NAGC
1 Os recursos humanos empregados em fungdo da quantidade e da formagdo
profissional exigidas estdo de acordo com o contratado (verificar Anexo Be
Contrato)
7 prazo de realizagdo do servigo — o prazo para realizagdo dos servigos (ou
atendimento & demanda) esta de acordo com O contratado?
3 Os servicos foram prestados de acordo com a rotina/programagdo da
execucdo estabelecida?

4 A contratada manteve permanentemente, 0 bom estado de limpeza,

organizagdo e conservagio dos locais onde sdo executados os servicos?

5 Foi constatada a permanéncia de materiais, equipamentos e pessoas fora dos

6

7

8

9

«

locais adequados para prestagdo dos servigos e/ou estranhos(as) ao objeto do
contrato?

Os funcionarios prestadores de servicos pela contratada estavam
devidamente identificados, por intermédio de uniformes e/ou crachas
padronizados (contendo nome completo, fotografia recente e nimero de RG)?
Os recursos materiais utilizados na prestacdo dos servigos estdo de acordo
com o contratado (se a qualidade e quantidade estdo de acordo com as
especificagdes técnicas, tais como marca, qualidade e forma de uso)?

Todas demais obrigagdes previstas no contrato relativas ao cumprimento do
objeto do servigo contratado foram cumpridas?

O publico usudrio estd satisfeito com o servico (checar por amostra)? )
10 A execucdo do servico estd de acordo como contratado (quantidade \,K/
contratada e forma de execucdo)? s
11 Em caso de a execugdo do servico ndo estar plenamente de acordo com o
disposto no contrato, ha necessidade de readequagdo do contrato mediante
termo aditivo? Caso a readequagdo seja necessaria, encaminhar ao gestor

documento apontando as alteragdes necessdrias acompanhado das
1 justificativas pertinentes. Neste caso, ndo deve haver modificagdo no objeto.

RELATORIO CIRCUNSTANCIADO — Deve conter o registro, 3 andlise e a conclusdo acerca das ocorréncias
relacionadas 2 execugdo do contrato, em especial as que repercutem na qualidade da prestagdo do servigo e as
que acarretam retencdo no pagamento (fazer referéncia ao numero do item acima):

Nome do Fiscal Técnico: Matricula:

Assinatura do Fiscal: Data:

S

Av. Marechal Deodoro, n® 126 - Centro - Afonso Claudlo/ES - CEP. 29.600-000 - CNPJ N° 02.760.004/0001-01
E.mall: compras@cimpedraazul.cam.br Tel, (27) 9 9695-3818
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ANEXO XI

FISCALIZAGCAQ - INSTRUMENTO DE MEDICAO DE RESULTADO - IMR — QUALIDADE DO SERVICO

(MODELO")

v

Indicador

N€ + Titulo do Indicador que serd utilizado

Item

Descricdo

Finalidade

Meta a cumprir

Instrumento de medic3o

Forma de acompanhamento

Periodicidade

Mecanismo de célculo

Inicio de vigéncia

Faixas de ajuste no pagamento

Sangdes

Observacdes

| Exemplo de Indicador

N? 01 Prazo de atendimento de demandas (0S).

ltem

Descri¢cdo

Finalidade

Garantir um atendimento célere as demandas do érgio

Meta a cumprir

24h

Instrumento de medigdo

Sistema informatizado de solicitagdo de servigos — Ordem de
Servigo (OS) eletrdnica.

Forma de acompanhamento

Pelo sistema

Periodicidade

Mensal

Mecanismo de Cilculo

Cada OS serd verificada e valorada individualmente. N] de
horas o atendimento/24h = X

Inicio de vigéncia

Data da assinatura do contrato

Faixas de ajuste no pagamento

X até 1 - 100% do valor da OS
De 1a1,5-90% do valor da OS
De 1,5a 2 - 80% do valor da OS

Sangdes

20% das OS acima de 2 — multa de XX g l
30% das OS acima de 2 — multa de XX + rescisdo contratual.

Observagdes:

(Modelo' - extraido do ANEXO V-8 da IN SEGES/MP N2 05/2017)

- ° 02.760.004/0001-01
Av. Marechal Deodoro, n® 126 - Centro - Afonso Claudio/ES - CEP. 28.600-000 - CNPJ N° 02

E-mail: compras@cimpedraazul.com.br Tel. (27) 9 9695-3818



Consrcio Publico da Regiéio Sudoeste
serrana - CIM PEDRA AZUL

Estado do Esplrito Santo

ANEXO Xil
FISCALIZACAO - CONTROLE DE CONFORMIDADE

Controle de conformidade - repactuagdo — servicos continuados com dedicagdo exclusiva de mdo

de obra. 3
CONTRATO Ng CONTRATADA:
OBIJETO: J
ORD. | ITENS SIM NAO
1 Requerimento da Contratada
2 Previsio, no edital e no contrato, sobre o direito a repactuagdo
3 Preclusdo*
4 Juntada do novo acordo, convengdo ou dissidio coletivo da(s) categoria(s) e,
profissional(is) envolvida(s) na contratagéo
5 Observagdo do interregno minimo de 1 (um) ano a contar da data da
proposta ou do acordo, convencdo ou dissidio coletivo que embasou a
proposta, para a primeira repactuacdo; ou do interregno de 1 ano da data
do fato gerador que deu ensejo 3 dltima repactuagdo, nas repactuacdes
subsequentes
6 Apresentacdo de nova planilha de custos e formacdo de pregos**
7 Demonstracio analftica da variagio dos componentes dos custos do
contrato devidamente justificada***
8 Estimativa do impacto orgamentdrio-financeiro o exercicio em que deva
entrar em vigor e nos dois vigentes (ar. 16, | da LRF) J
TQ Declaragdo do ordenador atestando que o aumento tem adequacao
orcamentéria e financeiracoma LOA, e compatibilidade com o PPA e com a
LDO vigentes (art. 16, [l da LRF)
10 | Consulta SIAFI/RAZAQ por C. Contdbil, com identificagdo do servidor
responsavel pela consulta, ou outro documento habil, dando conta da
existéncia de crédito descentralizado suficiente para fazer frente as
despesas.

*Observar se a repactuacdo fol requerida pela Contratada antes de ser efetivada a prorrogacdo da vigéncre="
do contrato. Atentar para o fato de que a preclusdo também pode ser afastada mesmo se ainda ndo estiver vl
disponivel, ao tempo da prorrogagdo, novo acordo, convengdo ou dissidio coletivo, devidamente
registrado(s) no Ministério do Trabalho: nesse caso, a Contratada deve requerer a repactuacao mesmo sem
o acordo, convencdo ou dissidio coletivo antes da prorrogacdio, a fim de afastar a preclusdo, situacdo em
que devers ficar resguardado o seu direito no Termo Aditivo de Prorrogacdo Contratual;

**N3o aceitar na planilha de formagdo de pregos a presenca de “Reserva Técnica” e itens relativos a
“Treinamento/Capacitagdo e/ou Reciclagem de Pessoal” no quadro de insumos (jurisprudéncia do TCU);
##xCorresponde & anélise das planilhas e dos documentos juntados aos autos, que deverd ser efetuado ;;elo
6rgao, a fim de constatar se os valores apresentados pela empresa contratada estdo realmente corretos
Atentar que para repactuagdo’admite-se apenas a v ri i i 3 i
bt emsregadgs >3 Contratad: aria¢do dos custos advindos da majoragdo dos direitos
NAO E NECESSARIO CELEBRAR TERMO ADITIVO. DEVE SER FEITO POR SIMPLES APOSTILAMENTO.

NOME DO TECNICO: | MATRICULA:
ASSINATURA DO GESTOR: -

| DATA:

Av. Marechal Deodoro, n® 126 - Centro - Afonso Claudio/ES - CEP. 29.600-000 - CNPJ N° 0
, 29. - 2,760,
E-mall: compras@gimpedraazul.com.br Tel. (27) 9 9695-3818 R
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DOM/ES - Edicao NO2.632

' ATC ° 07/2024 - PROC. N° 139/2024
el NTCEE/S - 1D CIDADES
2024.501C2600009.16.0002

. A A DE REGISTRO DE
(ORIGEM: ADESAC A AT '

DO CONSORCIO PUBLICO
PRECOS N° 290/2023 SORCIO PN e
052/2023 -
ID CidadES

atante: Consorcio publico da Regiao
gggggste Serrana - CIM PEDRA AZUL, CNPJ N°
02.760.004/0001-01, representado pelo Presidente,

_ Josafa Storch. .

égnjtratada: Horto Central Marataizes Ltda, (;N_PJ
no 39.818.737/0001-51, representada pelo Spcm/
Administrador, Sr. Moises Vicer)te da Mata.
Objeto: prestacdo de servigos no preparo e
distribuicdo de alimentagao balanceada e em
condigdes higiénico-sanitarias a_dequaqas, _que
atendam aos padroes nutricionais e dispositivos
vigentes, aos alunos matriculados em
unidades escolares da rede municipal de ensino,
dos Municipios participantes da Camara Setorial
de Compras Compartilhadas do CIM Pedra Azul,
mediante O fornecimento dos generos alimenticios
e demais insumos necessérios,~fornecimento dos
servicos de logistica, supervisdo e manutencac
preventiva € corretiva dos equipamentos utilizados,
fornecimento de mao de obra treinada para a
preparagdo dos alimentos, distribuicao, controle,
limpeza € higienizacdo de cozinhas e estoques
das unidades escolares, em conformidade com OS
6rgdos sanitarios, bem como, com as e_speciﬁcagoes
preestabelecidas no Termo de Referéncia.
Valor: R$ 175.943.778,00 (cento & setenta e cinco
milhdes, novecentos € quarenta etres mil, setecentos
o sctenta e oito reais). A Contratada receberd o
valor mensal referente ao somatdrio das solicitagdes
de fornecimento expedidas por cada Municipio, de
acordo com 0S Servigos efetivamente prestados.
Vigéncia: 12 (doze) meses, contados a partir de
sua assinatura, podendo ser prorrogado, a critério
do CONTRATANTE, por iguais sucessivos periodos,
com vistas a obtencdo de precos & condi¢cdes mais
vantajosas para 2 administracdo, conforme as
previsdes do art. 57, inciso 1I da Lei no 8.,666/1993.
Dotacao orgamentaria: Unid. Orcamentéaria:
101 - CIM Pedra Azul; Orgdo: 00001 - CIM Pedra
Azul; Fungdo: 12 - Educagdo; Subfungdo: 122-
Administracdo Geral; Programa: 0002 - Apoio
Técnico e Operac. ao Munic. Consércio Cim Pedra
Azul; Elemento: 333903900 - Outros Servicos de
Terceiros Pessoa Jjuridica; Recurso: 1880000 -
Receita de Impostos € Transferéncias de Impostos
- Saude. :
Data de Assinatura: 25 de outubro de 2024,

Josafé Storch

Conséreio Publico da Regido Sudoeste Serrana do E.
do Espirito Santo

CIM PEDRA AZUL

Contratante

Moises Vicente da Mata
Horto Central Marataizes Ltda
Contratada
Protocolo 1424413

Aditivo

21

> TERMO ADITIVO AO CONTRATO DE
PRESTAGCAO DE SERVICOS COMPLEMENTARES
DE ATENCAO A SAUDE N°110/2023.

Contratante: Consorcio PUblico da Regido Sudoeste
Serrana.

Contratado: Alexsandra Lima Servicos de
Psicologia LTDA

Objeto: Prorrogacdo do prazo de vigéncia do contrato
em epigrafe pelo periodo de 12 (doze) meses, ou
seja, de 25/10/2024 a 25/10/2025.

Valor: Conforme tabela de procedimentos do
consoércio.

Disposicdes Gerals: Permanecem em vigor ¢
demais cldusulas do Contrato original e condigBes
anteriormente avengadas que nao foram alterada\gw
pelo presente instrumento.

Afonso Claudio/ES, 29 de outubro de 2024.

Josafa Storch
Presidente do CIM Pedra Azul
Contratante

Alexsandra Ferreira Lima
Alexsandra Lima Servigos de Psicologia LTDA
Contratado

Protocolo 1424385 |

1° TERMO ADITIVO AO TERMO DE
CREDENCIAMENTO DE PRESTACAO _ DE
SERVICOS COMPLEMENTARES DE ATENGAO A
SAUDE N°35/2024.

Credenciando: CONSORCIO PUBLICO )
REGIAO SUDOESTE SERRANA. .

credenciada: Viver Clinica de Satude e Estética
Avangada LTDA

CLAUSULA PRIMEIRA - 1.1 - Fica acordado pelas
partes a alteragio do Anexo Unico do Termo de
Credenciamento n©35/2024, mediante a inclusdo de
novos servigos de saude ao respectivo instrumento.

Valor: Conforme tabela de procedimentos do
consarcio.

Vigéncia: O presente termo aditivo entra em vigor

na data de sua assinatura até o dia
03 av 03 de margo de

Data de Assinatura: 25/10/2024

Josafa Storch
Presidente do CIM Pedra Azul

Protocolo 1424391



